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YOUB I
5 . 0
E x h i b i t i o n

Invitat ion
用美5.0展へのご招待

用美に脈々と 

受け継がれる和の心が、 

新しいおもてなしの 

カタチを創る。

日本では、2020年の東京五輪を皮

切りに多くの国際的なイベントが行

われます。そこでは、訪れたたくさん

の外国の人たちが和の心に触れ、日

本のおもてなしに感動することでしょ

う。もてなす側の私たちもまた、おも

てなしという価値を再発見し、和の

心のすばらしさをあらためて認識す

ると思います。

用美5 . 0、それは用美が提案するお

もてなしの新しいカタチです。それ

は、国や人種を越えて感じていただ

ける普遍的な和の心に、私たち日本

人が大切にしてきたおもてなしとい

う気づかいや心配りをこれからの時

代にあったカタチで提供するもので

す。用美がめざすべき新しい姿とし

て示すものです。

今回その思いを多くのお客様に知っ

ていただきたいと、用美5.0という企

画展を開催しました。ここでは、紙面

を借りてその一部をご紹介します。

用美5.0展へようこそ。
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この時、この場に心を配る。

お越しいただいたお客様をもてなす

のも用美5 . 0展の思いの一つです。

この企画展に参加した人たちが見

て感じる「おもてなし」を大切にしま

した。私たちは、もてなしを受ける側

を思いやる気持ち、相手が「おもてな

し」を感じてくれることこそが重要な

のだと意識し、わが家に招くつもりで

多くのお客様をこの企画展にお招き

しました。

意図的にある様子を見せかけるので

はなく、見たままに感じていただく、

この時、この場、この人だけに心を配

り五感と心に感動を与えたい、その

思いを伝えることがこの企画展の目

的です。
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用美5 . 0、それは用美が提案する

おもてなしの新しいカタチ。

「もてなす」という言葉は平安時代から使われていました。

「もて」と「なす」から成り立ち、「もて」には「手を用いて～

する」「心で大切にして～する」などの意味があります。一方

「なす」には積極的に働きかけることによってこれまでにな

かったものを存在させる。すでに存在しているものに働きか

け、これまでとは別のものに変化させる意味を示すときにも

使われてきました。これらは、用美がこれまで示してきた姿勢

につながるものです。

用美の変遷は、和食を中心に使い手の立場で道具や器を提

供してきた（用美1 . 0）から始まり、和食だけではなく洋食、

中華など様々なジャンルにも使用できる可能性を示した（用

美2 . 0）、道具や器だけでなく和の空間創りを提案する（用

美3 . 0）、新しい技術とデザイン、新たな作り手、これまでの

枠にとらわれないあり方を見せた（用美4 . 0）、そして、和食

が世界のスタンダードとなった今、用美の根底に流れる「和

の心」は、おもてなしの世界をカタチ創る、道具、器、スタイ

ル、空間で発揮されます。それが、用美の次のステージ、目指

すべき新しいおもてなしのカタチ、用美5.0と考えます。

用美5 . 0は、用美が提案する道具、器、什器などを用いて生

まれるスタイル・空間に、「和の心」を大切した新たな価値、

別の価値を生み出していくものです。

用 美
5 . 0
展

Y O U B I  5
.

0 E x h i b i t i o n
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Z O N E  I n f o r m a t i o n
用 美 5 . 0 展は、4 つのテーマをもとに、4 つのゾーンで構 成されています 。

Y O U B I  5 . 0
E x h i b i t i o n

Z O N E  1

もてなしを創る道 具 Z O N E
おもてなしの心は、その料理を作る道具にも宿り
ます。作り手が丹精込めた道具、その思いは料
理の作り手へ手渡されます。

Z O N E  2

もてなす 器を映 す Z O N E
料理人の感性と創造力を刺激する器は、作り手
の人柄や心配りを反映した料理が盛り付けられ
て、おもてなしのカタチとなります。

Z O N E  3

もてなすスタイルを創るZ O N E
おもてなしをする相手に対して五感と心に感動を与
える新しい食のスタイルを提案します。目に見えな
い心を目に見えるものに表すのが「和の心」です。

Z O N E  4

もてなす 空 間を感じるZ O N E
相手におもてなしを感じてもらえることが重要と
考えます。そのために必要な空間創りを提案し
ます。
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用 美
5 . 0 展
YO U B I  5 .0
Ex h i b i t i o n

も
て
な
し
を
創
る
道
具
Ｚ
Ｏ
Ｎ
Ｅ

1
Z O N E d o u g u

おもてなしの 心 は、その 料 理を作る道 具にも宿ります 。 

作り手 が 丹 精 込 めた 道 具 、その 思 いは 料 理 の 作り手 へ 手 渡されます 。

用美の道具には、形の大小、意匠の違い、価格の安価・高価にかかわらず、その一つ一つに作り手の思い

が込められています。技の確かさに加え、丁寧に作り上げる手仕事には、職人のもの作りへの真摯な姿勢

が現れます。名も無き職人の手から生まれる道具は、使いやすさという機能を持ち、その佇まいに美しさを

生み出しています。

用美は確かな品質のもと、昔から変わらず愛され続ける道具から、時代に合せた高い意匠性を持つ道具

まで、料理の作り手に選ばれる道具を提供し続けます。そこから生み出される料理は、多くの人を感動さ

せることでしょう。食材を探す、献立を創る、盛り付けを考える、食べる空間を演出する。もてなす心はそれ

以前の道具を作る、選ぶところから始まっています。

m o t e n a s h i  n o
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用 美
5 . 0 展
YO U B I  5 .0
Ex h i b i t i o n

も
て
な
す
器
を
映
す
Ｚ
Ｏ
Ｎ
Ｅ

2
Z O N E

u t s u wa

料 理 人 の 感 性と創 造 力を刺 激 する器 は、 

作り手 の 人 柄 や 心 配りを反 映した 料 理 が 盛り付 けられて、 

おもてなしのカタチとなります 。

用美の器を昔から知る人は、カタログを発行するたびに掲載される器に新しい驚きを持たれているので

はないでしょうか。時代に流されず変わらないものを作り続けるこだわりが、今では用美でしか作れない

器を守り、新しいスタイルの料理や盛り付けに柔軟に対応できるしなやかさが、国内外の作り手のネット

ワークを生み、新しい器を創り出しています。用美5 . 0展では、積極的に働きかけることによってこれまで

になかったものを存在させる器。すでに存在しているものに働きかけ、これまでとは別のものに変化させる

ことのできる器を展示、Vo l . 1 8のカタログでも同様に掲載しています。用美の器は、変わらないものと変

わるものの「モノとコト」をつなぐ結び目です。
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用 美
5 . 0 展
YO U B I  5 .0
Ex h i b i t i o n

も
て
な
す
ス
タ
イ
ル
を
創
る
Ｚ
Ｏ
Ｎ
Ｅ

3
Z O N E

おもてなしをする相 手に対して五 感と心に感 動を与える 

新しい 食 のスタイルを提 案します 。 

目に見えない 心を目に見えるものに表 す のが「 和 の 心 」です 。

１_  「 木 」×「 金 属 」

木の器が持つ温もりと柔らかさ、金属の器が持つ冷たさと硬質さ、そのふたつをコーディ

ネートさせたスタイルです。異素材のコラボレーションから生まれる新しい感性を支えてい

るのが「和の心」です。新しさを意識的に提案していくことで、これまでになかったスタイル

でもてなす、その結果相手が「おもてなし」を感じてくれる、そこには、目に見えない心を目

に見えるものとして表すという思いがあります。用美は、その思いを胸にいだく食の世界に

関わる全ての人の感性と創造力を常に刺激し続けます。

011 YOUB I



s t y l emotenash i  no
YOUB I 012



用 美
5 . 0 展
YO U B I  5 .0
Ex h i b i t i o n

も
て
な
す
ス
タ
イ
ル
を
創
る
Ｚ
Ｏ
Ｎ
Ｅ

3
Z O N E

2 _  「 和 」×「 オ ーダ ーデ ザ ートバ イキング 」

用美5 . 0展・もてなすスタイルを創るZONEでは、上質な空間を演出するワンランク上のオーダーデ

ザートバイキングのスタイルを提案しました。オーセンティックな和の器を使用することで、デザートを

食するスタイルに新しいカタチが生まれてきます。人気のオーダーデザートバイキングでは、落ち着い

た空間だけでなく、スタイリッシュなテーブルコーディネートも求められています。和菓子だけでなく洋

菓子も映える和の器、懐の深いおもてなしの心です。

m o t e n a s h i  n o
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3 _  「 自 然 」×「 自 然 」

オーガニック、マクロビオティック、ベジタリアン、ビーガンとカラダの内側からきれいにする、カラダに

良いものを食べる、健康志向の高まりは外食産業にも大きな潮流として浸透し始めています。特に外

国からの富裕層観光客が多く見込まれる2020年以降、この流れは顕著なものとなるでしょう。用美

5 . 0展・もてなすスタイルを創るZONEでは、この流れを取り入れたスタイルを提案しています。用美

が得意とする自然素材で作る製品は、オーガニック食材を使用するお店やビーガン料理を提供するレ

ストランだけでなく、健康志向を打ち出す外食店のニーズをとらえています。

s t y l e
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用 美
5 . 0 展
YO U B I  5 .0
Ex h i b i t i o n

も
て
な
す
空
間
を
感
じ
る
Ｚ
Ｏ
Ｎ
Ｅ

4
Z O N E

相 手に「 おもてなし」を感じてもらえることが  

重 要と考えます 。 

そのために必 要な空 間 創りを提 案します 。

おもてなしの空間に求められるのは、その空間にいる人に対して、

この時、この場、この人だけをもてなす空間であることです。そのた

めに必要なのが、目配り、気配り、心配りです。それは、空間創りに

も通じるもので、その場にいないお客様に対して、お客様を迎える

ことを想像した空間創りが必要となります。用美5 . 0では、用美が

手掛けたおもてなしの空間を施工事例というカタチで展示させて

いただきました。用美が提供する造作、備品、家具等は、おもてな

しの空間を創る要素として欠かせないものばかりです。一つ一つ

が職人たちによって、目配り、気配り、心配りで仕上げた逸品です。

どの人にも同じでなく「どうしたらその人に喜んでいただけるか、

満足していただけるか」を常に考え提案しています。

「用美5.0展」
用美岐阜ショールームにて開催。

m o t e n a s h i  n o
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調理道具
p a g e .

025

まな板・抜板
p.026

ネタ箱
p.029

飯台・半切・おひつ
p.031

木蓋
p.032

物相型・抜型・押型
p.034

ざる・すだれ・たらし
p.037

鰹節削箱
p.037

おろし・竹べら
p.038

うどん・そば道具
p.039

すりこぎ
p.040

豆腐作り器
p.040

しゃもじ・ターナー
p.041

田舎杓子・お玉
p.042

トング
p.043

天突
p.044

あんサーバー
p.044

せいろ
p a g e .

045 和せいろ・角せいろ
p.045

お座敷せいろ
p.047

角ミニセイロセット
p.049

ワッパセイロセット
p.051

中華セイロ・点心セイロ
p.052

クックシート
p.053

鍋･コンロ
p a g e .

054

湯豆腐
p.055

萬来鍋・湯葉鍋
p.056

木枠鍋
p.058

わっぱ煮
p.058

花びら鍋・富貴鍋
p.059

釜めし
p.061

バーベキューコンロ
p.062

飛騨コンロ
p.063

アルミコンロ・セイロセット
p.065

陶器コンロ
p.067

岩塩プレート
p.068

陶板・鉄鍋
p.069

紙鍋・アルミ箔鍋
p.071

金網・敷板・鍋敷
p.072

カセットコンロ・
固型燃料・炭

p.073

そば･うどん
p a g e .

074 うどん桶・釜揚桶
p.075

そば器・板そば・ヘギセイロ
p.076

天ぷら盛皿
p.079

そばざる
p.081

竹すだれ
p.082

徳利・千代口・薬味入
p.083

竹製品
p a g e .

084

オードブル竹篭
p.085

敷板・目皿
p.086

手付竹篭
p.091

料理篭・鵜篭
p.093

竹いかだ・八ツ橋
p.096

竹盛器
p.097

竹皮
p.099

樹脂篭
p.100

竹パッケージ
p.101

金彩･銀彩
p a g e .

104 銀彩盛器
p.104

金彩銀彩皿
p.108

銀彩珍味入
p.109

目皿
p.110

リングベース
p.111
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弁 当
p a g e .

112

木製弁当（四ツ仕切）
p.113

細密盛器
p.116

木製弁当（六ツ仕切）
p.117

木製弁当（多仕切）
p.120

木製弁当（三ツ仕切）
p.121

木製弁当（積重他）
p.123

和美（わび）
p.130

木和美（きわみ）
p.131

選べる仕切シリーズ
p.135

飯器・椀
p a g e .

137 飯器
p.137

汁椀
p.141

料理箱・皿
p a g e .

143

料理箱
p.144

敷皿・盛皿
p.155

八ッ橋
p.161

白磁料理箱
p.164

貝のお皿
p.165

石目調陶器
p.167

Ｗａｓシリーズ
p.168

タモ手彫り・匠シリーズ
p.169

カッティングボード
p.173

サラダボウル
p.174

オーガニックトレイ
p.175

盛 込
p a g e .

177

盛込器
p.178

料理舟
p.181

立体盛込
p.183

盛台・盛皿
p.184

盛桶
p.190

桶（樹脂タガ）
p.193

ちらし桶
p.195

片手桶・岡持
p.196

ビュッフェ
p a g e .

197

ミラー盛器
p.198

コンビネーションプレート
p.199

TAMOビュッフェベース
p.201

クーリングプレート
p.202

くり鉢・くりぬきバット
p.203

丸太台
p.204

サービングトレイ
p.205

サラダボウル
p.206

木製皿
p.207

小鉢･珍味入
p a g e .

209

陶器料理皿
p.210

松花堂中子
p.213

白磁陶器皿
p.215

彩々陶器
p.217

ほたる陶器
p.219

陶器珍味入
p.221

正月向け珍味入
p.229

樹脂珍味入
p.231

クリア枡
p.232

木製珍味入・竹製珍味入
p.234

ガラス珍味入・小鉢
p.237

桝・酒の器
p a g e .

243 クーラー・アイスペール
p.244

利き酒トレイ
p.247

徳利・ぐいのみ
p.248

檜桝
p.251
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演出小物
p a g e .

253

天然素材の
消耗品・パッケージ

萩すだれ
p.254

朴葉
p.255

透かし木の葉・竹皮・もみじ
p.256

杉懐敷・杉板・経木懐敷
p.257

経木容器
p.259

すだれ弁当・パッケージ
p.260

エコカトラリー
p.263

金箔
p.264

演出小物

ミニ垣根・朝顔棚
p.265

雪囲・つと
p.266

プチフラワー・四季の花ごよみ
p.268

ミニ屏風・羽子板皿
p.269

おせち用重箱
p.271

樹脂製の飾り
p.274

凧・ふーでこ・田作り熨斗
p.275

正月飾り
p.276

水引飾
p.277

飾り串
p.281

ミニ蛇の目傘
p.285

国旗楊枝
p.286

紙製品
p a g e .

287

寿・法事用

寿用紙製品
p.288

法事用紙製品
p.291

まっと

無地テーブルまっと
p.293

テーブルまっと（尺５～尺２）
p.295

お子様まっと
p.306

お手元まっと（尺1）
p.307

敷紙・懐敷

四季紙
p.310

敷紙
p.313

紅白懐敷・友禅和紙
p.319

フィルム加工品

フィルム加工敷紙
p.320

OP雲竜懐敷
p.325

金銀懐敷
p.328

オーロラシート
p.329

クリアシート
p.329

立体商品

オーロラマリモ
p.332

紙皿
p.333

えぼし
p.334

ドーム掛紙
p.335

友禅玉手箱
p.336

フィルムケース
p.338

OP雲竜珍味入・小箱
p.339

機能性紙

耐油天紙
p.343

遠赤保鮮紙
p.350

焼き紙
p.353

紙鍋
p.355

その他

お祝い箸
p.357

紙ナプキン・お膳掛け
p.359

卓上用品
p a g e .

360

卓上用品
p.361

楊枝立・楊枝入
p.365

調味料入
p.365

箸箱
p.366

卓上用品アラカルト
p.367

おしぼり皿
p.369

茶托・銘々皿
p.370

メニュー帳・メニュー立
p.372

菓子盆・銘々皿
p.371

卓上すだれ
p.373

洗える樹脂マット
p.374

膳・盆
p.375
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卓上用品
p a g e .

360 運び盆
p.379

カトラリー
p.381

箸
p.386

箸置
p.389

什器･備品
p a g e .

391

施工実績
p.393

コンビネーション・ベースプレート
p.396

荒彫りひな壇ディスプレイ台
p.399

丸太
p.399

惣菜くり鉢
p.400

木箱・デリカバット
p.401

飾り桶・飾り樽
p.408

ざる什器
p.409

ざる・竹篭
p.410

卓上演出販売台
p.411

販売台（屋台販売台・ワゴン）
p.412

むかし物語
p.423

ウッドコンポ
p.425

桧プライウッド（HP）シリーズ
p.427

白木販売台・青果販売台
p.437

ショーケース
p.439

パネルDE デコ
p.440

サービスワゴン
p.441

野点傘・蛇の目傘
p.445

縁台・坪庭
p.447

行灯
p.449

うちわ
p.450

衝立
p.451

シーグラスクッション
p.454

玄関台・サンダル・靴べら
p.454

神棚・三宝
p.456

縁起物
p.457

サイン
p a g e .

459

記帳スタンド
p.460

メニュースタンド
p.461

イーゼルスタンド
p.463

A型看板
p.464

メッセージボード
p.465

POPスタンド
p.466

メニュー額・連板
p.467

サインプレート
p.469

招き看板
p.471

POPプレート
p.471

オリジナル看板
p.472

のれん
p.473

提灯
p.476

浴場用品
p a g e .

477 湯桶
p.478

風呂椅子
p.479

チェア
p.481

脱衣篭
p.481

湯のれん
p.483

注文方法
p a g e .
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1 	 ご注文に際しては商品番号、品名、サイズ、数量、希望納期など
を明確にお申しつけください。同一商品でもサイズ・形状・色違
いがありますので、この点もはっきりとお知らせください。また、開
店用品の場合は納期を明確にご指定ください。

2 	 当社では受注、出荷、納品業務をコンピューター管理しておりま
すので、カタログ商品のご注文に際しては必ず商品番号又は
コード番号をお伝えくださるようご協力ください。

3 	 多くの商品が手造り加工の為、ご注文の商品によっては納期を
いただく場合があります。また、カタログ掲載商品の中には受注
見積生産品があります。これらの商品についてはご注文の都度、
納期、見積り金額を取り決めさせていただきます。

4 	 輸送トラック便は原則として「西濃運輸」を使用させていただき
ます。航空便ご指定の場合は実費を申し受けます。

	 ※	小口注文並びに直送等の場合の運賃の取扱いは別途取り
決めさせていただきます。

5 	 当社では可能な限り特別注文品の生産に応じておりますので
お気軽にご相談ください。

	 特別注文品をご希望される場合は簡単な図面または、商品見
本をご提供ください。

6 	 掲載商品は2020年2月現在のものです。改良の為予告なく、外
観・仕様などを変更することがあります。

	 また、経済状勢の変化により、価格などについても予告なく変更
したり、生産を中止することがあります。どうぞご了承ください。

7 	 カタログ表示価格には、消費税は含まれておりません。
	 消費税を別途加算させていただきます。

8 	 原産国表示の無いものに関しましては、別途お問い合わせください。

9 	有効期限は用美ｖｏｌ．１9発行時までとさせていただきます。

10	 カタログ等に関する情報は、下記ホームページをご参照ください。

	
https://yamaco.jp 検 索

マークの説明
見積   商品単価は別途見積りとなりますので、お問い合わせください。

受注   商品の出荷におおむね２～４週間かかります。ご確認ください。

積重   収納性のよい積み重ね仕様です。（スタッキング仕様）

両面   表裏両面使用できます。（リバーシブル仕様）

屋内   屋内以外の場所では設置をさけてください。

組立   組立てに簡単な工具が必要な組立仕様です。

ノック   ネジ・ビスは使わない、はめ込み式のノックダウン構造。

搬入   搬入・設置費を別途ご請求いたします。

大型什器・備品運賃表 〈１台当り〉

エリア 都道府県名 運賃 運賃 運賃 運賃

東海３県 愛知･岐阜･三重 2,000  3,000 10,000 20,000

関東・甲信越・
北陸・近畿

東京･神奈川･千葉･埼玉･茨城･
栃木･群馬･山梨･静岡･長野･ 
新潟･富山･石川･福井･滋賀･ 
京都･大阪･奈良･和歌山･兵庫

3,000  5,000 13,000 26,000

中国・四国 鳥取･岡山･島根･広島･山口･ 
香川･徳島･愛媛･高知 4,000  6,000 16,000 32,000

東北・九州
福島･宮城･山形･岩手･秋田･ 
青森･大分･福岡･宮崎･熊本･ 
佐賀･長崎･鹿児島

4,000  8,000 20,000 40,000

北海道 北海道 5,000 15,000 30,000 50,000
沖縄 沖縄本島 8,000 25,000 50,000 80,000

※離島または海外など該当外は別途ご相談 （単位：円）（税別）

商標登録 第2642521号
国際登録番号 第1006663号 商標登録 第2163984号

（店装備品）
商標登録 第２５１３２８９号 第２３４７７３１号

建設許可番号（般-25）   第700252号
古物商許可番号　第531190301300号

ご注文に際しての諸注意

通常の運賃のご請求とは別に、この運賃マークが付いている大型商品
は、別途運賃をご請求させていただきます。右表「大型什器・備品運賃表

（税別）」を、ご確認ください。運賃マークは、商品別に色分けがしてあり
ます。表内の金額がご請求額となります。

運賃
運賃
運賃
運賃

製品マークの説明と運賃表

軽税   軽減税率対象商品です。

＊ Ｈ＝高さ　φ＝直径　ｔ＝厚み
＊ 単位は全てｃｍで表示してあります。

サイズ表記　約33×18×Ｈ3cm

幅　奥行

銀杏まな板（一枚板）
18-026-02 （05220） 　　　4,300円　約33×18×H3cm

品名

コード番号 税抜価格 サイズ（外寸）

連番
掲載ページ
カタログ番号

商品番号
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特別注文承ります。

お店の個性に合わせたオリジナル商品を製作いたします。

ご希望のデザイン・材質・カラー・数量等に合わせ、きめ細やかに対応をいたします。

まずはお気軽にご相談ください。

お店の魅力を引き出す、
オリジナル商品を小ロットから作ります。

特別注文の流れ

打合せ

ご要望をお聞かせください。
数量・納期
サイズ・デザイン
材質・色　使用用途　等

step

1 ご提案

お見積、仕様図をご提案します。
必要に応じてサンプルの
ご提案もいたします。

step

２ ご発注

内容をご確認の上、
ご発注ください。

step

３ 製作

丁寧に真心こめて
製作いたします。

step

４ 納品

ご希望の納期に合わせて
納品いたします。

step

５



木箱の場合のオーダー例

特 別 注 文 承ります。 見積受注

お客様の様々なご要望にお応えしながら、

ご希望のデザイン・材質・カラー・数量等に合わせ、きめ細やかに対応をいたします。

オリジナル商品を小ロットから製作します。

製作事例

形状・寸法・塗装（有・無）をご指定ください。

塗装色替え　 材質替え　

形状変更　 サイズ変更　

機能追加
・スタッキング加工
・水漏れ防止加工　等

塗装指定色：内朱・内黒・溜塗り、全面クリアなどがあります。

仕切り

専用パーツに対応

塗装・材質に対応

サイズ・形状・機能に対応

名入れに対応

木箱

アクリル加工品

桐箱 ルーター加工

サービスワゴン 販売台 のれん 手彫看板 ちょうちん

桶 トレイ 輸入陶器

木やアクリルなどの蓋　

ステンレス中子　
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耐久性ＵＰ 塗装

● ご希望の色に合わせた塗装が可能です。　● 器に対しては、食品対応の塗料を使用します。（ウレタン塗装）　● ツヤ～マットまで光沢をお選びいただけます。

木曽檜は日本三大美林と呼ばれている。光
沢がある白い木肌と独特の香りがあり、防
虫効果もある。乾燥性がよく、柔らかく軽い
が、耐水性・耐久性に富み、強度が高い。ま
な板や風呂関係の道具に使用されている。

ひのき（檜・桧） 針

日本の代表的木材で、スギ科の常緑針葉
樹。辺材は白色、心材は淡紅色。木目は
まっすぐで、柔らかく加工がし易い。

杉 針

マツ科の常緑針葉樹であるが、臭いがほと
んどない。全体的に乳白色で乾燥は早く、
加工は容易。耐水性に優れ、まな板、盛り台
などの料理関係の道具や桶などの材料とし
ても使用されている。

スプルース 針

木製製品ならではの味のある仕上がり。
※ 通常、焼印名入れは銅版にて行います。

焼きゴテ（ストレート・Ｌ字タイプ）の製作も
可能です。

焼印

ヒノキ科の樹木であるが、匂いの少ないこと
が特徴。辺材は白色、心材はくすんだ淡黄
褐色で、材質が軽軟で切削やその他の加
工が簡単で、湿気に強いことから、水桶やた
らい・浴室用材などに使用されている。

さわら（椹） 針

焼杉は杉の表面をこがし、炭化状にするこ
とで耐火性を向上させたもので、鍋敷きなど
様々な製品に使用されている。

焼杉 針

比較的細かい図柄まできっちりと入ります。
版を必要としないので小ロットに最適。

（校正費用等必要）

レーザー

ヒノキ科の樹木。辺材は黄白色、心材は淡
黄色。防腐性に優れ、最も耐水性のある
木。桧の仲間で成分も香りも桧に似ている
が、ヒノキチオールを多く含み、防虫効果は
桧以上。耐水性に優れ、風呂桶・椅子など
に使用されている。

ヒバ（あすなろ） 針

辺材は灰白色で、心材は帯黄紅褐色。硬く
耐朽性にも優れ、木目が力強くて美しい事
から古くから日本国内で最良の広葉樹とさ
れている。お盆、お椀などの漆器の材料とし
て使用され、価値が高いとされている。

ケヤキ（欅） 広

少ないロットに対応できます。
（校正費用等必要）

カッティングシート加工

スギ科の常緑針葉樹。心材は淡い黄褐色、
辺材は白色で、肌目は緻密であるが光沢が
無い。湿気に強く、この特性を活かし風呂
桶、手桶などに使用されている。

こうやまき（高野槇） 針

辺材は淡黄白色、心材は淡灰白色。年輪
幅は狭く、はっきりしている。軽く軟らかいた
め加工はしやすいが、耐候性はやや低い。
木目が高級材のケヤキに似ることから、着色
して代替品に使われることがある。 

栓（せん） 広
非常に淡い色をしており、黄色みのかかっ
た淡褐色から薄茶色。木目はほぼまっすぐ
だが肌目は粗く、材質は重くて硬く、弾力性
がある。和風にも洋風にもマッチする木目が
人気の木材。

タモ 広

シルク印刷・パット印刷など素材やロット等に 
合わせた印刷で対応します。

印刷

すべり止めの塗装です。
お盆などに使用すると
のせた食器がすべりません。

●ノンスリップ加工（塗装）

漆は丈夫で耐久性が高く、
使い込むほど
深みを増すのが特長です。

●漆（うるし）塗

オイルステインとは、塗膜を作らずに
木にしみこんで着色する塗料のこと
です。木目など木の風合いを生かし
た自然な仕上がりに。

●オイルステイン塗装

その他塗装

英語で針葉樹をソフトウッド、広葉樹をハードウッドと言うように、針葉樹は軽くて柔らかく、広葉樹は重くて硬いといわれています。
（桐など一部広葉樹でも柔らかいなど例外もあります。）＝針葉樹針 ＝広葉樹広

■無塗装の様な木肌の風合いを維持します。
■商品の劣化（変色、反り、塗膜の剥げ、水の侵入）を抑えます。
　（当社従来品比）
■塗装臭が少なく、かつ安全性の高い塗装です。

EXポリマー塗装

塗装とは、浸透力の高い下塗り剤で木材内
部を強化し、研磨後「スーパーEX塗装」を上塗りすることで、
強靭な塗膜に仕上げるスーパー塗装です。木材表面にのみ
塗膜を形成する従来塗装のタイプとは全く異なります。

塗装の割れ剥がれが生じにくく撥水性が長期間持続します。
紫外線による劣化が少ないことが特長です。
塗装臭が少なく、かつ安全性の高い塗装です。

スーパーEX塗装

材質例 （参考） ※その他にもご相談ください。　※形状等により選択できない場合もございます。　※画像はイメージです。天然素材の為バラツキがございます。

塗装例  ※その他にもご相談ください。

名入れ例  ※別途版代・型代が必要になります。　※ロゴ等名入れデータを送付ください。作成・修正等必要な場合は別途データ加工費等発生する場合があります。
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扉の色：朽葉色（くちばいろ）

くすんだ赤みがかった黄色。秋の落ち葉の色を表す王朝風の優雅
な伝統色名です。江戸時代には茶系統としてひきつがれ、赤みが
強い色を「赤朽葉」、黄色みが強い色を「黄朽葉」ともいいます。

扉の柄：矢絣（やがすり）

日本では非常に古くから使われている矢羽根を図案化した模様。
明治・大正頃に女学生の間で和服の柄として流行しました。

「
用
美
」の
調
理
道
具
は
、素
材
を
吟
味
し
た
丁
寧
な
作

り
を
モ
ッ
ト
ー
と
し
て
い
ま
す
。長
く
使
い
続
け
る
こ
と

が
で
き
る
、使
い
続
け
る
こ
と
で
愛
着
が
生
ま
れ
る
の
が

用
美
の
道
具
で
す
。ク
オ
リ
テ
ィ
も
高
く
、デ
ザ
イ
ン
性

や
機
能
性
に
も
優
れ
て
い
て
、シ
ン
プ
ル
で
普
遍
的
な
も

の
。今
も
こ
れ
か
ら
も
変
わ
ら
な
い
ず
っ
と
使
い
続
け
ら

れ
る
道
具
た
ち
。そ
ん
な
心
地
よ
い「
こ
だ
わ
り
の
調
理

道
具
」が「
用
美
」な
の
で
す
。

1 c o o k i n g  t o o l

用
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刃こぼれなし。
両面カンナ仕上げの
高級まな板です。

まな板大型� 受注 見積

18-026-01 

※家庭用サイズから業務用サイズまでご希望サイズを承ります。
※銀杏・ひのき・スプルースなど材質をお選びいただけます。
  （写真は銀杏）

銀杏まな板（一枚板）
18-026-02 （05220）　 4,300円　約33×18×H3cm

18-026-03 （05221）　 5,400円　約36×21×H3cm

18-026-04 （05222）　 5,800円　約40×21×H3cm

18-026-05 （05223）　 9,700円　約45×24×H3cm

18-026-06 （05224）　10,800円　約45×27×H3cm

18-026-07 （05225）　12,500円　約45×30×H3cm

木製まな板用馬� 受注 見積

18-026-14

スプルースまな板（一枚板）�
18-026-08（05105） 7,800円 約60×30×H3cm

18-026-09（05106） 約75×40×H4.5cm

18-026-10（05107） 約90×36×H4.5cm

18-026-11（05108） 約90×40×H4.5cm

18-026-12（05110） 約100×40×H6cm

18-026-13（05112） 約120×40×H6cm

見積 受注

国産 まな板

まな板 修理（削り直し）承ります。 見積受注
※�まな板の状態によっては、修理できない場合があります。ご相談ください。

02〜07
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※天然素材のため、小節や青太（緑色がかった部分）が入ることがあります。　※まな板の特注サイズお問合せください。



桧まな板（はぎ合せ）
18-027-06 （05206）　5,800円　約36×18×H3cm

18-027-07 （05207）　7,700円　約42×21×H3cm

18-027-08 （05208）　9,300円　約48×24×H3cm

スプルースまな板（はぎ合せ）
18-027-09 （05201）　1,800円　約36×18×H3cm

18-027-10 （05202）　2,200円　約39×19.5×H3cm

18-027-11 （05203）　2,600円　約42×21×H3cm

18-027-12 （05204）　2,750円　約45×22.5×H3cm

18-027-13 （05205）　3,400円　約48×24×H3cm

※季節・需要により受注生産となる場合があります。　※穴付

使うほどに手に馴染む、 
使いやすさを極めた逸品です。

木曽桧まな板（一枚板）� 受注

18-027-02 （05209）　 8,500円　約36×18×H3cm

18-027-03 （05210）　12,000円　約42×21×H3cm

18-027-04 （05211）　17,800円　約48×24×H3cm

18-027-05 （05212）　　 見積 　約60×30×H3cm

特撰　桧・まな板
18-027-01 （04152）　 10,000円
約27×27×H3cm

厳選した国内産桧
ひのき

材を使用。
隅をカットすることにより、
見た目も斬新に「魅せる」まな板としても

ま
な
板

特撰
まな板

アクセントの角の断ち
落としは、持ちあげる
際の手かけとしても。
しっかりとした厚みで、
自立して立てることも
可能です。

＊上記価格は税抜き価格です。027
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※天然素材のため、小節や青太（緑色がかった部分）が入ることがあります。　※まな板の特注サイズお問合せください。



水・湿気に強い、
木曽椹

さわら

材を使用しています。

01

椹・抜板下駄型
18-028-01 （07203） 小　3,400円　約36×24×H5.5cm

18-028-02 （07204） 大　4,300円　約42×30×H5.5cm

椹・関西風抜板S型
18-028-05 （07207）  小　3,200円　約36×24cm

18-028-06 （07208）  大　4,300円　約45×30cm

椹･抜板C型� 積重

18-028-07 （07201）  小　2,700円　約30×21×H5.5cm

18-028-08 （07202）  大　3,300円　約42×21×H5.5cm

椹・作り板チリトリ型� 積重

18-028-03 （07205）  小　3,900円　約36×27×H6.7cm

18-028-04 （07206）  大　4,300円　約39×30×H6.7cm

 受注
※ 抜板S型・C型は、200円UPで

ステンレスネジ補強できます。 ※積重ねて収納ができます。

08

04

05 07

03

02

06

厳選した国内産桧
ひのき

材を使用。
隅をカットすることにより、
見た目も斬新に「魅せる」まな板としても

抜
き
板
・
作
り
板

＊上記価格は税抜き価格です。 028
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※EXポリマー塗装　≫ P24参照

ネタ箱（長）　目皿・アクリル蓋付
18-029-01 （35627） 44,600円
約60×30×H12cm
内寸約57.6×27.6×H9cm（目皿から約H7cm）
※丁番付

ネタ箱（特大）　目皿・アクリル蓋付
18-029-02 （35628） 31,600円
約50×30×H10cm
内寸約48.2×28.2×H7.8cm（目皿から約H5.8cm）

ネタの乾燥を防ぐ“蓋付”仕様です。

ネタ箱傾斜型　目皿・アクリル蓋付
18-029-03 （35586）　27,700円　約30×29×H17（11.6）cm
内寸約27.6×26.6×Ｈ14.6（9.3）（目皿から8.7（7.6））cm
※丁番付

ネタ箱（小）　目皿・アクリル蓋付
18-029-05 （35583）　21,300円　約34.5×27.5×H7.9cm
内寸約32.2×25.2×Ｈ6（目皿から4.3）cm

ネタ箱（大）　目皿・アクリル蓋付
18-029-04 （35585）　25,600円　約39×29×H10cm
内寸約37.2×27.2×Ｈ7.8（目皿から4）cm

ネタ箱（中）　目皿・木製蓋付
18-029-06 （35584）　21,700円　約37.5×29×H7.7cm
内寸約35.8×27.2×Ｈ6（目皿から4.3）cm

ネ
タ
箱

01

02

＊上記価格は税抜き価格です。029
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包丁掛（6本）
18-030-05 （10301）  9,300円
約27×25×H48cm

包丁掛（3本）
18-030-06 （10300）  6,300円
約24×17.5×H24cm

椹・包丁差
18-030-04 （04307）  40,000円
約18.5×25.5×H35cm
※桶の中に水（又は消毒液）を入れて使います。

ネタ箱・かぶせ蓋/目皿・ステンレスバット付　大
18-030-02 （10344）  27,500円　約44.5×32.7×Ｈ11.7cm
内寸約40.9×29.1×Ｈ8.6（目皿から4）cm
※底部：２本ザン　

ネタ箱・かぶせ蓋/目皿・ステンレスバット付　小
18-030-03 （10343）　23,000円　約36×28.8×Ｈ11.7cm
内寸約32.5×25.3×Ｈ8.5（目皿から3.5）cm
※底部：２本ザン

ステンレスバット付　※保冷剤別売

保冷材を入れるステンレスバット付

包丁差・包丁掛

ネタ箱

桧・ネタ箱傾斜型/目皿・蓋・ステンレスバット付（長）
18-030-01 （35626）　79,800円　約69.2×29.5×H20.5（15.5）cm
内寸約66×26.5×H18.8（14.2）（目皿から6）cm
※底部：4本サン　※ステンレスバット2個付　※保冷剤別売
※丁番付　※材質：桧　

※EXポリマー塗装　≫ P24参照

01

02/03

02/03

01

＊上記価格は税抜き価格です。 030

調理
道具

せいろ

鍋
コンロ

そば
うどん

竹製品

金彩
銀彩

弁当

飯器
椀

料理箱
皿

盛込

ビュッフェ

小鉢
珍味入

桝
酒の器

演出
小物

紙製品

卓上
用品

什器
備品

サイン

浴場
用品

説明
注意

品名
検索

番号
検索

ネ
タ
箱



木曽五木のひとつ「椹
さわら

」は、
日本特有の木で、木曽を中心に多く産出され、
樹高は30メートルにも達します。
軽く柔らかいのが特徴で、
かつ水や湿気に強く、
酸にも強いことで知られています。
※天日乾燥はタガ落ちの原因になりますので
　直射日光の当たらない所で乾燥して下さい。

椹・大半切（銅タガ・底竹補強付）�
18-031-09 （04260）　27,500円　約φ51×H14.5cm　約2.8升

18-031-10 （04221）　31,000円　約φ54×H14.5cm　約3升

18-031-11 （04222）　35,000円　約φ60×H16.5cm　約4升

18-031-12 （04223）　39,500円　約φ66×H16.5cm　約5升

18-031-13 （04224）　43,000円　約φ72×H17.5cm　約6升

18-031-14 （04225）　47,000円　約φ75×H17.5cm　約7升

18-031-15 （04226）　99,000円　約φ90×H19cm　　約10升 受注

椹･大半切（ステンレスタガ・底竹補強付）� 受注

18-031-02 （04270）　27,500円　約φ51×H14.5cm　約2.8升

18-031-03 （04271）　31,000円　約φ54×H14.5cm　約3升

18-031-04 （04272）　35,000円　約φ60×H16.5cm　約4升

18-031-05 （04273）　39,500円　約φ66×H16.5cm　約5升

18-031-06 （04274）　43,000円　約φ72×H17.5cm　約6升

18-031-07 （04275）　47,000円　約φ75×H17.5cm　約7升

18-031-08 （04276）　99,000円　約φ90×H19cm　  約10升

※ 底に竹を巻いて補強し
ています。（大半切のみ）

※ 底に竹を巻いて補強し
ています。（大半切のみ）

椹･飯台（銅タガ）　�
18-031-16 （04215）　 5,100円　約φ24×H8.5cm 約2合

18-031-17 （04285）　 5,600円　約φ27×H9cm 約2.5合

18-031-18 （04284）　 6,000円　約φ30×H9cm 約3合

18-031-19 （04283）　 6,900円　約φ33×H9cm 約5合

18-031-20 （04282）　 7,600円　約φ36×H9cm 約7合

18-031-21 （04281）　 8,700円　約φ39×H10cm 約1升

18-031-22 （04280）　 9,900円　約φ42×H10.5cm 約1.5升

18-031-23 （04208）　16,500円　約φ45×H11cm 約2升

18-031-24 （04207）　19,500円　約φ48×H11cm 約2.5升

椹
［

さ
わ
ら

］

飯 

台

厳選した木曽の椹
さわら

を使用。
内底はご飯がすくいやすく、
洗いやすい角丸仕上げです。
タガは 1 本のスタイリッシュな
デザイン。

特撰
飯台

特撰　椹・飯台（蓋付）
18-031-01 （04151）　30,000円
身約φ33×H9cm　約5合
※ウレタン塗装（身のみ内側無塗装）

見積受注
別注にて　
タガ落ち防止の釘打ち・ 
ビス止め加工もできます。
※写真は釘打ち加工

＊上記価格は税抜き価格です。031
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天然木寿司飯台（樹脂タガ）�
18-032-01 （85286）　φ27　2,800円　約φ27×H8cm　　約2.5合

18-032-02 （85287）　φ30　3,200円　約φ30×H8cm　　約3合

18-032-03 （85425）　φ33　3,900円　約φ33×H8.5cm　約5合

18-032-04 （85288）　φ36　4,700円　約φ36×H9cm　　約7合

18-032-05 （85289）　φ39　5,800円　約φ39×H9.5cm　約1升

18-032-06 （85409）　φ42　6,800円　約φ42×H10cm　 約1.5升

※材質：天然木
※輸入品のため、納期がかかる場合がございます。

タ
ガ
落
ち
し
な
い

樹
脂
タ
ガ
の

飯
台
で
す
。

白木・釜蓋� 受注

18-032-36 （20300）　特小　6,800円　約φ30cm（板厚3cm）

18-032-37 （10233）　小　 7,800円　約φ33cm（板厚3cm）

18-032-38 （10234）　中　 8,800円　約φ36cm（板厚3cm）

18-032-39 （10235）　大　 9,800円　約φ39cm（板厚3cm）

椹･玉子焼蓋
18-032-40 （06112）　小　1,680円　約21×21×H3.2cm（板厚1.5cm）

18-032-41 （06113）　大　1,980円　約24×24×H3.2cm（板厚1.5cm）

40

34 35

41

椹・木蓋
18-032-19 （10212）　  700円　約φ15cm

18-032-20 （10213）　  900円　約φ18cm

18-032-21 （10214）　1,080円　約φ21cm

18-032-22 （10215）　1,260円　約φ24cm

18-032-23 （10216）　1,500円　約φ27cm

18-032-24 （10217）　1,700円　約φ30cm

18-032-25 （10218）　3,150円　約φ33cm

18-032-26 （10219）　3,550円　約φ36cm

18-032-27 （10220）　 3,950円　約φ39cm

18-032-28 （10221）　 4,800円　約φ42cm

18-032-29 （10222）　 5,900円　約φ45cm

18-032-30 （10223）　 6,800円　約φ48cm

18-032-31 （10224）　 7,700円　約φ51cm

18-032-32 （10250）　13,000円　約φ54cm

18-032-33 （10251）　16,200円　約φ60cm

受注

そば釡蓋　≫�P39参照

木蓋

椹・2割Ｈ型取手付木蓋� 受注 見積

18-032-34　　約φ90cm

椹・Ｈ型取手付木蓋� 受注 見積

18-032-35　　約φ60cm

椹・飯台の蓋� 受注

18-032-07 （10201）　 3,800円　約φ33cm

18-032-08 （10202）　 4,200円　約φ36cm

18-032-09 （10203）　 4,800円　約φ39cm

18-032-10 （10204）　 5,600円　約φ42cm

18-032-11 （10205）　 6,000円　約φ45cm

18-032-12 （10206）　 7,000円　約φ48cm

18-032-13 （10200）　14,800円　約φ51cm

18-032-14 （10207）　19,000円　約φ54cm

18-032-15 （10208）　22,500円　約φ60cm

18-032-16 （10209）　26,000円　約φ66cm

18-032-17 （10210）　30,000円　約φ72cm

18-032-18 （10211）　34,000円　約φ75cm

別注にてＨ型の蓋承ります。

＊上記価格は税抜き価格です。 032
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椹・出前用岡持� 受注

18-033-20 （11201） 50,000円
約φ45×H43cm〈桶の外高約15cm〉

18-033-21 （11202） 55,000円
約φ48×H43cm〈桶の外高約15cm〉

18-033-22 （11203） 61,000円
約φ51×H43cm〈桶の外高約15cm〉

18-033-23 （11204） 68,000円
約φ54×H43cm〈桶の外高約15cm〉

いずみ� 受注 見積

18-033-24
※江戸びつ・のせびつのサイズに応じて制作いたします。
※別注受注生産品となります。製作に長時間かかることがあります。
　納期の確認お願いします。
※江戸びつ・のせびつで制作サイズが異なりますので、おひつの種類をご指定ください。
※手づくりのため、編み目や仕上がりにバラつきがあります。
※材質：ワラ

20〜23

厳選した木曽の椹
さわら

を使用。
内底はご飯がすくいやすく、
洗いやすい角丸仕上げです。
タガの少ないスタイリッシュな
デザイン。

特撰　椹・おひつ
18-033-01 （04150） 27,000円
身約φ21×H11cm　約5合
※外側のみウレタン塗装

椹・江戸びつ�
18-033-11 （04101）　11,700円　約φ18×H12.5cm 約3.5合

18-033-12 （04102）　13,700円　約φ21×H14cm 約5合

18-033-13 （04103）　14,700円　約φ24×H15.5cm 約7合

18-033-14 （04104）　19,300円　約φ27×H17cm 約1升

18-033-15 （04105）　22,300円　約φ30×H18.5cm 約1.5升

18-033-16 （04106）　31,300円　約φ33×H22.5cm 約2升

18-033-17 （04107）　34,000円　約φ36×H24.6cm 約3升

18-033-18 （04108）　52,000円　約φ39×H27.6cm 約4升

18-033-19 （04109）　62,000円　約φ42×H30.6cm 約5升

※寸法は身のサイズです。

受注

椹・のせびつ
18-033-02 （04112）　10,000円　約φ18×H12.5cm 約3.5合

18-033-03 （04113）　11,500円　約φ21×H14cm 約5合

18-033-04 （04114）　12,800円　約φ24×H15.5cm 約7合

18-033-05 （04115）　15,000円　約φ27×H17cm 約1升

18-033-06 （04116）　18,700円　約φ30×H18.5cm 約1.5升

18-033-07 （04117）　24,200円　約φ33×H22.5cm 約2升

18-033-08 （04118）　29,800円　約φ36×H24.6cm 約3升

18-033-09 （04119）　38,300円　約φ39×H27.6cm 約4升

18-033-10 （04120）　44,000円　約φ42×H30.6cm 約5升

※寸法は身のサイズです。

受注

椹
［

さ
わ
ら

］

お 

櫃

特撰
お櫃

11〜1902〜10

＊上記価格は税抜き価格です。033
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ミニサイズお櫃

03 04

白木・押寿司器（五ツ切）
18-034-05 （07105） 1,900円
内寸約18.2×4.2×H3.8cm

木曽さわらこびつ
18-034-01 （60113） 

4,300円
約φ14.2×H9cm　約1.3合
※寸法は身のサイズです。

椹・江戸こびつ
18-034-02 （04132） 　

9,600円
約φ14.5×H12cm　約1.5合
※寸法は身のサイズです。

押

寿

司

器

切り込みを入れた使い勝手のよい押寿司器です。

ダイナミックな演出の提案。押寿司器をそのままテーブルへ。

05

06
07

ひのき・押寿司器
18-034-03 （79245）10切 4,800円
底板付 内寸約32×3×H3.5cm
※１個のブロック約3×3×H3.5cm

18-034-04 （79244）16切 10,500円
底板付 内寸約50×3×H3.5cm
※１個のブロック約3×3×H3.5cm

ひのき・押寿司器　縦切
18-034-07 （80369） 1,500円
底板付 内寸約14.8×7.4×H3.8cm

ひのき・押寿司器　十字切
18-034-06 （80368）  1,050円
底板付 内寸約7.3×7.3×H3.5cm

＊上記価格は税抜き価格です。 034
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椹・押型
18-035-09 （06104） 18cm （約4合）　4,300円　内寸約15×15×H7.5cm

18-035-10 （06105） 21cm （約5合）　5,000円　内寸約18×18×H7.5cm

18-035-11 （06106） 24cm （約6合）　6,000円　内寸約21×21×H7.5cm

18-035-12 （06107） 27cm （約8合）　6,700円　内寸約24×24×H7.5cm

18-035-13 （06108） 30cm （約1升）　7,900円　内寸約27×27×H7.5cm

押寿司器

檜・押型
18-035-02 （06101） バッテラ 5,100円　内寸約14×5.5×H5cm/外寸約20×11.5cm

18-035-03 （06102） さば寿司 5,600円　内寸約18×5.5×H5cm/外寸約24×11.5cm

18-035-04 （06103） 箱寿司 6,000円　内寸約15.3×7.5×H5cm/外寸約21×13.5cm

※「箱寿司」の底は平らです。舟底（松前）型は別注製作となります。

02

03

04

檜・京さば寿司器
18-035-01 （07101）　6,500円　内寸約24×7.1×H6cm

白木・押寿司器
18-035-05 （07102） 特大 3,300円　内寸約21.2×12.4×H4.7cm

18-035-06 （07103） 大 2,600円　内寸約21.5×8×H4.8cm

18-035-07 （07104） 中 2,200円　内寸約15.5×8×H4.7cm

05

06 07

白木・押寿司器 （5段セット） 
18-035-08 （07106）　26,000円　約39×15×H39cm/一段の内寸約21.2×12.4×H4.7cm
※一段の寸法は18-035-05と同じです。

カ
ッ
タ
ー
や
ス
ラ
イ
サ
ー
等
の

刃
部
の
付
着
防
止
や
、焼
菓
子
や
お
に
ぎ
り
、

お
寿
司
等
物
相
型
の
離
型
に
ご
利
用
く
だ
さ
い
。

ハイセパールスプレー缶 軽税 見積

18-035-14 （64050）　550ml

注意： 樹脂製品へのご使用の際は、
　　  あらかじめ予備試験を行ってください。

無味無臭の食品離型油

ハイセパールスプレー缶
風味や外観を
損ないません。安心

NSF 3H を
取得した製品です。

（※ NSF= 国際衛生科学財団）
安全

業務用に嬉しい
ビッグサイズです。お得
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物

相

型 手彫物相抜型　五ツ取り� 受注 見積

18-036-02　　　� 参考寸法　外寸約42.5×8.5×H3.7cm
※受注生産（別途お見積り）。ご希望の形承ります。

手彫物相型� 受注 見積

18-036-01

A

B
A：ねじり梅型　B：菊型

朴・おにぎり抜型〈物相型（押器付）〉�
18-036-16�（06228）�3穴　1,600円　約28.5×10×H3cm　※飯米約80g分（1個当り）
18-036-17�（06229）�5穴　3,100円　約45×10×H3cm　　※飯米約80g分（1個当り）

朴・物相型� 受注

18-036-11�（06211）�3穴　2,000円　約28.5×10×H3cm　※飯米約120g分（1個当り）
18-036-12�（06212）�5穴　3,200円　約45×10×H3cm　　※飯米約120g分（1個当り）
※11（松・竹・梅）　※12（松・竹・梅・扇・瓢）

朴・おにぎり抜型〈物相型〉
18-036-13�（06213）�2穴（敷板付）� 1,100円　約17.7×8.5×H3cm　※飯米約75g分（1個当り）
18-036-14�（06214）�3穴（敷板付）� 1,400円　約25.7×8.5×H3cm　※飯米約75g分（1個当り）
18-036-15�（06215）�5穴� 2,700円　約45×10×H3cm　　�※飯米約80g分（1個当り）
※穴寸法　13・14�約6.5×5.7×H3cm／15�約7.3×6.8×H3cm

朴・物相型〈末広〉
18-036-03�（06220）� 1,100円
内寸約11.5×5.5×H3cm　※飯米約170g分�

朴・物相型〈瓢
ひょうたん

〉
18-036-06�（06223）� 1,100円
内寸約10.8×6.7×H3cm　※飯米約150g分�

朴・物相型〈梅〉
18-036-09�（06226）� 1,100円
内寸約φ8.8×H3cm　※飯米約170g分

朴・物相型〈竹〉
18-036-04�（06221）� 1,100円
内寸約9.4×8.7×H3cm　※飯米約170g分�

朴・物相型〈桜〉
18-036-07�（06224）� 1,100円
内寸約φ10.8×H3cm　※飯米約170g分�

朴・物相型〈もみじ〉
18-036-10�（06227）� 1,100円
内寸約φ10×H3cm　※飯米約150g分�

朴・物相型〈菊〉
18-036-05�（06222）� 1,100円
内寸約φ9.5×H3cm　※飯米約190g分�

朴・物相型〈松〉
18-036-08�（06225）� 1,100円
内寸約11×6.2×H3cm　※飯米約150g分�

18

19

11

12

13

14

15

16

17

幕の内抜型
18-036-18�（06308）�6穴　1,500円　出来上り寸法約φ3×H3.5cm　　※飯米約30g分（1個当り）
18-036-19�（06309）�9穴　1,850円　出来上り寸法約φ2.5×H3.5cm　※飯米約25g分（1個当り）
※木枠材質：桧

手彫り

■  物相型 〜もっそうがた〜 ■  “朴（ほお）”を使用した物相型です。

＊上記価格は税抜き価格です。 036
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盆ざる・並（丸型）
18-037-19 （11215） 6寸 500円　約φ18cm

18-037-20 （11216） 7寸 600円　約φ21cm

18-037-21 （11217） 8寸 650円　約φ24cm

18-037-22 （11218） 9寸 700円　約φ27cm

※包装用等、簡易利用に最適です。

09〜18

19〜22

大阪タラシ
18-037-23 （11146） 小 3,050円　約39.5×28.5×H8.8cm

18-037-24 （11147） 中 3,400円　約43.2×30.5×H8.8cm

18-037-25 （11148） 大 4,300円　約49×35.7×H10.3cm

新・溜ザル（浅型）
18-037-05 （22584） φ45　 13,000円　約φ45×H6cm

18-037-06 （22585） φ48　 14,500円　約φ48×H6cm

18-037-07 （22586） φ51 　16,000円　約φ51×H7cm

18-037-08 （22587） φ54 　17,500円　約φ54×H8cm

新・揚ザル（深型）
18-037-01 （22580） φ45 14,500円　約φ45×H15cm

18-037-02 （22581） φ48 16,500円　約φ48×H15cm

18-037-03 （22582） φ51 18,500円　約φ51×H16cm

18-037-04 （22583） φ54 20,000円　約φ54×H17cm

※巻縁は籐風樹脂製です。

包
装
用
盆
ざ
る

鰹節削箱
18-037-26 （07305） 白木　7,800円
約9.5×24×H11cm

※単箱入

18-037-27 （07306） ケヤキ風　8,200円
約9.5×24×H11cm

26 27

盆ざる・上（丸型）　※補強材 ： ステンレス

18-037-09 （11208） 6寸　 1,900円　約φ18cm

18-037-10 （11209） 7寸 　2,100円　約φ21cm

18-037-11 （11210） 8寸 　2,300円　約φ24cm

18-037-12 （11211） 9寸 　2,500円　約φ27cm

18-037-13 （11212） 尺0 　2,700円　約φ30cm

18-037-14 （11213） 尺1 　3,000円　約φ33cm

18-037-15 （11214） 尺2 　3,600円　約φ36cm

18-037-16 （11185） 尺3 　4,200円　約φ39cm

18-037-17 （11186） 尺4 　4,900円　約φ42cm

18-037-18 （11187） 尺5 　5,600円　約φ45cm

※肉厚で丈夫な仕様です。

ざ る

タラシ 鰹節削

＊上記価格は税抜き価格です。037
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裏面

国産品。
職人の手による美しい仕上がり

椹・氷桶（中蓋付）
18-038-16 （04305）
小 13,500円
約φ27×H14cm（内高12cm）

18-038-17 （04306）
大 15,000円
約φ30×H15.5cm（内高14cm）

新・鬼すだれ
18-038-02 （23440）
小　1,100円　約25.5×25.5cm

18-038-03 （23439）
中　1,200円　約27×27cm

18-038-04 （23438）
大　1,300円　約30×30cm

18 19 20 21 22

03

02
04

寿司巻寿（太巻用）
18-038-05 （11161） 尺0 1,000円　約30×30cm

18-038-06 （11162） 9寸　  900円　約27×27cm

寿司巻寿（細巻用）
18-038-07 （11163）  750円
約27×18cm

東京巻寿
18-038-08 （11166）  880円
約27×24cm

京巻寿
18-038-09 （11165）  850円
約24×24cm

05
06 07 08 09

竹・ササラ
18-038-18 （11220）  
細・6寸 630円　約φ2×L18cm

18-038-19 （11221）  
6寸 680円　約φ3.5×L18cm

18-038-20  （11222）  
7寸 750円　約φ3.5×L21cm

18-038-21 （11223）  
8寸 800円　約φ3.5×L24cm

18-038-22 （11224）  
9寸 900円　約φ3.5×L27cm

10
11 12 13

※ 11・12は裏 面に竹
を貼り付けて補強し
てあります。

オロシ金竹ベラ
18-038-11 （12329） 大 950円　約3×L18cm　　補強付

18-038-12 （12328） 小 850円　約2.5×L13cm　補強付

18-038-13 （12330） 並 290円　約3×L13.5cm

三角鬼オロシ
18-038-10 （12366） 大 2,400円
約13.2×33.5×H2.3cm

14

15

特選・鮫皮おろし（一刻堂）
18-038-14 （18254） 中 4,700円
約6×11.2×t1.5cm

18-038-15 （18255） 小 2,800円
約5×8.2×t1.2cm

巻きすだれ

おろし

氷桶 ササラ

特上

国産・巻す　特上
18-038-01 （11149）　1,750円　約24×27cm

＊上記価格は税抜き価格です。 038
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椹・めん箱� 積重 （身のみ）

18-039-16 （10302） 身（一段） 7,700円
約54×29×H6.5cm/内寸約52×27×H5.3cm

18-039-17 （10303） 蓋 4,300円
約54×29×H1.5cm

めん棒
18-039-04 （08215） 3,100円　約φ3.5×L90cm

18-039-05 （08214） 2,100円　約φ3.5×L75cm

18-039-06 （08213） 1,600円　約φ3.5×L60cm

18-039-07 （08212） 1,150円　約φ3.5×L48cm

18-039-08 （08211）  800円　約φ3.5×L36cm

18-039-09 （08210）  750円　約φ3.5×L30cm

※材質 朴（ほお）

椹・こま板
18-039-10 （10308） 小　1,600円　約20.5×15.5×H3.1cm

18-039-11 （10309） 大　1,900円　約25×18×H3.1cm

11

10

椹･そば釜蓋� 受注

18-039-01 （10236） 小 27,000円　約φ58×柄の長さ81×板厚2.4cm

18-039-02 （10237） 中 28,000円　約φ60×柄の長さ84×板厚2.4cm

18-039-03 （10238） 大 31,000円　約φ62×柄の長さ86×板厚2.4cm

12 13 14 15

04

05

06

07

08

09

そば・うどんの道具

竹・ふりザル　持ち手なし
18-039-19 （11128） 

7,500円　約φ17×H18cm
※国産品

竹・ふりザル　持ち手なし　並
18-039-18 （11188）

6,200円　約φ17×H18cm

竹・うどんすくい
18-039-12 （25972）  1,400円
約φ5.3×L41cm
※柄の長さ約35cm

釜ゆで箸
18-039-13 （08743）  750円
約L45cm　※竹製

竹・菜箸
18-039-14 （11130） 中 720円　約L54.5cm

18-039-15 （11129） 大 790円　約L60.5cm

＊上記価格は税抜き価格です。039
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白木ギョーザバット� 積重 （身のみ）

18-040-01 （10310） 身（大） 6,000円　約47×36.2×H5cm/内寸約45×34.2×H4.5cm

18-040-02 （10311） 蓋（大） 4,100円　約47×36.2cm

18-040-03 （10312） 身（中） 4,350円　約40×30×H5cm/内寸約38×28×H4.5cm

18-040-04 （10313） 蓋（中） 3,500円　約40×30cm

18-040-05 （10314） 身（小） 3,800円　約33.5×26×H5cm/内寸約31.5×24×H4.5cm

18-040-06 （10315） 蓋（小） 2,700円　約33.5×26cm

※無塗装

07

08

09

10

11

12

13

14

15

山椒すりこぎ
18-040-07 （08115） ミニ（並）   210円 約9cm

18-040-08 （08222） 特小   690円 約13cm

18-040-09 （08223） 小   750円 約17cm

18-040-10 （08224） 中 1,950円 約23.5cm

18-040-11 （08225） 大 4,200円 約34cm

18-040-12 （08226） 特大  5,450円 約43cm

※18-040-07は輸入品　※18-040-08特小のみ紐・穴なし

檜・ミニすりこぎ
18-040-13 （08207） 450円　約φ2.7×L12.5cm

18-040-14 （08208） 520円　約φ3×L18.5cm

18-040-15 （08209） 600円　約φ3.4×L24.5cm

※「木曽桧」の焼印付　※紐穴、ビニール紐付

豆腐作り器 まるでケーキみたいな丸型豆腐ができる

豆腐作り器　
18-040-17 （81159） 3,500円
約17×12.3×H10cm/内寸約14.5×10cm
※ニガリ８袋（16丁分）、漉し布、仕上げ布付

ニガリが８袋入になりました。

特撰　丸型豆腐作り器
18-040-16 （04153） 7,000円
身約φ15.5×H10cm/内寸約φ13.7cm
押蓋約φ13×H3.7（t1.2）cm
※竹ス（約φ13cm）付
※ニガリ８袋（16丁分）、漉し布、仕上げ布付
※身/クリア塗装、押蓋/無塗装

ギョーザバット すりこぎ

特撰

豆腐作り器 天然ニガリならではの、おいしい手作り豆腐が楽しめます。

底部はお手入れのしやすい十字サン

＊上記価格は税抜き価格です。 040
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