
短辺
mm

身の外長辺mm

蓋付の
高さmm

540

土鍋オープン
（美濃焼）

土鍋オープン
（萬古焼）

土鍋
（萬古焼）

調理鍋
コンロ
柳川鍋

レンゲ
汁次・アラ入

ステンレス鍋
コンロ

樹脂小物

土鍋
陶板（耐熱）
（信楽焼）

耐熱食器
セイロ

ビビンバ（耐熱）
敷板

陶板（耐熱）
アルミ鍋
箸箱

銀峯京三島／銀峯墨貫入／耐熱土鍋（直火OK）･呑水銀峯花三島

土鍋オープン
（萬古焼）

銀峯京三島

銀峯墨貫入

耐熱土鍋（直火OK）･呑水
耐熱陶器

54001-350　
11号鍋  
17,200円  

（375×340×190㎜･
6,000㏄）

54002-350　
10号鍋  
9,800円  

（340×305×170㎜･
4,000㏄）

54003-350　
9号鍋  
7,100円  

（310×280×160㎜･
3,200㏄）

54004-350　
8号鍋  
5,400円  

（270×240×140㎜･
2,200㏄）

54005-350　
7号鍋  
4,250円  

（240×215×120㎜･
1,500㏄）

54006-350　
6号鍋  
2,750円  

（205×185×110㎜･
900㏄）

54007-350　
5.5号鍋  
2,700円  

（190×170×100㎜･
700㏄）

54008-350　
5号深鍋  
2,450円  

（170×150×90㎜･
450㏄）

54009-350　
雑炊鍋  
2,750円  

（190×170×120㎜･
950㏄）

54010-350　
8号陶板  
5,200円  

（270×250×100㎜）

54011-350　
6号陶板  
2,800円  

（200×190×80㎜）

54012-350　
だし入（大）  
2,800円  

（120×190㎜･
900㏄）

54013-350　
だし入（中）  
2,300円  

（100×160㎜･
500㏄）

54014-350　
アラ入（大）  
2,700円  

（120×130㎜）

54015-350　
アラ入（小）  
2,000円  

（100×100㎜）

54016-350　
大呑水  
700円  

（135×120×55㎜）

54017-350　
小呑水  
650円  

（125×110×50㎜）

54018-350　
薬味入2品皿  
1,050円  

（180×95×30㎜）

54019-350　
穴明大レンゲ  
700円  

（75×215㎜）

54020-350　
大レンゲ  
680円  

（75×215㎜）

54021-350　
大台  
550円  

（130×95×40㎜）

54022-350　
中レンゲ  
470円  

（50×165㎜）

54023-350　
中台  
350円  

（90×65×25㎜）

54024-350　
小レンゲ  
420円  

（50×145㎜）

54025-350　
小台  
350円  

（90×65×25㎜）

54026-350　
焼杉高台板（大）  
2,500円  

（210×45㎜）

54027-350　
焼杉高台板（小）  
1,700円  

（170×35㎜）

54028-350　
焼杉敷板（大）  
1,600円  

（210×20㎜）

54029-350　
焼杉敷板（小）  
1,400円  

（175×20㎜）

54101-350　11号鍋  
14,500円  

（370×345×180㎜･4,000㏄）

54161-820　
黒 6号  
2,000円  

（197×167×57㎜･420㏄）

54167-820　
土鍋フタ6号 とちり黒御影  
900円  （147×43㎜）
54168-820　
土鍋フタ7号 とちり黒御影  
1,300円  （195×57㎜）
54169-820　
土鍋フタ8号 とちり黒御影  
1,600円  （223×65㎜）

54182-820　
黒御影 仕切り薬味皿  
650円  

（130×81×28㎜）

銀峯花三島

54131-350　10号鍋  
7,300円  

（355×305×160㎜･2,900㏄）

54136-350　5.5号鍋  
1,950円  

（200×170×90㎜･400㏄）
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短辺
mm

身の外長辺mm

蓋付の
高さmm

541

土鍋オープン
（美濃焼）

土鍋オープン
（萬古焼）

土鍋
（萬古焼）

調理鍋
コンロ
柳川鍋

レンゲ
汁次・アラ入

ステンレス鍋
コンロ
樹脂小物

土鍋
陶板（耐熱）
（信楽焼）

耐熱食器
セイロ
ビビンバ（耐熱）
敷板

陶板（耐熱）
アルミ鍋
箸箱

銀峯京三島／銀峯墨貫入／耐熱土鍋（直火OK）･呑水

土鍋オープン
（萬古焼）

銀峯京三島

銀峯墨貫入

耐熱土鍋（直火OK）･呑水
耐熱陶器

54004-350　
8号鍋  
5,400円  

（270×240×140㎜･
2,200㏄）

54017-350　
小呑水  
650円  

（125×110×50㎜）

54023-350　
中台  
350円  

（90×65×25㎜）

54101-350　11号鍋  
14,500円  

（370×345×180㎜･4,000㏄）

54102-350　10号鍋  
9,200円  

（330×305×160㎜･2,800㏄）

54103-350　9号鍋  
6,400円  

（300×275×150㎜･
2,000㏄）

54104-350　8号鍋  
4,800円  

（270×245×140㎜･1,300㏄）

54105-350　7号鍋  
3,800円  

（230×210×110㎜･800㏄）

54106-350　
6号鍋  
2,500円  

（205×185×100㎜･
500㏄）

54107-350　
5.5号鍋  
2,400円  

（185×170×90㎜･
400㏄）

54108-350　
呑水（小）  
650円  

（125×110×50㎜）

54109-350　
6号陶板胴  
1,700円  

（200×185×30㎜）

54110-350　
8号陶板胴  
3,100円  

（270×250×40㎜）

54111-350　
焼杉台18  
480円  

（175×175㎜）

54112-350　
焼杉台15  
330円  

（150×150㎜）

54113-350　
焼杉台13  
250円  

（130×130㎜）

54114-350　
焼杉台11  
180円  

（110×110㎜）

54161-820　
黒 6号  
2,000円  

（197×167×57㎜･420㏄）

54162-820　
黒 7号  
2,800円  

（240×210×70㎜･1250㏄）

54163-820　
黒 8号  
3,700円  

（280×248×80㎜･2000㏄）

54164-820　
薄茶 6号  
2,000円  

（197×167×57㎜･420㏄）

54165-820　
薄茶 7号  
2,800円  

（240×210×70㎜･1250㏄）

54166-820　
薄茶 8号  
3,700円  

（280×248×80㎜･2000㏄）

54167-820　
土鍋フタ6号 とちり黒御影  
900円  （147×43㎜）
54168-820　
土鍋フタ7号 とちり黒御影  
1,300円  （195×57㎜）
54169-820　
土鍋フタ8号 とちり黒御影  
1,600円  （223×65㎜）

54170-820　
土鍋フタ6号 三島  
900円  （147×43㎜）
54171-820　
土鍋フタ7号 三島  
1,300円  （195×57㎜）
54172-820　
土鍋フタ8号 三島  
1,600円  （223×65㎜）

54173-820　
土鍋フタ6号 るり唐草  
900円  （147×43㎜）
54174-820　
土鍋フタ7号 るり唐草  
1,300円  （195×57㎜）
54175-820　
土鍋フタ8号 るり唐草  
1,600円  （223×65㎜）

54176-820　
土鍋フタ6号 サビ唐草  
900円  （147×43㎜）
54177-820　
土鍋フタ7号 サビ唐草  
1,300円  （195×57㎜）
54178-820　
土鍋フタ8号 サビ唐草  
1,600円  （223×65㎜）

54179-820　
土鍋フタ6号 とちり朽葉  
900円  （147×43㎜）
54180-820　
土鍋フタ7号 とちり朽葉  
1,300円  （195×57㎜）
54181-820　
土鍋フタ8号 とちり朽葉  
1,600円  （223×65㎜）

54182-820　
黒御影 仕切り薬味皿  
650円  

（130×81×28㎜）

54183-820　
黒御影 3.0皿  
380円  

（95×22㎜）

54184-820　
黒御影 呑水  
680円  

（143×125×58㎜）

54185-820　
黒御影 4.0ボール  
500円  

（130×45㎜）

54186-820　
白玉粉引 仕切り薬味皿  
650円  

（130×81×28㎜）

54187-820　
白玉粉引 3.0皿  
380円  

（95×22㎜）

54188-820　
白玉粉引 呑水  
680円  

（143×125×58㎜）

54189-820　
白玉粉引 4.0ボール  
500円  

（130×45㎜）

54131-350　10号鍋  
7,300円  

（355×305×160㎜･2,900㏄）

54132-350　9号鍋  
5,400円  

（325×280×150㎜･2,200㏄）

54133-350　8号鍋  
3,900円  

（295×250×135㎜･1,500㏄）

54134-350　7号鍋  
3,100円  

（260×220×120㎜･1,000㏄）

54135-350　6号鍋  
2,000円  

（220×185×100㎜･600㏄）

54136-350　5.5号鍋  
1,950円  

（200×170×90㎜･400㏄）

54137-350　5.5号鍋胴  
1,170円  

（195×170×53㎜･400㏄）

54138-350　6号鍋胴  
1,200円  

（215×190×65㎜･600㏄）

54139-350　7号鍋胴  
1,860円  

（255×225×75㎜･1,000㏄）

54140-350　8号鍋胴  
2,340円  

（285×250×90㎜･1,500㏄）

54141-350　9号鍋胴  
3,240円  

（325×285×96㎜･2,200㏄）

54142-350　
10号鍋胴  
4,380円  

（355×315×100㎜･
2,900㏄）

54143-350　
汁入（大）  
2,500円  

（120×190㎜･
900㏄）

54144-350　
呑水  
650円  

（140×125×55㎜）

54145-350　
大レンゲ  
600円  

（215㎜）

54146-350　
大台  
520円  

（130×100×40㎜）

54147-350　
小レンゲ  
420円  

（150㎜）

54148-350　
小台  
350円  

（90×60×30㎜）
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短辺
mm

身の外長辺mm

蓋付の
高さmm

高さmm
口径

容量CC

φ542

土鍋オープン
（美濃焼）

土鍋オープン
（萬古焼）

土鍋
（萬古焼）

調理鍋
コンロ
柳川鍋

レンゲ
汁次・アラ入

ステンレス鍋
コンロ

樹脂小物

土鍋
陶板（耐熱）
（信楽焼）

耐熱食器
セイロ

ビビンバ（耐熱）
敷板

陶板（耐熱）
アルミ鍋
箸箱

土鍋
（萬古焼）

土鍋（萬古焼）
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鉄釉京風

灰釉

鉄釉

京粉引

京刷毛目

新麦

むさしの

嵯峨野

アメ釉

かすみ志野

南蛮織部

柚子天目

54201-350　6号鍋   3,100円 （220×180×100㎜）
54202-350　7号鍋   4,700円 （250×215×120㎜）
54203-350　8号鍋   6,000円 （300×240×140㎜）
54204-350　9号鍋   8,200円 （340×280×160㎜）
54205-350　10号鍋   11,000円 （365×305×180㎜）
54206-350　丸小鉢   1,000円 （135×135×50㎜）

54207-350　6号鍋   3,100円 （220×180×100㎜）
54208-350　7号鍋   4,700円 （250×215×120㎜）
54209-350　8号鍋   6,000円 （300×240×140㎜）
54210-350　9号鍋   8,200円 （340×280×160㎜）
54211-350　10号鍋   11,000円 （360×305×180㎜）
54212-350　丸小鉢   1,000円 （135×135×50㎜）

54213-480　6号鍋   4,200円 （218×193×115㎜）
54214-480　7号鍋   5,700円 （250×225×125㎜）
54215-480　8号鍋   7,500円 （290×255×138㎜）
54216-480　9号鍋   10,000円 （330×285×160㎜）
54217-480　10号鍋   13,500円 （365×320×180㎜）
54218-480　呑水   1,050円 （145×125×52㎜）

54219-480　6号鍋   3,700円 （225×195×120㎜）
54220-480　8号鍋   5,600円 （288×257×154㎜）
54221-480　9号鍋   7,300円 （326×285×170㎜）
54222-480　10号鍋   10,000円 （355×315×180㎜）

54223-480　新麦9号鍋  
6,700円  （325×285×170㎜）

54224-480　6号鍋   3,400円 （220×193×120㎜）
54225-480　7号鍋   4,500円 （255×225×130㎜）
54226-480　8号鍋   5,300円 （285×255×150㎜）
54227-480　9号鍋   6,600円 （325×285×170㎜）
54228-480　10号鍋   9,300円 （355×315×180㎜）

54229-480　6号鍋   3,200円 （215×190×105㎜）
54230-480　8号鍋   5,300円 （285×250×150㎜）
54231-480　9号鍋   6,800円 （320×285×160㎜）

54232-480　6号鍋   3,200円 （215×190×105㎜）
54233-480　7号鍋   4,500円 （250×223×130㎜）
54234-480　8号鍋   5,300円 （285×250×150㎜）
54235-480　9号鍋   6,800円 （320×285×160㎜）
54236-480　10号鍋   9,500円 （355×315×190㎜）

54237-480　6号鍋   3,200円 （215×190×105㎜）
54238-480　7号鍋   4,500円 （250×223×130㎜）
54239-480　8号鍋   5,300円 （285×250×150㎜）
54240-480　9号鍋   6,800円 （320×285×160㎜）
54241-480　呑水   850円 （146×130×55㎜）

54242-480　6号鍋   3,600円 （214×190×110㎜）
54243-480　7号鍋   4,850円 （247×218×130㎜）
54244-480　8号鍋   6,200円 （274×248×145㎜）
54245-480　9号鍋   8,800円 （305×273×155㎜）
54246-480　10号鍋   12,500円 （340×306×163㎜）
54247-480　呑水   1,250円 （143×120×48㎜）

54248-480　9号鍋  
7,000円  （325×285×160㎜）
54249-480　呑水  
1,000円  （146×130×55㎜）

54250-480　6号鍋   4,300円 （210×190×110㎜）
54251-480　7号鍋   8,300円 （245×225×120㎜）
54252-480　8号鍋   9,300円 （280×255×140㎜）
54253-480　9号鍋   12,000円 （303×275×155㎜）
54254-480　10号鍋   16,500円 （340×310×172㎜）
54255-480　呑水   1,000円 （132×123×44㎜）



543

土鍋オープン
（美濃焼）

土鍋オープン
（萬古焼）

土鍋
（萬古焼）

調理鍋
コンロ
柳川鍋

レンゲ
汁次・アラ入

ステンレス鍋
コンロ
樹脂小物

土鍋
陶板（耐熱）
（信楽焼）

耐熱食器
セイロ
ビビンバ（耐熱）
敷板

陶板（耐熱）
アルミ鍋
箸箱

土鍋
（萬古焼）

土鍋（萬古焼）
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菊花織部

菊花飴釉

銀峯電磁調理器鍋

菊花粉引

間取赤絵

銀峯電磁調理器鍋

菊花瑠璃釉

すばる

銀峯電滋調理器鍋銀峯電磁調理器鍋

100V・200V対応3000WまでOK

100V・200V対応3000WまでOK

100V・200V対応3000WまでOK

100V・200V対応3000WまでOK

100V・200V対応3000WまでOK100V・200V対応3000WまでOK

54301-350　6号鍋   2,900円 （205×185×100㎜･850㏄）
54302-350　7号鍋   4,500円 （240×220×120㎜･1100㏄）
54303-350　8号鍋   5,400円 （270×240×135㎜･1900㏄）
54304-350　9号鍋   7,300円 （310×285×150㎜･2700㏄）
54305-350　織部小鉢   750円 （130×50㎜）

54306-350　6号鍋   2,900円 （205×185×100㎜･850㏄）
54307-350　7号鍋   4,500円 （240×220×120㎜･1,100㏄）
54308-350　8号鍋   5,400円 （270×240×135㎜･1,900㏄）
54309-350　9号鍋   7,300円 （310×285×150㎜･2,700㏄）
54310-350　粉引小鉢   750円 （130×50㎜）

54311-350　6号鍋   2,900円 （205×185×100㎜･850㏄）
54312-350　7号鍋   4,500円 （240×220×120㎜･1,100㏄）
54313-350　8号鍋   5,400円 （270×240×135㎜･1,900㏄）
54314-350　9号鍋   7,300円 （310×285×150㎜･2,700㏄）
54315-350　瑠璃小鉢   750円 （130×50㎜）

54316-350　6号鍋   2,900円 （205×185×100㎜･850㏄）
54317-350　7号鍋   4,500円 （240×220×120㎜･1,100㏄）
54318-350　8号鍋   5,400円 （270×240×135㎜･1,900㏄）
54319-350　9号鍋   7,300円 （310×285×150㎜･2,700㏄）
54320-350　飴小鉢   750円 （130×50㎜）

54321-480　6号鍋   4,400円 （225×195×120㎜）
54322-480　7号鍋   5,600円 （252×222×135㎜）
54323-480　8号鍋   7,000円 （288×257×150㎜）

54324-480　6号IH鍋   6,500円 （220×190×115㎜）
54325-480　7号IH鍋   8,000円 （250×220×130㎜）
54326-480　8号IH鍋   9,500円 （280×250×150㎜）
54327-480　9号IH鍋   12,000円 （315×272×160㎜）
54328-480　10号IH鍋   15,500円 （350×305×170㎜）

54329-350　IH織部プレートタイプ9号鍋  
10,500円  （325×280×145㎜･2,600㏄）

54330-350　IH粉引プレートタイプ9号鍋  
10,500円  （320×285×140㎜･2600㏄）

54331-350　IH瑠璃プレートタイプ9号鍋  
10,500円  （320×285×140㎜･2600㏄）

54332-350　花三島プレートタイプ7号鍋  
7,700円  （240×215×120㎜･1300㏄）
54333-350　花三島プレートタイプ8号鍋  
8,800円  （270×250×140㎜･2200㏄）

54334-350　花三島プレートタイプ9号鍋  
10,500円  （310×280×160㎜･3300㏄）
54335-350　花三島プレートタイプ10号鍋  
14,000円  （340×315×160㎜･4000㏄）

54336-350　IH専用プレート小7号用  
2,200円  （160㎜）
54337-350　IH専用プレート大8.9.10号用  
2,300円  （175㎜）

IH対応

IH対応

IH対応

IH対応

IH対応IH対応
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54401-350　織部5合ごはん鍋  
10,500円  （280×260×180㎜）

54403-350　織部2合ごはん鍋  
4,800円  （215×195×150㎜）

54402-350　織部3合ごはん鍋  
7,400円  （247×225×160㎜）

54404-350　瑠璃釉5合ごはん鍋  
10,500円  （280×260×180㎜）

54406-350　瑠璃釉2合ごはん鍋（中蓋付）  
4,800円  （215×195×150㎜）

54405-350　瑠璃釉3合ごはん鍋（中蓋付）  
7,400円  （247×225×160㎜）

54407-350　粉吹5合ごはん鍋（中蓋付）  
10,500円  （280×260×180㎜）
54408-350　粉吹3合ごはん鍋（中蓋付）  
7,400円  （247×225×160㎜）
54409-350　粉吹2合ごはん鍋（中蓋付）  
4,800円  （215×195×150㎜）

54410-350　飴釉5合ごはん鍋  
10,500円  （280×260×180㎜）
54411-350　飴釉3合ごはん鍋（中蓋付）  
7,400円  （247×225×160㎜）
54412-350　飴釉2合ごはん鍋（中蓋付）  
4,800円  （215×195×150㎜）

54413-350　ふっくらご飯鍋5合炊  
12,500円  （260×230×200㎜）

54414-350　ふっくらご飯鍋3合炊  
8,200円  （220×200×160㎜）

54415-350　
ふっくらご飯鍋2合炊  
5,800円  

（210×180×130㎜）

54416-480　
利行黒釉ごはん鍋（2合炊）  
5,000円  

（205×174×163㎜）

54417-480　新大黒炊飯鍋（4合炊）  
14,000円  （275×225×210㎜）
54418-480　新大黒炊飯鍋（6合炊）  
20,000円  （315×255×235㎜）

54419-480　新大黒炊飯鍋（2合炊）  
7,000円  （205×170×160㎜）
54420-480　新大黒炊飯鍋（3合炊）  
10,000円  （250×200×188㎜）

54421-480　
柚子天目碗付雑炊鍋  
3,900円  

（170×150×120㎜）

54422-480　
鉄砂ごはん鍋（1合炊）  
3,400円  

（177×149×114㎜）

銀峯菊花
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54501-350　黒吹7合ごはん炊鍋  
7,600円  （280×240×210㎜）

54502-350　黒吹5合ごはん炊鍋  
5,500円  （230×200×180㎜）

54503-350　黒吹3合ごはん炊鍋  
4,000円  （205×160×163㎜）

54504-350　黒吹1合ごはん炊鍋  
3,200円  （160×140×120㎜）

54505-430　緑釉五合炊御飯鍋  
15,800円  （260×200×180㎜）
54506-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

54507-430　緑釉三合炊御飯鍋  
13,860円  （255×210×140㎜）
54508-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

54509-430　信楽焼五合炊御飯鍋  
15,800円  （255×210×180㎜）
54510-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

54511-430　信楽焼三合炊御飯鍋  
13,860円  （255×210×140㎜）
54512-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

54513-430　黒釉五合炊御飯鍋  
15,400円  （300×230×230㎜）
54514-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

54515-430　黒釉三合炊御飯鍋  
12,600円  （290×200×190㎜）
54516-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

54517-430　織部五合炊御飯鍋  
15,400円  （300×230×230㎜）
54518-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

54519-430　織部三合炊御飯鍋  
12,600円  （290×200×190㎜）
54520-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

54521-430　黒釉一人用御飯鍋  
7,150円  （220×170×160㎜）
54522-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

54523-430　織部一人用御飯鍋  
7,150円  （220×170×160㎜）
54524-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

54525-480　むさしの雑炊鍋  
3,300円  （200×173×130㎜）

54526-480　刷毛目6号鍋  
3,600円  （217×195×115㎜）
54527-480　刷毛目呑水  
750円  （146×130×55㎜）

545
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54601-480　南蛮織部9号むし鍋（サナ付）  
13,000円  （335×285×190㎜）

54602-480　鉄刷毛目9号仕切鍋  
12,000円  （310×280×180㎜）

54603-480　嵯峨野9号仕切鍋  
12,500円  （310×280×180㎜）

54604-480　黒9号五楽鍋（大）  
7,200円  （300×270×145㎜）

54605-480　鉄赤6号スッポン鍋  
5,500円  （220×190×80㎜）
54606-480　鉄赤8号スッポン鍋  
10,500円  （280×250×105㎜）
54607-480　鉄赤10号スッポン鍋  
20,000円  （350×310×140㎜）

54608-480　黒6号スッポン鍋  
5,700円  （220×190×80㎜）
54609-480　黒8号スッポン鍋  
11,000円  （280×250×105㎜）
54610-480　黒10号スッポン鍋  
21,000円  （350×310×140㎜）

54611-350　志野6.0民芸陶板  
2,000円  （240×190×55㎜）
54612-350　志野8.0民芸陶板  
3,400円  （310×250×60㎜）

54613-350　黒吹6.0民芸陶板  
2,000円  （240×190×55㎜）
54614-350　黒吹8.0民芸陶板  
3,400円  （310×250×60㎜）

54615-480　イラホ6号変形陶板  
2,100円  （243×188×68㎜）
54616-480　イラホ8号変形陶板  
3,500円  （315×253×80㎜）

54617-480　黒6号耐熱鉢（手付）  
2,600円  （213×180×55㎜）
54618-480　黒8号耐熱鉢（手付）  
4,300円  （280×243×67㎜）

54619-480　鉄砂8号パスタ&パエリア  
3,300円  （280×257×65㎜）

54620-480　鉄砂5.5号耐熱プレート（厚口）  
2,000円  （200×175×45㎜）
54621-480　鉄砂7号耐熱プレート（厚口）  
2,600円  （250×215×45㎜）

546
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54701-430　12号陶板（蓋付）  
21,700円  （430×380×170㎜）

54702-430　10号陶板（蓋付）  
14,800円  （360×310×140㎜）

54703-430　黒釉11.0陶板  
22,000円  （375×330×150㎜）

54704-430　織部11.0陶板  
22,000円  （375×330×150㎜）

54705-430　織部8.0陶板  
13,200円  （305×260×160㎜）

54706-430　黒釉8.0陶板  
13,200円  （305×260×160㎜）

54707-480　灰釉7号蓋付陶板   4,000円  （250×225×90㎜）
54708-480　灰釉8号蓋付陶板   5,300円  （285×258×100㎜）
54709-480　灰釉10号蓋付陶板   7,200円  （335×305×120㎜）

54710-350　鉄釉9.0深陶板  
4,800円  （320×275×55㎜）

54711-480　灰釉7号耐熱皿   2,200円  （250×225×36㎜）
54712-480　灰釉8号耐熱皿   2,900円  （285×258×43㎜）
54713-480　灰釉10号耐熱皿   4,100円  （335×305×50㎜）

54714-350　耐熱パエリア皿（黒）  
2,700円  （280×38㎜）

54715-350　耐熱パエリア（白）  
2,500円  （280×38㎜）

54716-480　耐熱8号ホーロク  
2,800円  （250×38㎜）
54717-480　耐熱10号ホーロク  
4,500円  （310×45㎜）
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54801-430　アメ釉8.0丸コンロ（敷板付）  
75,000円  （250×140㎜）

54802-350　刷毛目水コンロ7号  
8,300円  （200×100㎜）

54803-350　刷毛目水コンロ10号  
12,500円  （300×120㎜）

54806-480　5号ゴトク  
1,200円  （167×65㎜）

54805-480　5号用丸金網  
2,100円  （170㎜）

54804-480　黒5号伊勢コンロ（金網･板付）  
5,800円  （167×125㎜）

54809-480　7号ゴトク  
1,600円  （196×62㎜）

54808-480　7号用丸金網  
2,100円  （190㎜）

54807-480　黒7号伊勢コンロ（金網･板付）  
8,300円  （200×100㎜）

54811-480　10号用丸金網  
2,600円  （290㎜）
54812-480　10号ゴトク  
3,900円  （295×85㎜）

54810-480　黒10号伊勢コンロ（金網･板付）  
12,500円  （300×120㎜）

54815-480　9号ゴトク  
3,200円  （267×78㎜）

54814-480　9号用丸金網  
2,400円  （260㎜）

54813-480　黒9号手付伊勢コンロ（金網･板付）  
11,500円  （320×275×110㎜）

54816-480　黒串焼コンロ（小）（金網･板付）  
6,600円  （183×140×115㎜）

54817-480　黒串焼コンロ（大）（金網･板付）  
12,500円  （320×140×115㎜）

54818-480　遠赤焼肉器（金網付）  
7,600円  （290×65㎜）
ガスコンロでも美味くお肉が焼けます。

54819-480　長角飛騨コンロ   12,500円  （280×150×100㎜）
54820-480　長角焼杉板（別売）   1,400円  （300×150×8㎜）
54821-480　長角飛騨コンロ用金網（別売）   800円  （280×147㎜）

54822-480　バーベキューコンロ（金網付）  
30,000円  （335×195×170㎜）
54823-480　長角金網（バーベキュー用）  
2,500円  （325×195㎜）
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中国製

54901-430　
赤楽長角コンロ（敷板付）  
14,850円  

（175×115×85㎜）

54902-430　
黒楽長角コンロ（敷板付）  
14,850円  

（175×115×85㎜）

54903-430　
赤楽コンロ（敷板付）  
12,500円  

（125×105㎜）

54904-430　
アメ釉コンロ浅（敷板付）  
11,500円  

（125×85㎜）

54905-430　
黒楽コンロ（敷板付）  
12,500円  

（125×105㎜）

54906-220　
黒コンロ（低）台付  
3,500円  

（コンロ145×145×100㎜･板130㎜）

54907-480　
黒七輪風コンロ  
2,550円  （150×95㎜）

54908-350　
南蛮織部流しコンロ  
1,800円  （135×80㎜）

54909-480　
黒釉広口コンロ  
1,900円  （133×83㎜）

54914-480　
火消し壺（小）敷板付  
3,800円  

（167×132㎜）

54910-480　6号飛騨コンロ  
5,850円  （175×175×130㎜）
54911-480　7号飛騨コンロ  
8,200円  （205×205×160㎜）

54912-480　4号飛騨コンロ  
3,750円  （120×120×110㎜）
54913-480　5号飛騨コンロ  
4,600円  （150×150×125㎜）

54915-480　
22㎝角金網  
390円  （220×220㎜）

54916-480　
17㎝角金網  
370円  （170×170
㎜）

54917-480　
15㎝角金網  
300円  

（150×150㎜）

54918-480　
11.5㎝角金網  
270円  

（115×115㎜）

54919-480　
ニューエース25g  
13,500円  

（25g×320入）
54920-480　
ニューエース30g  
13,500円  

（30g×280入）

54921-480　
5個入カエン30g  
500円  

（30g×5入）

54922-430　
焼芋壺  
200,000円  

（450×780㎜）
（信楽焼）
（七輪はイメージ）
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55001-480　
織部4号鍋  
2,900円  

（140×125×70㎜）

55002-480　
柚子天目4号鍋  
2,900円  

（140×125×70㎜）

55003-480　
京風白刷毛目4号鍋  
2,900円  

（140×125×70㎜）

55004-480　
刷毛目印花紋4号鍋  
2,700円  

（152×123×95㎜）

55005-480　
刷毛目印花紋5号鍋  
3,000円  

（190×155×90㎜）

55006-430　
4号赤楽浅鍋（受皿付）  
11,000円  

（145×122×75㎜）

55007-430　
アメ釉とんがり鍋  
9,800円  

（160×140×100㎜）

55008-430　
赤楽4.5号鍋（受皿付）  
11,000円  

（150×135×95㎜）

55009-430　
黒楽4.5号鍋（受皿付）  
11,000円  

（150×135×95㎜）

55010-430　
織部4.5号鍋（受皿付）  
11,000円  

（150×135×95㎜）

55011-430　
赤楽5号鍋（受皿付）  
11,500円  

（175×155×90㎜）

55012-430　
灰釉刷毛目5号鍋（受皿付）  
11,000円  

（175×155×90㎜）

55013-430　
アメ釉5号鍋（受皿付）  
11,000円  

（175×155×90㎜）

55014-480　
南蛮碗付5号鍋  
3,000円  

（180×157×98㎜）

55015-480　
鉄赤5号平鍋  
3,800円  

（170×155×75㎜）

55016-350　
鉄釉5.0炊鍋  
3,000円  

（175×150×90㎜･350㏄）

55017-350　
京刷毛目5.0炊鍋  
3,000円  

（175×150×90㎜･350㏄）

55018-350　
アメ釉5号炊鍋  
3,000円  

（175×150×90㎜･350㏄）

55019-350　天目5.0深鍋  
2,500円  （170×150×90㎜）
55020-350　5.0鍋用釜台底板付（小）  
2,300円  （165×165×60㎜）

55021-350　
天目5.5深鍋  
3,200円  

（190×170×100㎜）

55022-350　京風刷毛目5.0深鍋  
2,500円  （170×150×90㎜）
55023-350　京風刷毛目5.5深鍋  
3,200円  （190×170×100㎜）

55024-480　織部5号鍋  
2,600円  （175×155×83㎜）
55025-480　織部5.5号鍋  
3,300円  （195×170×100㎜）

55026-480　
朱巻金紋5号鍋  
4,000円  

（170×150×95㎜）

55027-480　
グリーン金紋5.5号鍋  
5,000円  

（200×175×105㎜）

55028-480　
グリーン金紋小鉢  
1,000円  

（127×45㎜）
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55101-430　
5号赤楽柳川鍋（受皿付）  
11,500円  

（150×68㎜）

55102-350　
鉄釉5.0柳川鍋  
2,800円  

（180×150×65㎜）

55103-350　アメ釉5号柳川鍋  
2,800円  （180×150×65㎜）
55104-350　焼杉敷板（小）  
1,400円  （170×20㎜）

55105-350　京刷毛目5.0柳川陶板  
2,800円  （175×155×60㎜）
55106-350　柳川釜台（小）底板付  
1,700円  （170×35㎜）

55107-480　
間取赤絵柳川鍋  
3,400円  

（193×172×60㎜）

55108-350　
天目柳川鍋  
3,000円  

（175×65㎜）

55109-350　京風柳川鍋  
3,000円  （175×65㎜）
55110-350　柳川焼杉釜台（小）  
1,350円  （170×170×35㎜）

55111-480　
間取赤絵6号陶板  
4,200円  

（210×190×70㎜）

55112-480　
刷毛目6号陶板  
3,600円  

（230×195×83㎜）

55113-480　グリーン金紋5.5号陶板  
5,000円  （200×175×75㎜）
55114-480　グリーン金紋6号陶板  
5,500円  （230×195×63㎜）

55115-080　
加茂川会席鍋（蓋強化）  
4,600円  

（155×88㎜）

55116-080　
加茂川5.5陶板（蓋強化）  
4,450円  

（167×58㎜）

55117-220　
白陶板6.5号  
4,300円  

（198×85㎜）

55118-220　
手書きこま筋陶板  
6,000円  

（198×85㎜）

55119-220　
手書き花鳥陶板  
6,000円  

（198×85㎜）

55120-350　
銀峯瑠璃釉切立6.0陶板  
3,200円  

（220×190×37㎜）

55121-350　鉄釉6.0柳川陶板  
3,400円  （220×180×85㎜）
55122-350　柳川敷板（大）  
1,600円  （210×20㎜）

55123-350　アメ釉6号柳川陶板  
3,400円  （215×190×90㎜）

55125-350　
京刷毛目6.0柳川陶板  
3,400円  

（215×190×90㎜）
55124-350　柳川釜台（大）底板付  
2,500円  （210×45㎜）

55126-430　織部柳川鍋  
2,600円  （200×180×65㎜）
55127-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

55128-430　天目刷毛目柳川鍋  
2,620円  （200×180×65㎜）
55129-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

55130-430　鉄赤柳川鍋  
2,310円  （200×180×65㎜）
55131-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）

55132-430　グリーン流し柳川鍋  
2,680円  （200×180×65㎜）
55133-430　焼杉台  
1,100円  （190×190×17㎜）
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短辺
mm

身の外長辺mm

蓋付の
高さmm

高さmm
口径

容量CC

φ

55201-350　柳川鍋（茶）（小）  
1,500円  （165×25㎜）
55202-350　柳川鍋（茶）（大）  
1,600円  （200×27㎜）

55203-350　柳川鍋（黒）（小）  
1,500円  （165×25㎜）
55204-350　柳川鍋（黒）（大）  
1,600円  （200×27㎜）

55205-350　鉄赤柳川鍋（小）  
1,500円  （165×25㎜）
55206-350　鉄赤柳川鍋（大）  
1,600円  （200×27㎜）

55207-460　
ブラウン 柳川土鍋  
3,150円  

（200×35㎜）

55208-460　柳川土なべ（小）  
920円  （155×25㎜）
55209-460　柳川土なべ（大）  
1,020円  （200×30㎜）

55210-350　柳川鍋台付（茶）（小）  
3,950円  （165･170×40㎜）
55211-350　柳川鍋台付（茶）（大）  
4,950円  （200･210×50㎜）

55212-350　柳川鍋台付（黒）（小）  
3,950円  （165･170×40㎜）
55213-350　柳川鍋台付（黒）（大）  
4,950円  （200･210×50㎜）

55214-350　柳川鍋台付（鉄赤）（小）  
3,950円  （165･170×40㎜）
55215-350　柳川鍋台付（鉄赤）（大）  
4,950円  （200･210×50㎜）

55216-460　柿釉 柳川土鍋  
3,150円  （200×35㎜）
55217-460　焼杉（φ18㎝）受台  
4,200円  （220×220×55㎜）

55218-350　
銀峯黒釉切立6.0陶板  
2,200円  

（220×190×37㎜）

55219-460　
黒釉 すきやき鍋  
2,810円  

（200×210×40㎜）

55220-460　ブラウン すきやき鍋  
2,810円  （200×210×40㎜）
55221-460　焼杉（φ16㎝）受台  
3,850円  （200×200×50㎜）

55222-480　茶柳川皿（小）深型  
1,700円  （166×29㎜）
55223-480　茶柳川皿（大）深型  
1,800円  （198×30㎜）

55224-480　黒柳川皿（小）深型  
1,700円  （166×29㎜）
55225-480　黒柳川皿（大）深型  
1,800円  （198×30㎜）

55226-220　
緑唐津木の葉陶板  
1,700円  

（246×176×27㎜）

55227-350　
葉形耐熱陶板小  
1,250円  

（235×160×20㎜）

55228-350　
葉形耐熱陶板大  
2,000円  

（270×190×30㎜）

55229-480　木蓋（小）  
1,100円  （150×150㎜）
55230-480　釜台（小）  
1,350円  （173×173×38㎜）

55231-480　木蓋（大）  
1,350円  （188×188㎜）
55232-480　釜台（大）  
2,000円  （220×220×53㎜）

55233-350　
フライパン小  
1,800円  

（220×160×30㎜）

55234-350　
フライパン大  
2,400円  

（285×210×25㎜）

55235-180　
耐熱絵織部蓋付陶板鍋  
3,900円  

（185×170×110㎜）

55236-350　
ひとり 山吹タジン鍋  
2,800円  

（220×190×120㎜･500㏄）

55237-350　
ふたり 青磁タジン鍋  
4,100円  

（250×225×145㎜･900㏄）
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中国製 中国製 中国製 中国製

55301-350　
かすみ志野5.0片手鍋  
1,900円  

（230×150×45㎜）

55302-350　
飴釉5.0片手鍋  
1,900円  

（230×150×45㎜）

55303-460　
黒マット 耳付小判形グラタン  
1,760円  

（155×120×50㎜）

55304-350　
耐熱スープグラタン  
1,000円  

（145×125×50㎜）

55305-350　
耐熱ドリア  
1,100円  

（175×140×30㎜）

55306-350　ビビンバ鍋（茶）（小）  
1,950円  （150×65㎜）
55307-350　焼杉敷板（小）  
1,400円  （170×20㎜）

55308-350　ビビンバ鍋（黒）（小）  
1,950円  （150×65㎜）
55309-350　ビビンバ焼杉箱台（小）（底板付）  
2,300円  （165×165×58㎜）

55310-350　
ビビンバ鍋（茶）  
2,450円  

（205×75㎜）

55311-350　ビビンバ鍋（黒）  
2,450円  （205×75㎜）
55312-350　ビビンバ焼杉箱台（大）（底板付）  
2,900円  （210×210×58㎜）

55313-480　大黒ビビンバ  
2,600円  （180×77㎜）
55314-480　18㎝枠付敷台  
1,050円  （180×180×20㎜）

55315-400　
鉄釉耳付5.5ホーロク鍋  
2,600円  

（173×160×50㎜）直火

55316-480　黒ビビンバ（ミニ）  
1,700円  （137×67㎜）
55317-480　ビビンバ用敷台（小）  
1,500円  （180×140×12㎜）

55318-480　
石目ビビンバ  
2,900円  

（178×80㎜）

55319-480　
黒6号変形陶板  
2,100円  

（243×188×68㎜）

55320-400　鉄赤耐熱片手鍋 （小）  
3,100円  （223×168×65㎜･550㏄）直火
55321-400　鉄赤耐熱片手鍋 （大）  
3,900円  （260×200×84㎜･1,200㏄）直火

55322-160　耐熱黒陶板11㎝  
1,200円  （113×15㎜）
55323-160　耐熱黒五徳  
1,900円  （84×74㎜）

55324-160　若草ミニ陶板（蓋･身）  
2,800円  （115×70㎜）
55325-160　若草ミニ陶板セット  
5,200円  （155×144㎜）

55326-460　
焼杉（9×9）角茶たく  
500円  

（90×90×10㎜）

55327-480　
塗杓子（小）  
1,000円  

（220×73㎜）

55328-480　
木製穴あきおたま  
850円  

（220×73㎜）

55329-480　
木製おたま（S）  
830円  

（215×75㎜）

55330-480　
木製おたま（M）  
850円  

（240×80㎜）

55331-460　
焼杉（16×16）八角板  
770円  

（160×160×10㎜）

55332-480　13㎝イカダスノコ  
450円  （130×130×15㎜）
55333-480　15㎝イカダスノコ  
530円  （150×150×15㎜）

55334-480　11㎝角焼杉板  200円  （110×110×8㎜）
55335-480　13㎝角焼杉板  300円  （130×130×8㎜）
55336-480　15㎝角焼杉板  400円  （150×150×8㎜）
55337-480　18㎝角焼杉板  550円  （180×180×8㎜）
55338-480　21㎝角焼杉板  900円  （210×210×8㎜）

55339-480　16㎝枠付敷台  	 900円  （160×160×20㎜）
55340-480　18㎝枠付敷台  	1,050円  （180×180×20㎜）
55341-480　19㎝枠付敷台  	1,200円  （190×190×20㎜）
55342-480　21㎝枠付敷台  	1,350円  （210×210×20㎜）
55343-480　24㎝枠付敷台  	1,600円  （240×240×20㎜）
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55401-460　焼締火だすき 4.0土鍋  
2,940円  （150×130×70㎜）
55402-460　荒土焼締火だすき 4.5丸皿  
1,230円  （150×20㎜）

55403-460　焼締火だすき 3.5土鍋  
2,200円  （130×115×50㎜）
55404-460　荒土焼締火だすき 3.5丸皿  
1,170円  （125×20㎜）

55405-460　
焼締火だすき 5.0土鍋  
4,600円  

（170×155×85㎜）

55406-460　ごす巻4.0土鍋  
2,940円  （150×130×70㎜）直火
55407-460　荒土ごす巻4.5丸皿  
1,230円  （150×20㎜）

55408-460　ごす巻3.5土鍋  
2,200円  （130×115×50㎜）直火
55409-460　荒土ごす巻3.5丸皿  
1,170円  （125×20㎜）

55410-460　
焼締火だすき 3.5土鍋（深）  
2,850円  

（130×115×80㎜）

55411-460　
焼締火だすき 4.0土鍋（深）  
3,950円  

（150×130×90㎜）

55412-460　
焼締火だすき 5.5浅土鍋  
4,250円  

（180×165×70㎜）

55413-460　
ごす巻5.0土鍋  
4,600円  

（170×155×85㎜）直火

55414-460　
ごす巻5.5浅土鍋  
4,250円  

（180×165×70㎜）直火

55415-460　黒釉 4.0土鍋  
2,940円  （150×130×70㎜）
55416-460　荒土黒釉 4.5丸皿  
1,230円  （150×20㎜）

55417-460　黒釉 3.5土鍋  
2,200円  （130×115×50㎜）
55418-460　荒土黒釉 3.5丸皿  
1,170円  （125×20㎜）

55419-460　
黒釉 5.0土鍋  
4,600円  

（170×155×85㎜）

55420-310　
うずしお目玉焼き器  
2,430円  

（148×126×63㎜）

55421-310　
黒彫十草目玉焼き器  
2,430円  

（148×126×63㎜）

55422-460　
黒釉 4.0土鍋（深）  
3,950円  

（150×130×90㎜）

55423-460　
黒釉 3.5土鍋（深）  
2,850円  

（130×115×80㎜）

55424-460　
黒釉 5.5浅土鍋  
4,250円  

（180×165×70㎜）

55425-310　
青磁魚紋目玉焼き器  
2,430円  

（148×126×63㎜）

55426-120　陶製せいろ（小）底穴あり  
2,000円  （101×58㎜）
55427-120　木蓋（小）  
1,300円  （107×21㎜）
55428-120　木台（小）  
900円  （111×23㎜）
55429-120　竹す（小）  
280円  （81㎜）

55430-010　釜黒竹節型蒸し器  
1,400円  （103×55㎜）
55431-010　釜黒竹櫛型中台  
1,200円  （103×55㎜）
55432-010　焼杉段付木蓋  
550円  （125×115×10㎜）
55433-010　焼杉敷板  
300円  （110×80㎜）
55434-010　8㎝竹す  
250円  （83㎜）

55435-010　窯炎流し竹節型蒸し器  
1,400円  （103×55㎜）
55436-010　窯炎流し竹櫛型中台  
1,200円  （103×55㎜）
55437-010　焼杉段付木蓋  
550円  （125×115×10㎜）
55438-010　焼杉敷板  
300円  （110×80㎜）
55439-010　8㎝竹す  
250円  （83㎜）

55440-010　織部竹節型蒸し器  
1,400円  （103×55㎜）
55441-010　織部竹櫛型中台  
1,200円  （103×55㎜）
55442-010　焼杉段付木蓋  
550円  （125×115×10㎜）
55443-010　焼杉敷板  
300円  （110×80㎜）
55444-010　8㎝竹す  
250円  （83㎜）

55445-010　錆刷毛目竹節型蒸し器  
1,400円  （103×55㎜）
55446-010　錆刷毛目竹櫛型中台  
1,200円  （103×55㎜）
55447-010　焼杉段付木蓋  
550円  （125×115×10㎜）
55448-010　焼杉敷板  
300円  （110×80㎜）
55449-010　8㎝竹す  
250円  （83㎜）

55450-120　陶製せいろ（大）底穴あり  
2,800円  （137×60㎜）
55451-120　木蓋（大）  
1,900円  （136×22㎜）
55452-120　木台（大）  
1,800円  （143×21㎜）
55453-120　竹す（大）  
330円  （111㎜）
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55501-460　飴釉4.0土鍋  
2,940円  （150×130×70㎜）直火
55502-460　荒土飴釉4.5丸皿  
1,230円  （150×20㎜）

55503-460　飴釉3.5土鍋  
2,200円  （130×115×50㎜）直火
55504-460　荒土飴釉3.5丸皿  
1,170円  （125×20㎜）

55505-460　
飴釉5.0土鍋  
4,600円  

（170×155×85㎜）直火

55506-460　乾山芦4.0土鍋  
2,940円  （150×130×70㎜）直火
55507-460　荒土乾山芦4.5丸皿  
1,230円  （150×20㎜）

55508-460　乾山芦3.5土鍋  
2,200円  （130×115×50㎜）直火
55509-460　荒土乾山芦3.5丸皿  
1,170円  （125×20㎜）

55510-460　
飴釉3.5土鍋（深）  
2,850円  

（130×115×80㎜）直火

55511-460　
飴釉4.0土鍋（深）  
3,950円  

（150×130×90㎜）直火

55512-460　
飴釉5.5浅土鍋  
4,250円  

（180×165×70㎜）直火

55513-460　
乾山芦5.0土鍋  
4,600円  

（170×155×85㎜）直火

55514-460　
乾山芦5.5浅土鍋  
4,250円  

（180×165×70㎜）直火

55515-480　
グレー小レンゲ  
430円  

（154×47㎜）
55516-480　
グレー小受台  
300円  

（88×66×30㎜）

55517-480　
グレー大レンゲ  
750円  

（203×76㎜）
55518-480　
グレー大受台  
540円  

（110×93×40㎜）

55519-480　
南蛮織部小レンゲ  
450円  

（154×47㎜）
55520-480　
南蛮織部小受台  
330円  

（88×66×30㎜）

55521-480　
南蛮織部大レンゲ  
800円  

（203×76㎜）
55522-480　
南蛮織部大受台  
600円  

（110×93×40㎜）

55523-480　
嵯峨野小レンゲ  
450円  

（154×47㎜）
55524-480　
嵯峨野小受台  
330円  

（88×66×30㎜）

55525-480　
嵯峨野大レンゲ  
800円  

（203×76㎜）
55526-480　
嵯峨野大受台  
600円  

（110×93×40㎜）

55527-480　
京粉引大レンゲ台付  
1,800円  

（220×80㎜）

55528-480　
柚子天目小レンゲ  
950円  

（157×53㎜）
55529-480　
柚子天目小受台  
660円  

（90×90×33㎜）

55530-480　
柚子天目大レンゲ  
1,100円  

（230×93㎜）
55531-480　
柚子天目大受台  
750円  

（120×112×40㎜）

55532-480　
だんらん小レンゲ  
550円  

（149×50㎜）
55533-480　
だんらん小受台  
500円  

（87×63×28㎜）

55534-480　
だんらん大レンゲ  
1,000円  

（210×76㎜）
55535-480　
だんらん大受台  
820円  

（118×98×37㎜）

55536-480　
黒釉小レンゲ  
550円  

（149×50㎜）
55537-480　
黒釉小受台  
500円  

（87×63×28㎜）

55538-480　
黒釉大レンゲ  
1,000円  

（210×76㎜）
55539-480　
黒釉大受台  
820円  

（118×98×37㎜）

55540-480　
織部小レンゲ  
550円  

（149×50㎜）

55541-480　
雄山黒釉
小レンゲ  
480円  

（123×45㎜）

55542-480　
青地小レンゲ  
320円  

（140×40㎜）
55543-480　
青地小受台  
320円  

（83×52×24㎜）

55544-480　
青地おたま  
520円  

（200×72㎜）
55545-480　
青地丸受台  
520円  

（105×84×32㎜）

55546-480　
白オリベ付小レンゲ  
320円  

（140×40㎜）
55547-480　
黒小受台  
300円  

（83×52×24㎜）

55548-480　
白小レンゲ  
300円  

（140×40㎜）
55549-480　
黒小受台  
300円  

（83×52×24㎜）

55550-480　
白おたま  
500円  

（200×72㎜）
55551-480　
黒丸受台  
500円  

（105×84×32㎜）

55552-480　
白穴あき大レンゲ  
500円  

（190×70㎜）
55553-480　
黒丸受台  
500円  

（105×84×32㎜）

55554-480　
白大レンゲ台付  
750円  

（220×63㎜）

55555-160　
槌目カニフォーク

（ステンレス）  
320円  

（193×18㎜）
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耐熱食器
セイロ
ビビンバ（耐熱）
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55601-460　
鉄結晶 手付大だし入  
3,450円  

（100×140㎜･810㏄）

55602-460　
鉄結晶 中だし入  
2,600円  

（85×120㎜･480㏄）

55603-460　鉄結晶 がら入（小）  
1,750円  （120×95㎜）
55604-460　鉄結晶 がら入（大）  
3,700円  （160×130㎜）

55605-480　京粉引汁次（中）  
3,600円  （107×123㎜･570㏄）
55606-480　京粉引汁次（大）  
3,700円  （113×143㎜･830㏄）

55607-480　
京粉引アラ入  
3,300円  

（120×123㎜）

55608-460　
織部 手付大だし入  
3,450円  

（100×140㎜･810㏄）

55609-460　
織部 中だし入  
2,600円  

（85×120㎜･480㏄）

55610-460　織部 がら入（小）  
1,750円  （120×95㎜）
55611-460　織部 がら入（大）  
3,700円  （160×130㎜）

55612-480　松峰青地汁次（中）  
3,600円  （107×123㎜･570㏄）
55613-480　松峰青地汁次（大）  
3,700円  （113×143㎜･830㏄）

55614-480　
松峰青地アラ入  
3,300円  

（120×123㎜）

55615-460　
瀬戸黒 手付大だし入  
3,450円  

（100×140㎜･810㏄）

55616-460　
瀬戸黒 中だし入  
2,600円  

（85×120㎜･480㏄）

55617-460　瀬戸黒 がら入（小）  
1,750円  （120×95㎜）
55618-460　瀬戸黒 がら入（大）  
3,700円  （160×130㎜）

55619-480　織部汁次（中）  
3,600円  （107×123㎜･570㏄）
55620-480　織部汁次（大）  
3,700円  （113×143㎜･830㏄）

55621-480　
織部アラ入  
3,300円  

（120×123㎜）

55622-460　鉄赤徳利形だし入（中）  
2,790円  （105×165㎜･740㏄）
55623-460　鉄赤徳利形だし入（大）  
3,900円  （125×210㎜･1,320㏄）

55624-460　
鉄赤手付大だし入  
3,450円  

（100×140㎜･810㏄）

55625-460　
鉄赤中だし入  
2,600円  

（85×120㎜･480㏄）

55626-460　鉄赤がら入（小）  
1,750円  （120×95㎜）
55627-460　鉄赤がら入（大）  
3,700円  （160×130㎜）

55628-480　
灰釉アラ入  
3,000円  

（118×120㎜）

55629-460　伊賀灰釉吹 徳利形だし入（中）  
2,790円  （105×165㎜･740㏄）
55630-460　伊賀灰釉吹 徳利形だし入（大）  
3,900円  （125×210㎜･1,320㏄）

55631-460　
伊賀灰釉吹 手付大だし入  
3,450円  

（100×140㎜･810㏄）

55632-460　
伊賀灰釉吹 中だし入  
2,600円  

（85×120㎜･480㏄）

55633-460　伊賀灰釉吹 がら入（小）  
1,750円  （120×95㎜）
55634-460　伊賀灰釉吹 がら入（大）  
3,700円  （160×130㎜）

55635-480　
雄山黒釉アラ入  
3,400円  

（128×130㎜）
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55701-430　
南蛮杵形ダシ入  
6,300円  

（110×110×200㎜）

55702-430　
南蛮手付ダシ入  
6,300円  

（180×105×100㎜）

55703-430　
南蛮ガラ入  
3,400円  

（120×120×110㎜）

55704-250　
黒伊賀汁次（大）  
2,500円  

（106×125㎜･750㏄）

55705-250　
黒伊賀汁次（小）  
2,200円  

（92×115㎜･500㏄）

55706-430　
灰釉杵形ダシ入  
6,300円  

（110×110×200㎜）

55707-430　
灰釉手付ダシ入  
6,300円  

（180×105×100㎜）

55708-430　
灰釉ガラ入  
3,400円  

（120×120×110㎜）

55709-250　
野木釉汁次 大  
2,500円  

（106×125㎜･750㏄）

55710-250　
野木釉汁次 小  
2,200円  

（90×110㎜･500㏄）

55711-480　
柚子天目汁次（大）  
3,400円  

（110×140㎜･930㏄）

55712-350　
柚子肌天目手付汁入  
3,100円  

（110×120㎜･800㏄）

55713-350　
柚子肌天目アラ入  
3,000円  

（110×115㎜）

55714-480　刷毛目汁次（中）  
3,100円  （105×120㎜･570㏄）
55715-480　刷毛目汁次（大）  
3,200円  （110×140㎜･830㏄）

55716-480　
刷毛目アラ入  
2,800円  

（118×120㎜）

55717-480　南蛮織部汁次（中）  
3,300円  （105×120㎜･570㏄）
55718-480　南蛮織部汁次（大）  
3,400円  （110×140㎜･830㏄）

55719-480　
南蛮織部アラ入  
3,000円  

（118×120㎜）

55720-330　
緑水だし入（大）  
4,600円  

（100×150㎜･800㏄）

55721-330　
緑水だし入（小）  
2,350円  

（80×120㎜･450㏄）

55722-480　
嵯峨野アラ入  
3,000円  

（118×120㎜）

55723-480　
間取赤絵汁次（中）  
3,800円  

（105×120㎜･570㏄）

55724-480　
間取赤絵アラ入  
3,400円  

（118×120㎜）

55725-460　
ヒワ粉引 手付大だし入  
3,450円  

（100×140㎜･810㏄）

55726-460　
ヒワ粉引 中だし入  
2,600円  

（85×120㎜･480㏄）

55727-460　
天目徳利型だし入（小）身  
1,800円  

（85×130㎜･400㏄）
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