
※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 内径×外寸高さ 標準価格 CD
05-0152-0101 21㎝ φ210×H 90㎜ ￥2,280 048136

05-0152-0102 24㎝ φ240×H 98㎜ ￥2,740 048017

05-0152-0103 27㎝ φ270×H100㎜ ￥2,850 048102

05-0152-0104 31㎝ φ310×H110㎜ ￥3,420 048018

05-0152-0105 36㎝ φ360×H120㎜ ￥5,700 048103

ワンタッチ裏ごし 枠 
made in
燕三条し21㎝

                  

20の目

20の目

材質／18-8ステンレス  

ワンタッチ裏ごし 替アミ  

メッシュとは、
【例】20メッシュ（荒目）の場合、
　　1インチ（2.54㎝）角に縦
　　20・横20の目があります。

made in
燕三条す

36㎝用（4メッシュ）

規格 4メッシュ 7メッシュ 9メッシュ 12メッシュ 20メッシュ 30メッシュ 50メッシュ 65メッシュ 標準価格

21㎝用
注文コード ― 05-0152-0201 ― 05-0152-0202 05-0152-0203 05-0152-0204 05-0152-0205 ―

¥ 1,680 
CD ― 048138 ― 048144 048140 048141 048142 ―

24㎝用
注文コード 05-0152-0206 05-0152-0207 05-0152-0208 05-0152-0209 05-0152-0210 05-0152-0211 05-0152-0212 ―

¥1,900 
CD 048019 048020 048021 048118 048022 048023 048024 ―

27㎝用
注文コード 05-0152-0213 05-0152-0214 05-0152-0215 05-0152-0216 05-0152-0217 05-0152-0218 05-0152-0219 05-0152-0220

¥ 2,280 
CD 048104 048105 048106 048119 048107 048108 048109 048110

31㎝用
注文コード 05-0152-0221 05-0152-0222 05-0152-0223 05-0152-0224 05-0152-0225 05-0152-0226 05-0152-0227 05-0152-0228

¥2,780 
CD 048026 048027 048028 048120 048029 048030 048031 048032

36㎝用
注文コード 05-0152-0229 05-0152-0230 05-0152-0231 05-0152-0232 05-0152-0233 05-0152-0234 05-0152-0235 05-0152-0236

¥ 4,560 
CD 048111 048112 048113 048121 048114 048115 048116 048117

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 内径×外寸高さ 標準価格 CD
05-0152-0301 30㎝ φ300×H120㎜￥2,720 048037

替アミ式裏ごし 枠 
made in
燕三条せ

30㎝

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格（網目） 標準価格 CD
05-0152-0401 細目（50メッシュ）￥3,800 048040

05-0152-0402 中目（30メッシュ）￥3,800 048039

05-0152-0403 荒目（24メッシュ）￥3,800 048038

替アミ式裏ごし 替アミ 
made in
燕三条そ

荒目（24メッシュ）

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格（網目） 内径×外寸高さ 標準価格 CD
05-0152-0501 15㎝（30メッシュ）φ155×H55㎜ ￥ 980 048033

05-0152-0502 18㎝（30メッシュ）φ186×H55㎜ ￥1,100 048034

05-0152-0503 21㎝（30メッシュ）φ210×H70㎜ ￥1,220 048035

05-0152-0504 24㎝（30メッシュ）φ240×H88㎜ ￥3,180 048036

‘うらごし 
made in
燕三条た

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 標準価格 CD
05-0152-0601 小 φ155㎜ ￥1,280 048123

05-0152-0602 中 φ185㎜ ￥1,440 048124

05-0152-0603 大 φ210㎜ ￥2,940 048125

VI18-8裏ごし 
made in
燕三条ち

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 標準価格 CD
05-0152-0701 小 φ155㎜ ￥ 680 048126

05-0152-0702 中 φ185㎜ ￥ 740 048127

05-0152-0703 φ210㎜ ￥1,140 048128

05-0152-0704 φ230㎜ ￥1,260 048129

05-0152-0705 φ250㎜ ￥1,440 048130

05-0152-0706 φ270㎜ ￥1,680 048131

05-0152-0707 φ300㎜ ￥1,800 048132

VI18-0裏ごし 
made in
燕三条つ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 外径×深さ 標準価格 CD
05-0152-0801 φ250×90㎜ ￥12,000 338001

‘18-0そぼろフルイ て

                  

材質／18-0ステンレス ●40メッシュ

注文コード 規格 外径×深さ 標準価格 CD
05-0152-0901 35㎝ φ350×70㎜ ￥5,500 434055

HGステンレス粉ふるい CHNと

                  

材質／18-8ステンレス ●30メッシュ

注文コード 規格 外径×高さ 標準価格 CD
05-0152-1001 小18型 φ205×H45㎜ ￥2,050 048042

05-0152-1002 大21型 φ240×H55㎜ ￥2,350 048041

18-8ホームうらごし 
made in
燕三条ひ

ボールや鍋と合わせお使いになると、
裏ごし、蒸し器、水切りに便利です。



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／枠:桧 網:馬毛 

注文コード 規格 外径×外寸高さ 標準価格 CD
21㎝ φ210×H  90㎜ ¥ 048058

24㎝ φ240×H110㎜ ¥ 048059

27㎝ φ270×H110㎜ ¥ 048060

30㎝ φ300×H125㎜ ¥ 048061

33㎝ φ335×H128㎜ ¥ 048062

‘木枠本馬毛裏ごし た

材質／枠:桧 網:ナイロン　●細目（0.8㎜角）と荒目（1.2㎜目）があります。

木枠代用毛裏ごし す

規格
注文コード

外径×外寸高さ標準価格
細目 荒目

６寸 φ180×H  90㎜
¥ （048064）¥ （048071）

7寸 φ210×H  90㎜
¥ （048065） ¥ （048072）

8寸 φ240×H110㎜
¥ （048066）¥ （048073）

9寸 φ270×H110㎜
¥ （048067） ¥ （048074）

規格
注文コード

外径×外寸高さ標準価格
細目 荒目

尺 φ300×H125㎜
¥ （048068）¥ （048075）

尺1 φ330×H140㎜
¥ 1 （048069）¥ （048076）

尺2 φ360×H140㎜
¥ （048070）¥ （048077）

材質／枠:桧 網:18-8ステンレス 
●細目（40メッシュ）　中目（24メッシュ）　荒目（14メッシュ）があります。

木枠ステン張り裏ごし し

規格
注文コード

外径×外寸高さ標準価格
細目 中目 荒目

７寸 φ210×H  90㎜
¥ （048078）¥ （048084）¥ （048090）

8寸 φ240×H110㎜
¥ （048079） ¥ （048085） ¥ （048091）

9寸 φ270×H110㎜
¥ （048080）¥ （048086）¥ （048092）

尺 φ300×H125㎜
¥ （048081）¥ （048087）¥ （048093）

尺1 φ330×H140㎜
¥ （048082）¥ （048088）¥ （048094）

尺2 φ360×H140㎜
¥ （048083）¥ （048089）¥ （048095）

材質／枠:桧　網:ナイロン　●60メッシュ

注文コード 規格 外径×外寸高さ 標準価格 CD
8寸 φ240×H110㎜ ￥ 049007

9寸 φ270×H110㎜ ￥ 049008

尺 φ300×H125㎜ ￥ 049009

尺1 φ330×H140㎜ ￥ 049010

尺2 φ360×H140㎜ ￥ 049011

木枠本絹漉 せ

                  

材質／枠:桧　網:18-8ステンレス　●60メッシュ

注文コード 規格 外径×外寸高さ 標準価格 CD
8寸 φ245×H110㎜ ￥ 049012

9寸 φ278×H110㎜ ￥ 049013

尺 φ305×H125㎜ ￥ 049014

尺1 φ337×H140㎜ ￥ 049015

尺2 φ368×H140㎜ ￥ 049016

木枠ステン張絹漉 そ

                  

材質／枠:桧　網:18-8ステンレス　 ●24メッシュ

注文コード 規格 外径×深さ 標準価格 CD
7寸 φ210×75㎜ ￥ 049001

8寸 φ240×90㎜ ￥ 049002

9寸 φ270×90㎜ ￥ 049003

尺 φ300×90㎜ ￥ 049004

尺1 φ330×90㎜ ￥ 049005

尺2 φ360×90㎜ ￥ 049006

木枠ステン張り粉フルイ ち

                  

材質／枠:桧　網:18-8ステンレス　 ●6.5メッシュ

注文コード 規格 外径×深さ 標準価格 CD
7寸 φ210×  90㎜ ￥ 048096

8寸 φ240×110㎜ ￥ 048097

9寸 φ270×110㎜ ￥ 048098

尺 φ300×125㎜ ￥ 048099

尺1 φ330×140㎜ ￥ 048100

尺2 φ360×140㎜ ￥ 048101

木枠ステン張パン粉フルイ つ

                  

材質／18-8ステンレス　 ●24メッシュ

注文コード 規格 外径×柄長 標準価格 CD
小 φ200㎜×112㎜ ￥ 044040

大 φ240㎜×102㎜ ￥ 044039

TS18-8キッチンネット 

裏ごし、水切り、
油はね防止

made in
燕三条て

                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 内径×深さ 標準価格 CD
小 φ100×130㎜ ￥ 048049

大 φ120×145㎜ ￥ 048048

VI18-0シェフター 
made in
燕三条す

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 内径×深さ 標準価格 CD
小 φ130×135㎜ ￥ 048047

大 φ155×155㎜ ￥ 048046

18-0回転粉フルイ 
made in
燕三条せ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 内径×深さ 標準価格 CD
小 φ  90×83㎜￥ 048051

大 φ107×83㎜￥ 048050

18-8粉フルイ 
made in
燕三条そ

                  

材質／本体:メタクリル樹脂　網:18-8ステンレス　
　　　蓋:ポリエチレン樹脂 

注文コード 規格 外径×高さ標準価格 CD
250㎖φ75×H120㎜￥ 048150

粉糖振り器 
made in
燕三条た

                  

材質／本体:メタクリル樹脂　網:18-8ステンレス
　　　蓋:ポリエチレン樹脂 

注文コード 規格 外径×高さ標準価格 CD
250㎖φ75×H120㎜￥ 048151

粉糖ふり 
made in
燕三条ち

                  

材質／18-8ステンレス　●16メッシュ

注文コード 外径×柄長 標準価格 CD
φ110×145㎜ ￥ 042048

‘18-8丸ミニストレーナー 
made in
燕三条つ

                  

材質／18-8ステンレス　●40メッシュ

注文コード 外径×深さ×柄長 標準価格 CD
φ80×80×105㎜ ￥ 063023

‘18-8共柄深型茶こし 
made in
燕三条て

                  

材質／18-8ステンレス 
●内アミ：30メッシュ・外アミ：18メッシュ

注文コード 規格 外径×深さ×柄長 標準価格 CD
小 φ65×32×88㎜￥ 362021

大 φ74×48×97㎜￥ 362020

‘18-8HG三角茶こし 
made in
燕三条と

                  

材質／18-8ステンレス　●200メッシュ

注文コード 規格 外径×柄長 標準価格 CD
小 φ65×98㎜￥ 063011

中 φ75×98㎜￥ 063010

大 φ85×98㎜￥ 063009

‘18-8タタミ織茶こし 
made in
燕三条ひ

                  

材質／18-8ステンレス
●内アミ：40メッシュ・外アミ：16メッシュ

注文コード 規格 外径×深さ×柄長 標準価格 CD
小 φ110×  80×110㎜￥ 042051

中 φ130×100×110㎜￥ 042050

大 φ150×114×110㎜￥ 042049

‘三角ストレーナー 
made in
燕三条ふ

                  

材質／18-8ステンレス　●30メッシュ

注文コード 規格 外径×全長 標準価格 CD
  5㎝φ  50×160㎜￥ 550 609401
  7㎝φ  65×180㎜￥ 609402

  8㎝φ  80×190㎜￥ 609403

10㎝φ100×250㎜￥ 609404

UKラウンドメッシュストレーナー 
made in
燕三条へ

                  

材質／18-8ステンレス　●24メッシュ

注文コード 規格 外径 標準価格 CD
2.5インチ φ  63㎜ ￥ 042042

3.5インチ φ  90㎜ ￥ 042043

4.5インチ φ113㎜ ￥ 042044

5.5インチ φ141㎜ ￥ 042045

  7インチ φ182㎜ ￥ 042046

  8インチ φ224㎜ ￥ 042047

18-8イタリアンストレーナー 
made in
燕三条ほ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 径×深さ×柄長 標準価格 CD
13㎝ φ130×53×  75㎜ ￥ 042260

15㎝ φ150×60×  80㎜ ￥ 042250

19㎝ φ190×75×120㎜ ￥ 042251

22㎝ φ220×85×130㎜ ￥ 042252

25㎝ φ250×97×140㎜ ￥ 042261

頑丈なストレーナー 
made in
燕三条ま

●16メッシュ                  

13㎝ 25㎝

材質／本体：18-0ステンレス アミ：18-8ステンレス 

注文コード 規格 外径×高さ 標準価格 CD
枠高 L-0409 φ100×H133㎜￥ 048153

特大 L-0408 φ123×H133㎜￥ 048152

18-8粉ふるい 
made in
燕三条

●二重アミ仕様

し

                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／錫メッキ　●1.5㎜刃付

注文コード 規格 内径×深さ 標準価格 CD
05-0155-0101 37㎝ φ370×170㎜￥ 049019

ムーラン 46245 FRAし

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 標準価格 CD
05-0155-0201    1㎜刃 ￥ 049020

05-0155-0202 1.5㎜刃 ￥ 049021

05-0155-0203    2㎜刃 ￥ 049022

05-0155-0204    3㎜刃 ￥ 049023

05-0155-0205    4㎜刃 ￥ 049024

ムーラン 46245用替刃 FRAす

                  

                  

材質／18-8ステンレス 
●1.5・2.4㎜の替刃2枚付

注文コード 規格 内径×深さ 標準価格 CD
05-0155-0501 20㎝ φ193×78㎜￥ 049063

ムーラン 46261 FRAた

材質／18-8ステンレス 
●1.5・2.4㎜の替刃2枚付

注文コード 規格 内径×深さ 標準価格 CD
05-0155-0401 24㎝ φ240×100㎜￥ 049026

ムーラン 46262 FRAそ

ムーラン 46262

                  

材質／錫メッキ 
●1.5・2.5・5㎜の替刃3枚付

注文コード 規格 内径×深さ 標準価格 CD
05-0155-0301 31㎝ φ310×130㎜￥ 049025

ムーラン 46243 FRAせ

                  

材質／18-8ステンレス　●30メッシュ

注文コード 規格 外径×深さ×柄長 標準価格 CD
05-0155-0601 小 φ150×140×190㎜ ￥ 049037

05-0155-0602 中 φ200×215×215㎜ ￥ 049036

05-0155-0603 大 φ250×260×225㎜ ￥ 049035

BK18-8スープ漉し 普通目 
made in
燕三条ち

                  

材質／18-8ステンレス　●25メッシュ

注文コード 規格 外径×深さ×柄長 標準価格 CD
05-0155-0701 21㎝ φ210×155×210㎜ ￥ 049053

05-0155-0702 24㎝ φ240×180×230㎜ ￥ 049054

UK18-8アミ式シノア 
made in
燕三条つ

                  

材質／18-8ステンレス 
●パンチング穴径:14～24㎝までφ1㎜　27～30㎝までφ1.2㎜

注文コード 規格 外径×深さ×柄長 標準価格 CD
05-0155-0801 14㎝ φ140×125×175㎜ ￥ 049041

05-0155-0802 18㎝ φ180×158×175㎜ ￥ 049042

05-0155-0803 20㎝ φ200×195×220㎜ ￥ 049043

05-0155-0804 24㎝ φ240×220×225㎜ ￥ 049044

05-0155-0805 27㎝ φ270×260×295㎜ ￥ 049045

05-0155-0806 30㎝ φ300×286×295㎜ ￥ 049046

メロディー18-8スープ漉し 
made in
燕三条て

                  

材質／18-8ステンレス 
●パンチング穴径1㎜

注文コード 規格 外径×深さ×柄長 標準価格 CD
05-0155-0901 15㎝φ150×130×160㎜￥ 049047

05-0155-0902 18㎝φ180×160×180㎜￥ 049048

05-0155-0903 21㎝φ210×185×210㎜￥ 049049

05-0155-0904 24㎝φ240×220×260㎜￥ 049050

05-0155-0905 27㎝φ270×250×280㎜￥ 049051

05-0155-0906 30㎝φ300×290×310㎜￥ 049052

UK18-8スープ漉し 
made in
燕三条と

                  

材質／18-8ステンレス　●25㎜メッシュ

注文コード 規格 外径×深さ 標準価格 CD
05-0155-1001 24㎝ φ240×180㎜￥ 609405

UKシノア 板ハンドル 
made in
燕三条ひ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 外径×深さ 標準価格 CD
05-0155-1101 18㎝ φ180×170㎜￥ 609391

05-0155-1102 21㎝ φ210×205㎜￥ 609392

05-0155-1103 24㎝ φ240×235㎜￥ 609393

UKパンチングスープこし 
made in
燕三条ふ

●パンチング穴径φ1.5㎜                  

材質／18-8ステンレス 
●パンチング穴径φ1.6㎜

注文コード 規格 外径×深さ標準価格 CD
05-0155-1201 12㎝(板ハンドル) φ120×  90㎜￥ 609394

05-0155-1202 14㎝ φ140×100㎜￥ 609395

05-0155-1203 16㎝ φ160×125㎜￥ 609396

05-0155-1204 18㎝ φ180×140㎜￥ 609397

05-0155-1205 20㎝ φ200×165㎜￥ 609398

05-0155-1206 22㎝ φ220×175㎜￥ 609399

05-0155-1207 25㎝(モナカハンドル) φ250×200㎜￥ 609400

UKスープこし 
made in
燕三条へ

                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:天然木 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0156-0101 小   94×187㎜ ￥ 086036

05-0156-0102 大 120×194㎜ ￥ 086035

05-0156-0103 特大 155×215㎜ ￥ 086034

‘木柄三角シリコンゴムヘラ 
made in
燕三条し

小 大 特大

●耐熱温度：－5℃～200℃                  
材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:天然木 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0156-0201 小   84×180㎜ ￥ 086039

05-0156-0202 大 112×190㎜ ￥ 086038

05-0156-0203 特大 140×210㎜ ￥ 086037

‘ニュー木柄三角シリコンゴムヘラ 
made in
燕三条す

小 大 特大

●耐熱温度：－5℃～200℃                  

材質／ヘラ部:シリコンゴム　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0156-0401 白 120×194㎜ ￥ 086170

05-0156-0402 赤 120×194㎜ ￥ 086171

05-0156-0403 青 120×194㎜ ￥ 086172

05-0156-0404 緑 120×194㎜ ￥ 086173

05-0156-0405 黄 120×194㎜ ￥ 086174

‘PC柄三角シリコンゴムヘラ 大 
made in
燕三条そ

白 赤 青 緑 黄

●ヘラ部耐熱温度：－5～200℃                  材質／ヘラ部:シリコンゴム　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0156-0501 白 94×187㎜ ￥ 086180

05-0156-0502 赤 94×187㎜ ￥ 086181

05-0156-0503 青 94×187㎜ ￥ 086182

05-0156-0504 緑 94×187㎜ ￥ 086183

05-0156-0505 黄 94×187㎜ ￥ 086184

‘PC柄三角シリコンゴムヘラ 小 
made in
燕三条た

白 赤 青 緑 黄

●ヘラ部耐熱温度：－5～200℃                  

材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:天然木 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0156-0601 B-004 小   95×H185㎜￥ 086088

05-0156-0602 B-003 大 120×H195㎜￥ 086087

（S）シリコン三角ゴムヘラ 
made in
燕三条ち

●耐熱温度：200℃                  
材質／ヘラ部:合成ゴム　柄部:天然木 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0156-0701 小   95×190㎜ ￥ 086141

05-0156-0702 大 120×200㎜ ￥ 086140

（S）三角ゴムヘラ 
made in
燕三条つ

●耐熱温度：100℃                  

材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:ナイロン樹脂 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0156-0801 95×200㎜ ￥ 086072

（ホ）PC柄ゴムヘラ新型 て

●耐熱温度：150℃                  
材質／ ヘラ部:シリコンゴム　柄部:ナイロン樹脂

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0156-0901 105×220㎜ ￥ 602265

（ホ）シリコンゴムヘラ と

●耐熱温度：200℃                  

小

大

材質／ナイロン66 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0156-1101 小   97×203㎜ ￥ 086050

05-0156-1102 大 130×220㎜ ￥ 086049

‘kanポリヘラ 
made in
燕三条ふ

●耐熱温度：150℃                  

小(ブルー) 小(クリーム) 小(ベージュ) 小(ピンク)

大(ブルー) 大(クリーム) 大(ピンク)

材質／ ポリプロピレン

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0156-1201 小(ブルー)   95×200㎜￥ 602154

05-0156-1202 小(クリーム)   95×200㎜￥ 602270

05-0156-1203 小(ベージュ)   95×200㎜￥ 602271

05-0156-1204 小(ピンク)   95×200㎜￥ 602272

05-0156-1205 大(ブルー) 125×220㎜￥ 602155

05-0156-1206 大(クリーム) 125×220㎜￥ 602273

05-0156-1207 大(ピンク) 125×220㎜￥ 602274

ホテイ印ポリヘラ へ

●耐熱温度 クリーム、ピンク：150℃ ベージュ：120℃
　　　　　 ブルー：180℃                  

材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:ナイロン樹脂 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0156-1001 L 125×365㎜￥ 602266

（ホ）シリコンゴムヘラ長柄 ひ

●耐熱温度：200℃                  

材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:天然木 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0156-0301 小   94×303㎜ ￥ 086042

05-0156-0302 大 120×335㎜ ￥ 086041

05-0156-0303 特大 155×350㎜ ￥ 086040

‘木柄三角シリコンゴムヘラ 長柄 
made in
燕三条せ

●耐熱温度：－20℃～250℃                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／シリコンゴム　芯棒:ナイロン　●一体成型

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
B-012 120×215㎜ ￥ 086103

シリコンワイドモノクリーナー す

●耐熱温度：260℃                  

ホワイト

ブルー

グリーン
レッド

材質／シリコンゴム　芯棒:66ナイロン　●一体成型

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
ホワイト 120×386㎜ ￥ 086056

レッド 130×386㎜ ￥ 621699

ブルー 130×387㎜ ￥ 621700

グリーン 130×388㎜ ￥ 621701

シリコン Newクリーンヘラ 大 せ

●耐熱温度：－20～230℃                  

ホワイト

レッド

ブルー

材質／シリコンゴム　芯棒:66ナイロン　●一体成型

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
ホワイト 130×500㎜ ￥ 621693

レッド 130×500㎜ ￥ 621694

ブルー 130×500㎜ ￥ 621695

シリコン クリーンヘラ 特大(L500型) そ

●耐熱温度：－20～230℃                  

イエローグリーンブルーレッドホワイト

シリコンゴムの一体成型による高い衛生面と食品衛生法に基づく検査に合格した秀れた安全性。

材質／シリコンゴム　芯棒:66ナイロン　●一体成型

シリコン Newクリーンヘラ し

●耐熱温度　ホワイト：－20～230℃　カラー：－20～180℃                  

規格 ホワイト レッド ブルー グリーン イエロー 幅×全長 標準価格

S
注文コード ― 90×200㎜ ¥ 2,900 
CD 364004 621706 621707 621708 ―

L
注文コード

120×210㎜ ¥ 3,300 
CD 364005 086161 086162 086163 086164

材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:66ナイロン 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
小　白 55×270㎜ ￥ 086125

小　赤 55×270㎜ ￥ 086126

小　青 55×270㎜ ￥ 086127

小　黄 55×270㎜ ￥ 086128

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
大　白 70×406㎜ ￥ 086121

大　赤 70×406㎜ ￥ 086122

大　青 70×406㎜ ￥ 086123

大　黄 70×406㎜ ￥ 086124

‘PC柄耐熱スクレーパー 
made in
燕三条ち

白 青赤 黄

                  

材質／ポリプロピレン 

注文コード 規格 全長×幅×厚み 標準価格 CD
G 210×75×2.7-5.7㎜￥ 604500

B 210×75×2.7-5.7㎜￥ 604501

R 210×75×2.7-5.7㎜￥ 604502

W 210×75×2.7-5.7㎜￥ 604503

Y 210×75×2.7-5.7㎜￥ 604504

ヴァイカンハンドスクレーパー #4060 つ

●耐熱温度：100℃                  

G

B

R

W

Y

材質／ポリプロピレン 

注文コード 規格 全長×幅×厚み 標準価格 CD
G 210×100×2.7-5.7㎜￥ 604505

B 210×100×2.7-5.7㎜￥ 604506

R 210×100×2.7-5.7㎜￥ 604507

W 210×100×2.7-5.7㎜￥ 604508

Y 210×100×2.7-5.7㎜￥ 604509

ヴァイカンハンドスクレーパー #4061 て

●耐熱温度：100℃                  

G

B

R

W

Y

規格 　 レッド ブルー グリーン ホワイト 幅×全長

600型
注文コード

150×600㎜
標準価格（CD）￥ 10,000 621678 ￥ 10,000 621679 ￥ 10,000 621680 ￥ 10,000 086076

800型
注文コード

150×800㎜
標準価格（CD）￥ 11,000 621681 ￥ 11,000 621682 ￥ 11,000 621683 ￥ 11,000 086077

1000型
注文コード

150×1000㎜
標準価格（CD）￥ 12,000 621684 ￥ 12,000 621685 ￥ 12,000 621686 ￥ 12,000 086078

1200型
注文コード

150×1200㎜
標準価格（CD）￥ 14,000 621687 ￥ 14,000 621688 ￥ 14,000 621689 ￥ 14,000 086079

1500型
注文コード

150×1500㎜
標準価格（CD）￥ 17,000 621690 ￥ 17,000 621691 ￥ 17,000 621692 ￥ 17,000 621719

材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:18-8ステンレス 

シリコンウルトラロングヘラ  
made in
燕三条た

●耐熱温度：－50～200℃                 レッド

ブルー

グリーン

ホワイト



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／シリコンゴム　芯棒：66ナイロン 
●一体成型

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
小 250㎜ ￥ 424003

大 252㎜ ￥ 424002

‘kanシリコンキッチンヘラ し

小大

●耐熱温度：－20～230℃                  

材質／シリコンゴム　芯棒：66ナイロン 
●一体成型 　●耐熱温度：－20～200℃

注文コード 全長 標準価格 CD
250㎜ ￥ 424019

‘kanシリコンキッチンスプーン す

ホワイト

レッド

ブルー

材質／シリコンゴム　芯棒:66ナイロン 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
ホワイト75×380㎜￥ 621696

レッド 75×380㎜￥ 621697

ブルー 75×380㎜￥ 621698

シリコンクリーンヘラ 
スプーン(L380型） 

ひ

材質／シリコンゴム　芯棒:66ナイロン 

注文コード 規格 幅×全長×厚み 標準価格 CD
SS010 58×265×10㎜￥ 607342

シリコーンスプーンヘラ 〈小〉 
made in
燕三条み

材質／シリコンゴム　芯棒:66ナイロン 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
ホワイト55×255㎜￥ 086058

レッド 55×255㎜￥ 621702

ブルー 55×255㎜￥ 621703

グリーン 55×255㎜￥ 621704

シリコン Newクリーンヘラ 小 て

ホワイト レッドブルー
グリーン

●耐熱温度：－20～230℃                  

材質／シリコンゴム　芯棒:66ナイロン 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
27×255㎜ ￥ 086080

シリコンNewクリーンスクレーパーミニ ま

●耐熱温度：－20～180℃                  

材質／シリコンゴム　芯棒:66ナイロン
●一体成型

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
ホワイト80×385㎜￥ 424001

レッド 80×385㎜￥ 621712

ブルー 80×385㎜￥ 621713

シリコン Newクリーンスクレーパー L と

ホワイト

レッド
ブルー

●耐熱温度：－20～230℃                  

材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:ABS樹脂 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
小 26×258㎜ ￥ 086054

大 55×243㎜ ￥ 086053

‘PC柄シリコンゴムヘラ 
made in
燕三条せ

小

大

●耐熱温度：200℃                  

材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:天然木 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
70×408㎜ ￥ 086055

‘木柄シリコンスクレーパー 
made in
燕三条へ

●耐熱温度：200℃                  

材質／ヘラ部:合成ゴム　柄部:ポリプロピレン 
●一体成型

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
小 1901 70×240㎜￥ 086075

中 1905 70×340㎜￥ 086074

大 1906 70×420㎜￥ 086073

ラバーメイドスクレーパー USAそ

●耐熱温度：100℃                  
材質／ヘラ部:シリコンゴム　柄部:ナイロン 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
小 1962 55×260㎜￥ 086098

中 1963 67×343㎜￥ 086099

大 1964 67×419㎜￥ 086100

ラバーメイド耐熱スクレーパー USAた

●耐熱温度：260℃                  

材質／ヘラ部:合成ゴム　柄部:ポリプロピレン 

注文コード 規格 ヘラ部×全長 標準価格 CD
№423 小 25×65㎜×265㎜￥ 086084

№422 大 55×83㎜×240㎜￥ 086083

（S）ハンドクリーナー 
made in
燕三条つ

№423 小№422 大

●耐熱温度：100℃                  
材質／シリコンゴム 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
B-002 小 25×265㎜￥ 086086

B-001 大 55×240㎜￥ 086085

（S）シリコンハンドクリーナー 
made in
燕三条ち

B-002 小B-001 大

●耐熱温度：260℃                  

材質／シリコンゴム　芯棒:ステンレス
●一体成型 ステンレス芯入

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
B-011 56×255㎜￥ 086102

（S）シリコンモノクリーナー ほ

●耐熱温度：260℃                  

材質／シリコンゴム 　●耐熱温度：２００℃

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
SK-01 56×251㎜￥ 605999

SK-02 47×247㎜￥ 606000

SK-03 32×235㎜￥ 606001

SB-10 38×270㎜￥ 606002

シリコンヘラ CHNふ

SK-01 SK-02 SK-03 SB-10



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ハンドル・スプーン:シリコンゴム
　　　芯:ナイロン66 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0159-0501 PT-0101オレンジ 160×27㎜￥ 323094

05-0159-0502 PT-0102グリーン 160×27㎜￥ 323095

05-0159-0503 PT-0103ホワイト 160×27㎜￥ 323096

やわらかスプーンピティ　ヘラ型 小 
made in
燕三条た

                  

PT-0101オレンジ

PT-0102グリーン

PT-0103ホワイト

材質／ハンドル・スプーン:シリコンゴム
　　　芯:ナイロン66 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0159-0301 PT-0201オレンジ 180×37㎜￥ 323091

05-0159-0302 PT-0202グリーン 180×37㎜￥ 323092

05-0159-0303 PT-0203ホワイト 180×37㎜￥ 323093

やわらかスプーンピティ　ヘラ型 大 
made in
燕三条せ

                  

PT-0201オレンジ

PT-0202グリーン

PT-0203ホワイト

●カラー:プロバンスオレンジ・プロバンスグリーン・スノーホワイト　
●耐熱温度:ハンドル・スプーン/－20～200度　芯/－20～170度
　プチサイズは一体化でハンドル部もシリコンゴム製
■スプーンを抜く時にしゃくり上げることがなく、唇にスプーンの縁があたらない。
■さじ部の形状が浅いので、食べ物が残らず、水平動作で食べてもらえる。　　
■とろみの食事に最適　深型（プチサイズ）・おかゆ、重湯・雑炊等暖かいとろみの食材に。

ピティは金属のスプーンではありません。
口に入れても違和感が無いので「食べやすい」
もちろん介護するにも口に入れやすいので「食べさせやすい」
毎日のお食事の世話が少し助かるシリコンスプーンのピティです。　

材質／ハンドル・スプーン:シリコンゴム
　　　芯:ナイロン66 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0159-0101 PT-0301オレンジ 177×27㎜￥ 323088

05-0159-0102 PT-0302グリーン 177×27㎜￥ 323089

05-0159-0103 PT-0303ホワイト 177×27㎜￥ 323090

やわらかスプーンピティ　深型 
made in
燕三条し

                  

PT-0301オレンジ

PT-0302グリーン

PT-0303ホワイト

【シリコン一体タイプ】
清潔・丈夫・柔らかい!ハンドルに継ぎ目のないシリコン一体タイプです。
ハンドルの継ぎ目が無いので、汚れがたまりにくく、折れにくく、丸洗い消
毒が可能。
更に、今までのナイロンのハンドルのものよりも手になじみやすく、すべ
りにくい!

材質／シリコンゴム　芯:ナイロン66 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0159-0201 オレンジ 173×27㎜ ￥ 323123

05-0159-0202 グリーン 173×27㎜ ￥ 323124

05-0159-0203 ホワイト 173×27㎜ ￥ 323125

05-0159-0204 ブラック 173×27㎜ ￥ 323126

やわらかスプーンピティ　シリコン一体タイプ　深型 
made in
燕三条す

                  

オレンジ

グリーン

ホワイト

ブラック

材質／シリコンゴム　芯:ナイロン66 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0159-0401 オレンジ 205×37㎜ ￥ 323119

05-0159-0402 グリーン 205×37㎜ ￥ 323120

05-0159-0403 ホワイト 205×37㎜ ￥ 323121

05-0159-0404 ブラック 205×37㎜ ￥ 323122

やわらかスプーンピティ　シリコン一体タイプ　ヘラ型 大 
made in
燕三条そ

                  

グリーン

ホワイト

ブラック

オレンジ

材質／シリコンゴム　芯:ナイロン66 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0159-0601 オレンジ 173×27㎜ ￥ 323115

05-0159-0602 グリーン 173×27㎜ ￥ 323116

05-0159-0603 ホワイト 173×27㎜ ￥ 323117

05-0159-0604 ブラック 173×27㎜ ￥ 323118

やわらかスプーンピティ　シリコン一体タイプ　ヘラ型 小 
made in
燕三条ち

                  
オレンジ

ホワイト

ブラック

グリーン

材質／ハンドル・スプーン:シリコンゴム　
芯:ナイロン66 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0159-0701 PT-0401オレンジ 200×17㎜￥ 323097

05-0159-0702 PT-0402グリーン 200×17㎜￥ 323098

05-0159-0703 PT-0403ホワイト 200×17㎜￥ 323099

やわらかスプーンピティ　シリコン一体タイプ　プチ 
made in
燕三条つ

                  

PT-0402グリーン

PT-0403ホワイト

PT-0401オレンジ

材質／シリコンゴム　芯:ナイロン66 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0159-0801 オレンジ 160×21㎜ ￥ 323127

05-0159-0802 グリーン 160×21㎜ ￥ 323128

05-0159-0803 ホワイト 160×21㎜ ￥ 323129

やわらかスプーンピティ　シリコン一体タイプ　ピュア 
made in
燕三条て

                  

ホワイト

グリーン

オレンジ

材質／シリコンゴム　芯:ナイロン66 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0159-0901 オレンジ 203×28㎜ ￥ 323140

05-0159-0902 グリーン 203×28㎜ ￥ 323141

05-0159-0903 ホワイト 203×28㎜ ￥ 323142

ピティ　シリコーンフォーク 

●フォーク部分もシリコンなので麺がすべりにくくすくいやすい。
●フォークの先端までシリコンで覆ってあるので口当たりが柔らかい。
●乳児はもちろん、お子様・介護にも使いやすいシリコン製フォークです。

made in
燕三条と

オレンジ

グリーン

ホワイト

【シリコン一体タイプフォーク】
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材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 サイズ 標準価格 CD
05-0160-0801 #1303 134×  91㎜ ￥ 480635

05-0160-0802 大 #1320 187×119㎜ ￥ 480634

Atecoボールスクレイパー KORて

                  

材質／シリコンゴム 
●一体成型

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0160-0301 小 125×  90㎜ ￥ 086061

05-0160-0302 大 165×106㎜ ￥ 086060

‘kanシリコンドレッジ 
made in
燕三条せ

●耐熱温度：ー30℃～200℃                  

大

小

材質／表面:シリコンゴム　内部:ナイロン66 
●一体成型

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0160-0101 ラズベリー 202㎜￥ 323150

05-0160-0102 マーマレード 202㎜￥ 323151

05-0160-0103 キウイ 202㎜￥ 323152

05-0160-0104 ココア 202㎜￥ 323153

ISシリコンスプーン 大 

●すべりにくく手になじみやすいシリコン製のハンドルで扱いやすい一体成型
●耐熱温度は200℃（芯は170℃）だから熱いものも大丈夫
●しっかりすくえるナイロン製の芯
●柔らかい口あたり
●お口に運びやすい形状
●シリコンゴム製の先端で、入れ物のふちや奥まで最後まで残さずきれいにすくえる。

し

●耐熱温度：170℃                  ラズベリーマーマレードキウイココア

gentle to use
SILICON SPOON

材質／表面:シリコンゴム　内部:ナイロン66 
●一体成型

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0160-0201 ラズベリー 175㎜￥ 323154

05-0160-0202 マーマレード 175㎜￥ 323155

05-0160-0203 キウイ 175㎜￥ 323156

05-0160-0204 ココア 175㎜￥ 323157

ISシリコンスプーン 小 す

●耐熱温度：170℃                  ラズベリーマーマレードキウイココア

材質／ポリプロピレン製（抗菌剤入り） 

注文コード サイズ 標準価格 CD
05-0160-0401 127×108㎜ ￥ 364001

‘kanコームドレッジ 
made in
燕三条そ

●耐熱温度：ー20～120℃                  
材質／ポリプロピレン製 

注文コード サイズ 標準価格 CD
05-0160-0501 120×95㎜ ￥ 334094

TGドレッジ #554 
made in
燕三条た

                  

材質／ポリプロピレン製 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0160-0601 4枚組小 140×  90㎜ ￥ 364003

05-0160-0602 2枚組大 200×130㎜ ￥ 364002

（ホ）PCドレッジ ち

●耐熱温度：120℃                  
材質／ポリプロピレン 

2枚組

4枚組

●耐熱温度：180℃                  

注文コード 規格 幅×奥行 標準価格 CD

05-0160-0701 4枚組小 140×90㎜ 120×80㎜ 
120×90㎜ 130×80㎜￥ 602268

05-0160-0702 2枚組大 200×130㎜ ￥ 602267

耐熱ドレッジ (66ブルー) つ
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材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長×柄長 標準価格 CD
05-0161-0101 #7 210×  90㎜￥ 061059

05-0161-0102 #8 240×  90㎜￥ 061060

05-0161-0103 #9 270×100㎜￥ 061061

05-0161-0104 #10 300×110㎜￥ 061062

05-0161-0105 #11 330×125㎜￥ 061063

05-0161-0106 #12 360×135㎜￥ 061064

05-0161-0107 #13 390×150㎜￥ 061065

05-0161-0108 #14 420×160㎜￥ 061066

注文コード 規格 全長×柄長 標準価格 CD
05-0161-0109 #15 450×170㎜￥ 061067

05-0161-0110 #16 480×185㎜￥ 061068

05-0161-0111 #17 510×195㎜￥ 061069

05-0161-0112 #18 540×210㎜￥ 061070

05-0161-0113 #19 570×220㎜￥ 061071

05-0161-0114 #20 600×230㎜￥ 061072

05-0161-0115 #25 750×280㎜￥ 061073

05-0161-0116 #30 900×530㎜￥ 061074

‘HGDXパイプ泡立 

ステンレスキャップなので
衛生的です。

し
                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 柄長 標準価格 CD
05-0161-0201 21㎝   98㎜ ￥ 061010

05-0161-0202 24㎝   98㎜ ￥ 061011

05-0161-0203 27㎝   98㎜ ￥ 061012

05-0161-0204 30㎝   98㎜ ￥ 061013

05-0161-0205 33㎝ 127㎜ ￥ 061014

05-0161-0206 36㎝ 127㎜ ￥ 061015

注文コード 規格 柄長 標準価格 CD
05-0161-0207 39㎝ 127㎜ ￥ 061016

05-0161-0208 42㎝ 127㎜ ￥ 061017

05-0161-0209 45㎝ 137㎜ ￥ 061018

05-0161-0210 51㎝ 137㎜ ￥ 061019

05-0161-0211 54㎝ 137㎜ ￥ 061020

‘共柄泡立 す
                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 柄長 標準価格 CD
05-0161-0501   60㎝ 303㎜ ￥ 061021

05-0161-0502   75㎝ 451㎜ ￥ 061022

05-0161-0503   90㎝ 602㎜ ￥ 061023

05-0161-0504 120㎝ 902㎜ ￥ 061024

‘業務用ラセン泡立 た

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 直径×全長 標準価格 CD
05-0161-0401 10インチφ70×250㎜￥ 061105

05-0161-0402 12インチφ75×300㎜￥ 061106

05-0161-0403 14インチφ80×350㎜￥ 061107

05-0161-0404 16インチφ80×400㎜￥ 061108

05-0161-0405 18インチφ90×450㎜￥ 061109

エコクリーン18-8泡立 
made in
燕三条

ガンコな油汚れも水で簡単におとせる
ので洗剤使用量とすすぎに使う水を減
らし、経済効果抜群
です。洗剤を減らす
ので、環境へも優し
い。抗菌、抗カビ効
果で夏場やお子様
のいる家庭でも安
心して使えます。

そ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長×柄長 標準価格 CD
05-0161-1001 19.5㎝ 195×113㎜ ￥ 061043

‘共柄豆泡立 ひ

共柄豆

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 直径×全長 標準価格 CD
05-0161-1101 φ35×220㎜ ￥ 061044

‘クリーマー泡立 ふ

クリーマー

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 直径×全長 標準価格 CD
05-0161-1201 小 φ20×135㎜ ￥ 061046

05-0161-1202 大 φ20×195㎜ ￥ 061045

‘ミニ泡立 へ

ミニ小

ミニ大

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0161-1301 小 170㎜ ￥ 061048

05-0161-1302 大 290㎜ ￥ 061047

‘スピード泡立 ほ

スピード小

スピード大

                  

材質／66ナイロン樹脂 

注文コード 規格 巾×全長 標準価格 CD
05-0161-0801 ホイッパー J-004 φ69×280㎜￥ 061056

ユーノキッチンツール 
made in
燕三条て

●耐熱温度：220℃                  材質／18-8ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0161-0601 295㎜ ￥ 061120

シェフランド泡立 ち

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 直径×全長 標準価格 CD
05-0161-0701 φ57×270㎜ ￥ 061130

18-8夕華泡立 
made in
燕三条つ

                  

材質／金属部:ステンレススチール　柄部:強化木 

注文コード 規格 頭径×全長 標準価格 CD
05-0161-0901 スピード泡立 65×90×255㎜￥ 056014

パッカーウッド 
made in
燕三条と

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0161-0301 #7 210㎜ ¥ 061082

05-0161-0302 #8 240㎜ ¥ 061150

05-0161-0303 #9 270㎜ ¥ 061151

05-0161-0304 #10 300㎜ ¥ 061152

05-0161-0305 #11 330㎜ ¥ 061153

05-0161-0306 #12 360㎜ ¥ 061154

05-0161-0307 #13 390㎜ ¥ 061081

05-0161-0308 #14 420㎜ ¥ 061155

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0161-0309 #15 450㎜ ¥ 061156

05-0161-0310 #16 480㎜ ¥ 061091

05-0161-0311 #17 510㎜ ¥ 061092

05-0161-0312 #18 540㎜ ¥ 061093

05-0161-0313 #19 570㎜ ¥ 061094

05-0161-0314 #20 600㎜ ¥ 061095

05-0161-0315 #25 750㎜ ¥ 061096

05-0161-0316 #30 900㎜ ¥ 061097

フジボシ 18-8耐熱防水泡立 せ

#9

                  

#12 #15 #18

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0161-1601 346㎜ ￥ 368070

電気ドリル　6305 む

●回転数:1300回転/分　●電源:単相100V　●コード:5m                

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0161-1401 UT1305 820㎜ ￥ 368008

カクハン機 ま

●羽根径:130㎜ ●回転数:1300回転/毎分 
●電源:単相100V　●電流:7.2A 
●消費電力:700W　●重量:3.6㎏　●コード:2.5m 
●通常付属品:ミキシングブレード130・スパナ13・六角棒スパナ4           

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長 柄長 標準価格 CD
05-0161-1501 15号 490㎜ 223㎜ ￥ 061041

05-0161-1502 20号 640㎜ 378㎜ ￥ 061042

18-8電動ドリル用泡立 み
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材質／ステンレス 

注文コード 外寸縦×外寸横 標準価格 CD
05-0162-1201 140×85㎜ ￥ 060057

ST玉子切器 
made in
燕三条へ

                  

材質／本体：ポリプロピレン・ステンレス 

注文コード 外寸縦×外寸横 標準価格 CD
05-0162-1301 100×85㎜ ￥ 060058

PC玉子切器 
made in
燕三条ほ

                  

材質／スチロール・ステンレス 

注文コード 規格 外寸縦×外寸横 標準価格 CD
05-0162-1601 6分割 210×65㎜￥ 060060

05-0162-1602 2分割 210×65㎜￥ 060101

PC縦型玉子切器 
made in
燕三条む

                  

6分割

2分割

材質／本体:ポリプロピレン　線材:ステンレス 

注文コード 幅×全長×高さ 標準価格 CD
05-0162-1701 79×219×H45㎜￥ 060231

GM-1500縦切エッグカッター 
2分割・1本線 

made in
燕三条

め

●耐熱温度:120℃                 

                   

材質／本体:ポリプロピレン　線材:ステンレス 

注文コード 幅×全長×高さ 標準価格 CD
05-0162-1801 79×219×H45㎜￥ 060232

GM-1501縦切エッグカッター 
6分割･3本線 

made in
燕三条

も

                  

材質／ABS樹脂 

注文コード 外径×外寸高さ標準価格 CD
05-0162-1501 φ135×H85㎜￥ 060056

PCワンタッチ玉子切器 エッグスター 
made in
燕三条み

材質／ABS樹脂・ワイヤーステンレス 

注文コード 外寸縦×外寸横×高さ標準価格 CD
05-0162-1401 80×80×H50㎜￥ 607324

波型たまご切り器 CT060 
made in
燕三条ま

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 外径×全長 標準価格 CD
05-0162-0301 小 φ  80×305㎜￥ 069051

05-0162-0302 大 φ100×335㎜￥ 069050

‘18-8共柄ポテトマッシャー 
made in
燕三条せ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 外径×全長 標準価格 CD
05-0162-0401 小 φ  80×305㎜￥ 069020

05-0162-0402 大 φ100×335㎜￥ 069019

木柄ポテトマッシャー 
made in
燕三条そ

                  

材質／金属部:ステンレススチール　
　　　柄部:強化木 

注文コード 直径×全長 標準価格 CD
05-0162-0501 φ79×290㎜ ￥ 056012

パッカーウッドポテトマッシャー 
made in
燕三条た

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 外径×全長 標準価格 CD
05-0162-0601 47×43×165㎜￥ 069060

18-8ミニマッシャー 
made in
燕三条ち

                  

材質／18-8ステンレス　柄：アルミニウム 

注文コード 内径×全長 標準価格 CD
05-0162-0701 φ80×240㎜ ￥ 069034

UKポテトマッシャー 
made in
燕三条つ

                  

材質／本体：ABS樹脂 

注文コード 外縦×幅×高さ（収納時）標準価格 CD
05-0162-0101 190×85×H175㎜ ¥ 061114

テスコムハンドミキサー 
THM272W CHN

し

●付属品：ビーター×2本・収納ケース・コードクリップ　
●定格時間：10分                 

材質／本体：ABS樹脂 

注文コード 外縦×幅×高さ（収納時）標準価格 CD
05-0162-0201 190×85×H175㎜ ¥ 061115

テスコムハンドミキサー 
THM1200 CHN

す

●付属品：ビーター×2本・収納ケース・コードクリップ　
●定格時間：10分                 

ワイヤー位置 ワイヤー位置  

材質／レール：18-8ステンレス
レールガード・トレー：ポリプロピレン 

注文コード 外幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0162-0801 227×510×H300㎜ ¥ 060225

エッグスライド
セパレーターGM-4045 

made in
燕三条

生鶏卵の黄身と白身を連続して分離できる優れもの！
トレー容量：約2.3ℓ 
たまご（Mサイズ）約50個分が入ります。
分解洗浄でき収納も簡単。

て

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 外径×全長 標準価格 CD
05-0162-0901 φ75×105㎜ ¥ 060065

18-0黄味取器 
made in
燕三条と

                  

材質／シリコーンゴム 

注文コード 幅×奥行×高さ 重量 標準価格 CD
05-0162-1001 約56×61×H77㎜ 約29ｇ¥ 060108

卵の黄身分け
（生卵下ごしらえ便利小物） CHN

生卵の黄身と白身を
簡単に分けられる！

ひ

※耐熱温度：220℃ 耐冷温度：ー50℃                 

材質／ABS樹脂・ステンレススチール・熱可塑性エラストマー 

注文コード 幅×奥行×高さ標準価格 CD
05-0162-1101 92×127×H43㎜ ¥ 060210

ezegg たまご切り 
made in
燕三条

サンドイッチやサラダに！
たまご型のエッグスライサー。

収納に便利な
フック付き。

ふ

●耐熱温度：本体・たまご受け：80℃ 滑り止め：70℃
●耐冷温度：本体・たまご受け・滑り止め：ー30℃                 



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ハンドル：ABS樹脂　ブレード：ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0163-0101 135㎜ ￥ 060062

うずらカット（プッチ） し

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 内径×全長 標準価格 CD
05-0163-0301 φ29×163㎜ ￥ 069010

18-0ニンニク絞り 
made in
燕三条せ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 縦×横×全長 標準価格 CD
05-0163-0401 30×25×150㎜ ￥ 069080

‘ステン三角型ニンニク絞り 
made in
燕三条そ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0163-0201 180㎜ ￥ 069070

18-0ジャンボ ニンニク絞り 
made in
燕三条す

                  

材質／スチールクロームメッキ　エラストマー樹脂 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0163-0501 ー 170㎜ ￥ 071136

05-0163-0502 替刃 40×15㎜￥ 071017

 新型栗くり坊主 た

                  

材質／ステンレス刃　ABS樹脂 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0163-0601 Ⅱ 170㎜￥ 384053

栗くり坊主 ち

                  

材質／ステンレス鋼　塩ビ 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0163-1501 150㎜ ￥ 071060

梅ヱ門（梅の種取器） 
made in
燕三条み

                  

●梅を割らずに、中の種だけを簡単に取り除
くことができます。

●種を割ることもできます。

材質／ステンレス　ローズウッド 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0163-1101 183㎜ ￥ 071014

ローズ柄刃付クルミ割 
made in
燕三条ふ

                  

材質／炭素鋼 

注文コード 全長×刃長 標準価格 CD
05-0163-1401 202×30㎜ ￥ 071130

和くるみ割 (ほじくるみん付) ま

                  

材質／天然木　18-0ステンレス

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0163-1201 180㎜ ￥ 602196

木柄クルミ割 二段式 へ

                  

材質／本体：ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0163-1301 180㎜ ￥ 071015

ナッツクラッカー ほ

材質／鉄 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0163-0901 165㎜ ￥ 071012

‘ギンナン割 
made in
燕三条と

                  

材質／炭素鋼 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0163-0801 165㎜ ￥ 071013

クローバーギンナン割 
made in
燕三条て

                  

●銀杏を鋏んでハンドルを握るだけで殻が
割れます。　

●付属のレンチによりツメの開き具合を調
節できるので、中の実を傷めず硬い殻を
むくことができます。

                  

材質／スチール　クロームメッキ 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0163-0701 150㎜ ￥ 071018

銀杏坊主 
made in
燕三条つ

                  

材質／亜鉛合金ダイキャスト 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0163-1001 亜鉛 140㎜￥ 071083

みまつ ギンナンクン ボス ひ

ぎんなんの実がつぶれないように止具が
ついています。

                  

材質／天然木　ステンレス 

注文コード 規格 内縦×内横×深さ×柄長 標準価格 CD
05-0163-2001 小 210×170×60×200㎜ ￥ 043059

05-0163-2002 大 250×200×70×200㎜ ￥ 043058

‘木柄角ギンナンイリ 
made in
燕三条ろ

                  

材質／天然木　ステンレス 

注文コード 外径×深さ×柄長 標準価格 CD
05-0163-1901 φ230×50×210㎜ ￥ 043060

‘木柄丸ギンナンイリ 
made in
燕三条や

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 外径×柄長 標準価格 CD
05-0163-1801 小 φ130×175㎜￥ 043062

05-0163-1802 大 φ160×235㎜￥ 043061

‘kan共柄万能イリ 
made in
燕三条も

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 内径×高さ×柄長 標準価格 CD
05-0163-1701 13㎝ φ130×H40×170㎜￥ 043111

05-0163-1702 16㎝ φ160×H52×170㎜￥ 043110

TS炒り網 
made in
燕三条め

●24メッシュ                  

材質／ハンドル：天然木　
　　　本体：18-8ステンレス 

注文コード 内径×高さ×全長 標準価格 CD
05-0163-1601 φ112×H27×270㎜ ￥ 043064

木柄ゴマイリ 
made in
燕三条む

                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。

料
理
道
具

調
理
小
物

調
理
小
物

機
材
・
計
測

調
理
機
械

厨
房
機
器
・

設
備

軽
食
・
調
理
調
理
鉄
板
焼
き
用
品

調
理
小
物

調
理
小
物

ス
ト
ッ
ク・

仕
込
み

厨
房
用
品

164

材質／陶器 

注文コード 規格 外径×外寸高さ標準価格 CD
05-0164-1201 3寸 φ  90×H  40㎜ ￥ 364017

05-0164-1202 4寸 φ120×H  55㎜ ￥ 364018

05-0164-1203 5寸 φ150×H  65㎜ ￥ 364019

05-0164-1204 6寸 φ180×H  80㎜ ￥ 364020

05-0164-1205 7寸 φ210×H  95㎜ ￥ 364021

05-0164-1206 8寸 φ240×H105㎜ ￥ 364022

05-0164-1207 9寸 φ270×H120㎜ ￥ 364023

05-0164-1208 尺寸 φ300×H140㎜ ￥ 364024

05-0164-1209 尺1寸 φ330×H155㎜ ￥ 364025

05-0164-1210 尺2寸 φ360×H165㎜ ￥ 364026

05-0164-1211 尺3寸 φ390×H175㎜ ￥ 364027

茶スリ鉢 へ

                  

材質／朴の木 

注文コード 規格/全長 標準価格 CD
05-0164-1301   9㎝ ￥ 364035

05-0164-1302 12㎝ ￥ 364036

05-0164-1303 15㎝ ￥ 364037

05-0164-1304 18㎝ ￥ 364038

05-0164-1305 21㎝ ￥ 364039

05-0164-1306 24㎝ ￥ 364040

05-0164-1307 27㎝ ￥ 364041

05-0164-1308 30㎝ ￥ 364042

05-0164-1309 33㎝ ￥ 364043

05-0164-1310 36㎝ ￥ 364044

05-0164-1311 39㎝ ￥ 364045

05-0164-1312 42㎝ ￥ 364046

‘すりこぎ棒 
made in
燕三条ほ

材質／朴の木 

注文コード 規格/全長 標準価格 CD
05-0164-1401   45㎝ ￥ 364047

05-0164-1402   48㎝ ￥ 364048

05-0164-1403   51㎝ ￥ 364049

05-0164-1404   54㎝ ￥ 364050

05-0164-1405   60㎝ ￥ 364051

05-0164-1406   75㎝ ￥ 364052

05-0164-1407   90㎝ ￥ 364053

05-0164-1408 100㎝ ￥ 364054

‘すりこぎ棒 太口 
made in
燕三条ま

                  

材質／天然木 

注文コード 規格 外径×全長 標準価格 CD
05-0164-1501 10㎝ 約φ15×100㎜￥ 364056

05-0164-1502 18㎝ 約φ25×180㎜￥ 364057

05-0164-1503 24㎝ 約φ30×240㎜￥ 364058

05-0164-1504 30㎝ 約φ30×300㎜￥ 364059

山椒すりこぎ棒 CHNみ

材質／銅製スズメッキ 
※受皿は18-8ステンレスです。

注文コード 本体外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0164-0101 120×375㎜ ￥ 062047

‘銅製ハイスピードおろし 
made in
燕三条し

●受皿付※受皿サイズ110×330×H70㎜                  

材質／アルミニウム 
※受皿は18-8ステンレスです。

注文コード 外寸縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0164-0201 110×330×H70㎜ ￥ 392001

‘アルミハイスピードおろし 
made in
燕三条す

●受皿付※受皿サイズ110×290×H50㎜                  
材質／アルミニウム 
※受皿・中子は18-8ステンレスです。

注文コード 規格 全長×外寸幅×高さ標準価格 CD
05-0164-0301 中子付 295×130×H50㎜￥ 392002

05-0164-0302 ー 295×130×H50㎜￥ 392003

‘アルミ角オロシ金 
made in
燕三条せ

中子付

                                    

材質／おろし金:銅板スズメッキ
　　　受皿・水切りあみ:18-8ステンレス 

注文コード 外寸縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0164-0401 295×130×H48㎜ ￥ 062092

YO本目立銅ハイスピードおろし(大穴付) そ

材質／銅板スズメッキ 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0164-0501 1番 185×300㎜￥ 062081

05-0164-0502 2番 170×275㎜￥ 062082

05-0164-0503 3番 150×245㎜￥ 062083

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0164-0504 4番 130×225㎜￥ 062084

05-0164-0505 5番 110×210㎜￥ 062085

05-0164-0506 わさび用   58×  92㎜￥ 062086

YO本目立銅おろし金 

職人が手作業でひとつずつ目立てした本職仕様の卸金です。
叩いて硬くした銅板にひとつずつ鏨（たがね）で目立てをしてい
るので、刃が鋭く仕上がっています。
手作業の目立てのため刃が不規則に並んでおり同じ場所を
何回往復しても、鋭く切れ味の良い刃が触れて程よく水分を
含んだ大根おろしが作れます。
切れ味が良いと細胞を潰さない為、旨みを逃さず、素材の味
がそのまま生かされます。

た

1番

わさび用
                  

材質／銅製スズメッキ 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0164-0701 小DO-070 片面目立（細目）60×100㎜￥ 062009

05-0164-0702 大DO-060 片面目立（細目）75×120㎜￥ 062008

銅ミニオロシ金 
made in
燕三条つ

大DO-060 片面目立（細目）

小DO-070 片面目立（細目）

                  

材質／銅製スズメッキ 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0164-0601 特一 170×300㎜ ￥ 362003

05-0164-0602 特二 165×280㎜ ￥ 362004

05-0164-0603 特三 130×240㎜ ￥ 362005

05-0164-0604 特四 130×225㎜ ￥ 362006

05-0164-0605 特五 105×215㎜ ￥ 362007

銅オロシ金 ち

                  

材質／18-0ステンレス 
※1号～4号は両面目立、5号は片面目立です。

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0164-0801 1号 170×300㎜ ￥ 062012

05-0164-0802 2号 165×280㎜ ￥ 062013

05-0164-0803 3号 130×240㎜ ￥ 062014

05-0164-0804 4号 130×225㎜ ￥ 062015

05-0164-0805 5号 105×215㎜ ￥ 062016

05-0164-0806 6号 105×200㎜ ￥ 062017

18-0オロシ金 
made in
燕三条て

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 幅×全長 ｔ＝板厚 標準価格 CD
05-0164-1101 小 55×  75㎜　ｔ＝1.5㎜￥ 606984

05-0164-1102 大 85×110㎜　ｔ＝1.5㎜￥ 606983

スーパーハイカットステンレス製
おろし金 ミニ(片面目立:細目) 

made in
燕三条

ふ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 外寸幅×全長×刃部 標準価格 CD
05-0164-1001 小 112×230×110㎜￥ 062102

05-0164-1002 中 130×240×120㎜￥ 062101

05-0164-1003 大 145×275×140㎜￥ 062100

18-0三段刃卸金 

三段刃の特長 
●荒・中・細・目立の為、「目がつ
まらない」「上すべりしない」
「抵抗が少ない」 
●三倍の早さで切り下ろす。 

ひ

                  

●雪のようにやわらかく
すり上がり、素材の風
味を生かす。

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 幅×全長 ｔ＝板厚 標準価格 CD
05-0164-0901 ミニ   60×100 ｔ＝1.5㎜￥ 606988

05-0164-0902 小   97×180 ｔ＝1.5㎜￥ 606987

05-0164-0903 中 105×215 ｔ＝1.5㎜￥ 606986

05-0164-0904 大 126×255 ｔ＝1.5㎜￥ 606985

ステンレス製おろし金 
made in
燕三条と

●ミニ片面目立（細目）
●小片面目立（荒）
●大・中両面目立
                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ステンレス 

注文コード 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0165-0501 90×235㎜ ￥ 062145

STおろし金 
made in
燕三条た

                  

材質／ポリスチレン 

注文コード 規格 外寸幅×全長×高さ 標準価格 CD
05-0165-0601 AOS-612 93×272×H37㎜ ￥ 062150

味わい食房　おろしスライサー ち

                  

材質／アルミニウム 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0165-0201 小   90×180㎜ ￥ 062022

05-0165-0202 中 110×210㎜ ￥ 062021

05-0165-0203 大 120×240㎜ ￥ 062020

アルマイトオロシ金 す

                  

材質／アルミ合金 
※特大・大・中は表側が荒目、裏側が細目です。
　小は荒目のみ、ミニは細目のみです。

注文コード 規格 外寸幅×全長×刃部 標準価格 CD
05-0165-0401 ミニ（片面目立）   58×100×  62㎜ ￥ 062023

05-0165-0402 小（片面目立）  95×180×105㎜ ￥ 062024

05-0165-0403 中（両面目立）  97×122×200㎜ ￥ 062025

05-0165-0404 大（両面目立）118×260×152㎜ ￥ 062026

05-0165-0405 特大（両面目立） 165×280×160㎜ ￥ 062027

アルミ花吹雪卸金 
made in
燕三条そ

                  

目が斜めになっているので、
良くオロせます。

材質／ポリカーボネイト 

注文コード 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0165-0301 本体160×380×H95㎜￥ 104012

ジャンボおろし 

レバー操作で着脱自在の大型吸盤（φ100㎜）
がおろし板をガッチリ固定し、安定した作業を助
けます。おろし面がおおきいので手加減が自由
自在、なんでもおろせる万能タイプです。

せ

●おろし面サイズ：160×230㎜                  

材質／18-0ステンレス・銅製スズメッキ 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0165-0101 ステンレス製(片面目立:細目) 190×333㎜ ￥ 606997

05-0165-0102 ステンレス製(片面目立:荒目) 190×333㎜ ￥ 062011

05-0165-0103 銅製(片面目立:細目) 190×333㎜ ￥ 606996

05-0165-0104 銅製(片面目立:荒目) 190×333㎜ ￥ 606995

スーパーハイカット板おろし金 
made in
燕三条し

片面目立:細目片面目立:あら目

●板厚：1.5㎜                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 外径×高さ 標準価格 CD
05-0165-0701 細目 φ185×H35㎜ ￥ 062122

05-0165-0702 中目 φ185×H35㎜ ￥ 062121

05-0165-0703 荒目 φ185×H35㎜ ￥ 062120

18-8丸型万能安全おろし器 

●カスが残らず衛生的に使えます。
●底面スベリ止め付。

made in
燕三条つ

                  

材質／セラミック 

注文コード 規格 外径×高さ 標準価格 CD
05-0165-1001 小 φ108×H20㎜￥ 362010

05-0165-1002 中 φ145×H30㎜￥ 362009

05-0165-1003 大 φ180×H30㎜￥ 362008

セラミックおろし ひ

                  

材質／セラミック 

注文コード 外径×高さ 標準価格 CD
05-0165-1101 φ180×H30㎜ ￥ 362070

セラミックサラダとジュースのおろし ふ

                  

材質／セラミック　●滑り止め付

注文コード 規格 外径×高さ 標準価格 CD
05-0165-1201 S φ125×H25㎜￥ 606425

05-0165-1202 M φ140×H25㎜￥ 606426

05-0165-1203 L φ175×H35㎜￥ 606427

彩卓セラミックおろし CHNへ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 外径×高さ×容量 標準価格 CD
05-0165-0901 φ162×H82㎜×1.2ℓ￥ 062079

18-8おろし器 
made in
燕三条と

                  

材質／刃部：ステンレス鋼　
　　　本体：ポリプロピレン樹脂 

注文コード 外幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0165-1301 128×225×H83㎜￥ 062200

ののじサラダおろしBOX・
DX LBG－DX01 

シリシリ・ふわとろプレート付き。それぞれ両面
使える2Way。プレートだからシーンにあわせて
おろし方が選べて便利！

CHN
ほ

                  

材質／銅製スズメッキ 

注文コード 規格 外径×高さ×容量 標準価格 CD
05-0165-0801 薬味 φ  77×H33㎜×0.1ℓ￥ 062077

05-0165-0802 ー φ162×H82㎜×1.2ℓ￥ 062078

純銅おろし器 
made in
燕三条て

薬味

                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
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材質／18-0ステンレス・ポリプロピレン 

注文コード 規格 全長×幅×高さ 標準価格 CD
05-0166-0101 C型 215×95×H42㎜ ￥ 062049

理想おろし器 し

                  

材質／本体:AS樹脂（耐熱80℃）　刃部:ステンレス 

注文コード 規格 幅×全長×高さ標準価格 CD
05-0166-0201 SO-01 130×260×H60㎜￥ 062065

スピードおろし器すべらん 

●滑りにくいストッパーゴム付。

す

                  

材質／アクリル製 

注文コード 規格 外径×全長×高さ　容量 標準価格 CD
05-0166-0301 No.981 φ146×173×H78㎜　500㎖￥ 062130

ダイコン娘 
made in
燕三条せ

                  

材質／チタン合金・ABS樹脂 

注文コード 規格 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0166-0701 TSO-01 255×90×H13㎜ ￥ 602832

チタンおろし器 つ

                  

材質／アクリル樹脂 

注文コード 規格 外寸幅×全長×高さ標準価格 CD
05-0166-1001 OOM-01 89×238×H14㎜￥ 062152

おにおろし　みぞれくん 

●なますに適したやわらかなおろしが
　作れます。

ひ

                  

材質／ABS樹脂・ステンレス鋼・CBRゴム 

注文コード 規格 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0166-0401 PGS-11 210×110×H57㎜ ￥ 622337

プログレードやさしいおろし器 CHNそ

                  

材質／ステンレス・ポリプロピレン 

注文コード 規格 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0166-0801 FV-605 268×90×H14㎜￥ 622325

フルベジステンおろし て

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0166-1101 大 110×260㎜ ￥ 362002

05-0166-1102 特大 167×280㎜ ￥ 362001

ST鬼オロシ ふ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 幅×全長 板厚 標準価格 CD
05-0166-1201 小 SO-05   97×180㎜ ｔ＝1.0㎜￥ 606994

05-0166-1202 中 SO-040 123×235㎜ ｔ＝1.0㎜￥ 606993

厚板ステンレス大鬼おろし金(片面目立:極荒目） 
made in
燕三条へ

                  

材質／本体：ABS樹脂・ステンレス鋼
●滑り止め付 

注文コード 幅×全長×高さ 標準価格 CD
05-0166-0501 90×280×H75㎜ ￥ 606436

愛着道具エッチング軽い力で
大根おろし(容器付)  CHN

た

                  

材質／刃部：ステンレス鋼　本体：ABS樹脂　 

注文コード 外長×幅 標準価格 CD
05-0166-0601 239×108㎜ ￥ 062199

ののじ大根スリスリ LDS-02 CHN

適度な丸みを帯びた形状にすることで、繊維を 
壊すことなくを均一に細かくすることができます。
これによりキメ細かいすり上がりとなり、まるで
雪のようにふわふわとした柔らかな食感になり
ます。

ち

                  

材質／本体：ポリプロピレン　ハンドル：エラストマー
　　　刃：ステンレス 

注文コード 外寸幅×全長×高さ標準価格 CD
05-0166-0901 108×280×H20㎜￥ 062096

レイエ ザクザク！ステンレス
おにおろしLS1530 

made in
燕三条

史上初のステンレス鬼刃、５つの特徴
１、折れたり欠けたりせず、カビないので衛生的
２、水分が出ず、栄養たっぷり
３、シャキシャキ食感でおいしさアップ
４、食器洗浄機で洗えるのでお手入れ簡単
５、パルメザンチーズもおろせる

と

●耐熱温度：100℃                  

材質／天然木・天然竹（一刀切刃） 

注文コード 規格 外寸幅×全長×高さ 標準価格 CD
05-0166-1301 42005 小 105×285×H25㎜ ￥ 062173

05-0166-1302 42004 大 130×340×H25㎜ ￥ 062172

青竹鬼おろし 
●水分をあまり出さずに荒切りする事により食物繊維を自然のまま風味を損なわずにおろせます。

ほ

材質／竹製 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0166-1401 07051 85×290㎜￥ 062174

大根おろし（カット） ま

材質／本体:天然木　刃部:国産孟宗竹 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0166-1501 06015 120×300㎜￥ 062176

青竹サクサクおろし み

材質／竹製 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0166-1601 07052 90×265㎜ ￥ 062175

鬼おろし（丸柄） む

材質／竹製 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0166-1701 07053 68×175㎜￥ 062177

ミニ鬼おろし め

鬼おろし
（丸柄）

大根おろし
（カット）

青竹
サクサクおろし

青竹
鬼おろし

ミニ
鬼おろし
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材質／ステンレス 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0167-0601 小   60×  85㎜ ￥ 062125

05-0167-0602 中   90×130㎜ ￥ 062124

05-0167-0603 大 120×170㎜ ￥ 062123

安全おろし金末広 ステンレス 
made in
燕三条

●安全おろし金は指先が当たっても安全な目立方法で、
カスが残りにくく衛生的です。

ち

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0167-0501 小 55×  75㎜ ￥ 062029

05-0167-0502 大 85×110㎜ ￥ 062028

18-0ミニオロシ金 た

                  

材質／ブラシ部ステンレス　柄：樹脂 

注文コード ブラシ幅×全長 標準価格 CD
05-0167-1401 40x145㎜ ￥ 062192

オロシ金スクレーパーくりんくりん ま

                  

材質／竹製 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0167-1501 135㎜ ￥ 062046

‘オロシ金スクレーパー 

※おろし金に当り鉢に、
ニンニク・ショウガ・ワ
サビ・ゆずなどの薬
味をよせるのに便利
です。

み

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 縦×横 標準価格 CD
05-0167-1201 SG-055 87×53㎜￥ 062115

ステンレス岩塩おろし金 へ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0167-1301 110×60㎜ ￥ 062090

18-0岩塩オロシ ほ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 外寸幅×全長×刃部 標準価格 CD
05-0167-0901 55×168×60㎜ ￥ 062140

18-8夕華卸金 と

                  

材質／銅製（クロームメッキ） 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0167-0701 小   60×  85㎜ ￥ 062089

05-0167-0702 中   90×130㎜ ￥ 062127

05-0167-0703 大 120×170㎜ ￥ 062126

安全おろし金末広 純銅 
made in
燕三条

●安全おろし金は指先が当たっても安全な目立方法で、
カスが残りにくく衛生的です。

つ

                  

注文コード 規格 外寸幅×全長×刃部 標準価格 CD
05-0167-0201 ミニ小   60×100×  60㎜ ￥ 062114

05-0167-0202 ミニ大   75×120×  75㎜ ￥ 062113

05-0167-0203 小 100×180×100㎜ ￥ 062112

05-0167-0204 中 125×230×120㎜ ￥ 062111

05-0167-0205 大 130×255×145㎜ ￥ 062110

ステンレスわさびおろしサメ吉 

●わさび生産農家様からも定評のあ
る、わさびおろしの「サメ吉」です。

●山芋、にんにく、生姜、ゆず等のきめ
細かいおろしにも適しています。

す

                  

材質／ステンレス 

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 幅×奥行 t＝板厚 標準価格 CD
05-0167-0801 ふぐ(片面目立:細目) 65×110㎜　ｔ＝1.5㎜ ￥ 606989

05-0167-0802 いちょう(片面目立:細目) 65×  85㎜　ｔ＝1.5㎜ ￥ 606990

ステンレス製おろし金 
made in
燕三条て

ふぐ
(片面目立:細目)

いちょう
(片面目立:細目)

                  

材質／銅製 

注文コード 規格 全長×外寸幅 標準価格 CD
05-0167-0301 亀 100×70㎜ ￥ 062062

05-0167-0302 鶴   95×80㎜ ￥ 062063

銅製本目立卸金 せ

亀 鶴

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 幅×全長×奥行 t＝板厚 標準価格 CD
05-0167-1101 50×160×32㎜　ｔ＝1.5㎜ ￥ 606998

立つ薬味おろし　
クリアボックス（フック付) 

made in
燕三条

ふ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0167-1001 135㎜ ￥ 279432

18-0ティーフレンド（ジンジャー）
スプーンF 柄ライン入 台紙付 

made in
燕三条

ひ

                  

材質／天然木　本鮫皮 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0167-0101 小   55×  80㎜ ￥ 062037

05-0167-0102 中   65×110㎜ ￥ 062036

05-0167-0103 大   85×130㎜ ￥ 062035

05-0167-0104 特大 105×220㎜ ￥ 062034

‘サメ皮オロシ し

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長×外寸幅 標準価格 CD
05-0167-0401 イカ 110×58㎜ ￥ 000116

05-0167-0402 ナス 108×68㎜ ￥ 062030

05-0167-0403 魚 110×62㎜ ￥ 062031

05-0167-0404 羽子板 109×58㎜ ￥ 062032

注文コード 規格 全長×外寸幅 標準価格 CD
05-0167-0405 当り鉢 φ90×H25㎜ ￥ 062033

05-0167-0406 ヒラメ 115×65㎜ ￥ 062066

05-0167-0407 フグ 100×60㎜ ￥ 062067

05-0167-0408 フライパン φ65×135×8㎜ ￥ 062136

‘18-0ミニオロシ金 
made in
燕三条そ

イカ

魚

羽子板 当り鉢

ヒラメ

フグ フライパン

ナス
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材質／ステンレス　エラストマー樹脂 

注文コード 規格 全長×縦×横 標準価格 CD
05-0168-0501 46020 318×35×33㎜￥ 362080

プレミアムゼスターグレーター USAた

                  

材質／ステンレス　エラストマー樹脂 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0168-0601 45004 66×315㎜￥ 362082

グルメゼスター USAち

                  

材質／ステンレス
　　　フレーム：ABS樹脂　ケース：SAN樹脂 

注文コード 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0168-0801 82×82×H82㎜ ￥ 607082

マイクロプレイン
キューブグレイダー ブラック USA

て

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 外寸縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0168-0301 110×83×H190㎜ ￥ 062039

18-0四面オロシ器 せ

                  

材質／18-8ステンレス　ABS・エラストマー樹脂 

注文コード 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0168-0401 100×90×H215㎜ ￥ 362062

3面チーズグレイダー CHNそ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長×外寸横 標準価格 CD
05-0168-0101 小 100×  55㎜ ￥ 062044

05-0168-0102 中 130×  75㎜ ￥ 062043

05-0168-0103 大 160×  85㎜ ￥ 062042

05-0168-0104 特大 245×105㎜ ￥ 062041

‘18-0チーズオロシ し

                  

材質／本体:天然木 刃部:18-0ステンレス 

注文コード 規格 外寸幅×全長 標準価格 CD
05-0168-0701 04051 95×240㎜￥ 062179

パスタチーズおろし器（粗挽き用） 

※ハンドルにパスタ
メジャー加工付

つ

                  

材質／ブライト銅　スチロール樹脂 

注文コード 全長×幅×高さ 標準価格 CD
05-0168-1001 200×110×H80㎜￥ 376001

ダイヤモンドリナー CHNひ

                  

材質／ABS樹脂　ステンレス 

注文コード 規格 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0168-1101 ZS900010 160×113×H80㎜￥ 062093

チーズグレーター CHNふ

                  

材質／卸刃：ステンレススチール　本体：ABS樹脂 

注文コード 規格 幅×全長×高さ 標準価格 CD
05-0168-0901 MP-035 #39304 90×180×H90㎜ ￥ 362083

マイクロプレイン NEWロータリーグレーター  

ハンドルを廻すだけでチーズを素早くおろせます。
左右の入れ替えはできません。

USAと

                  

材質／本体：18-8ステンレス　ABS樹脂 

注文コード 外幅×全長 標準価格 CD
05-0168-0201 58×252㎜ ￥ 362085

シェフランドチーズグレーター 
made in
燕三条す

※なくなり次第、
廃盤となります。

材質／ 本体：ABS樹脂 刃部：ステンレス鋼 
ハンドル：エストラマー樹脂 ブレードカバー：ポリカーボネイト 

※食器洗浄機ご使用の際は、ブレードカバーを外してご使用ください。

注文コード 規格 外幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0168-1201 MP-200 120×80×H265㎜ ￥ 362084

ボックスグレーター 

ゼスター・ラージゼスター・ミディアムリボンのグレー
ター刃とスライス用の刃をそれぞれ4面に配置、いろ
いろな使い方ができます。

USAへ
                  

チーズ

チーズ

チーズ

レモン

しょうが

ニンジン

しょうが

にんにく

たまねぎ



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
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注文コード 規格 長さ 標準価格 CD
05-0169-1401 5LNS10 46m巻 ￥7,600 050092

05-0169-1402 5LNS12 46m巻 ￥8,000 050093

05-0169-1403 5LNS14 46m巻 ￥8,600 050094

ジェットネット USA

ジェットネットの特徴　　
●網焼きなど、ネッティングした肉に直接火をあてることは避けて
ください。
●「タコ糸巻き」に比べると大幅な能率アップになり、作業時間
を短縮します（1分間に約12個作ることができます）。
●ジェットネットは全くの無害、無臭性をもち、特別なゴムの使用
と特殊な構造によって驚異的な熱耐久性を持っています（耐
熱300℃）。

ま

                  

①ネットをホーンにかぶせて、たくしあげます。
②ホーンの先から2㎝あまり残して切ります。
③肉をホーンの後ろから押入れ付属の突き棒で押し出し
ます。

④ネットを切って出来上がります。

① ③

② ④

●主な用途:
　5LNS10/チキンロール・ミニ焼豚  300g ～400g 
　5LNS12/焼豚・ローストビーフ  400g ～600g 
　5LNS14/焼豚・ローストビーフ  500g ～700g 

材質／綿 

注文コード 規格 重さ×長さ　糸太さ標準価格 CD
05-0169-0901 8号 200g×250m　1.2㎜￥1,080 050060

05-0169-0902 10号 150g×145m　1.4㎜￥1,100 050061

05-0169-0903 15号 500g×300m　1.9㎜￥2,380 050062

05-0169-0904 25号 500g×180m　2.5㎜￥2,380 050083

‘料理糸 と

                  

材質／綿 

注文コード 規格 長さ　糸太さ 標準価格 CD
05-0169-1001 4号 100m　0.8㎜ ￥290 050077

05-0169-1002 5号 100m　0.9㎜ ￥320 050078

05-0169-1003 6号 100m　1.0㎜ ￥350 050079

05-0169-1004 8号 100m　1.2㎜ ￥450 050080

料理糸カード巻 ひ

                  

材質／綿 

注文コード 規格 標準価格 CD
05-0169-1101   8号 ￥950 050150

05-0169-1102 10号 ￥950 050151

05-0169-1103 15号 ￥950 050152

タコ糸ボビン巻 小 ふ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 外径×全長 標準価格 CD
05-0169-1601 小 φ40×172㎜ ￥4,500 442014

18-8チャーシューラック 
made in
燕三条む

材質／18-0ステンレス 

注文コード 長さ×太さ 標準価格 CD
05-0169-1201 約99m×0.9㎜ ￥3,300 442015

チャーシュー針金　No.20 へ

                  

材質／アルミ鋳物 

注文コード 規格タタキ面縦×横×全長 標準価格 CD
05-0169-0601 平 80×60×210㎜￥2,300 070004

05-0169-0602 ギザ 80×65×210㎜￥2,300 070005

肉タタキ 
made in
燕三条ち

平

ギザ

                  

材質／金属部:アルミダイカスト
　　　ハンドル部:フェトル樹脂　●耐熱温度：170℃

注文コード 規格 タタキ面縦×横×全長 標準価格 CD
05-0169-0501 #446 52×55×250㎜￥1,800 070007

タイガーミートハンマー 
made in
燕三条た

                  

材質／アルミ鋳物 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0169-0701 205㎜ ￥580 070006

アルミ鋳物ミートハンマー角 つ

                  

材質／アルミ鋳物 

注文コード 外径×幅×全長 標準価格 CD
05-0169-0801 φ35×55×205㎜ ￥620 360033

アルミ鋳物丸肉たたき て

                  

材質／刃部:ステンレス 

注文コード 外寸縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0169-0101 160×35×H115㎜ ￥14,800 070026

キングミートテンダー刃
16列×3枚 

し

                  

材質／本体:ABS樹脂
　　　刃部:ステンレス・スチール 

注文コード 規格 外寸 標準価格 CD
05-0169-0201 200348 145×100㎜￥10,000 070031

ジャカードミートテンダライザー 
48刃 USA

す

                  

材質／本体:ABS樹脂
　　　刃部:ステンレススチール 

注文コード 規格 外寸 標準価格 CD
05-0169-0301 200316 145×100㎜￥3,800 070032

ジャカードミートテンダライザー 
16刃 USA

せ

                  

材質／本体:ABS樹脂
　　　刃部:ステンレス銅SUS420 

注文コード 外寸縦×横 標準価格 CD
05-0169-0401 130×130㎜￥2,200 070002

ミートソフター刃8列×1枚 そ

                  

注文コード 規格 外寸縦×外寸横×外寸高さ 標準価格 CD
05-0169-1301 JH-20 400×190×H185㎜ ￥47,000 050091

ジェットホーン USAほ

                  

材質／ポリエステル 

注文コード 規格 標準価格 CD
05-0169-1501 50m巻 ￥4,800 050103

ポリエステル ミートネット 

ミートネットの特徴！

●糸クズが出ない！※異物混入対策

み

                  

●安心安全の国内生産！安定した販売供給が可能です。

●適合肉重量（直径）：
　400～600g（φ87㎜）



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0170-1901 ミニ 110㎜￥ 70 072016

05-0170-1902 大 200㎜￥150 072015

‘18-0エビカニフォーク 
made in
燕三条や

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0170-2001 18×205㎜ ￥260 072079

新型エビカニフォーク 
made in
燕三条ろ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0170-2101 31×210㎜ ￥750 072086

18-8カニ割りスプーン 
made in
燕三条わ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-2201 210㎜ ￥620 072130

UK18-8プレーンカニフォーク 
made in
燕三条ん

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-2301 200㎜ ￥350 072096

UK18-0カニフォーク（カニ） 
made in
燕三条ゐ

                  

材質／刃:18-0ステンレス　柄:天然木 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0170-0101 小 150㎜ ￥ 600 072011

05-0170-0102 大 200㎜ ￥ 880 072010

05-0170-0103 （上）大 210㎜ ￥1,040 072012

STオイスターナイフ し

小大 （上）大

                  

材質／刃:鉄　柄:天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-0201 230㎜ ￥1,120 072001

鉄 赤貝ムキ 
made in
燕三条す

                  

材質／刃:鉄　柄:天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-0301 190㎜ ￥840 072002

鉄 ハマムキ 
made in
燕三条せ

                  

材質／刃:鉄　柄:天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-0401 190㎜ ￥920 072003

鉄 カキムキ 
made in
燕三条そ

                  

材質／刃:鉄　柄:天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-0501 220㎜ ￥970 072004

鉄 ミル貝ムキ 
made in
燕三条た

                  

材質／鉄 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-0601 190㎜ ￥1,190 072009

鉄 ホタテムキ 
made in
燕三条ち

                  

材質／刃:18-0ステンレス　柄:天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-0701 190㎜ ￥2,250 072008

ST 貝割り 
made in
燕三条つ

                  

材質／刃:18-0ステンレス　柄:天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-0801 190㎜ ￥1,000 072005

ST ハマムキ 
made in
燕三条て

                  

材質／刃:18-0ステンレス　柄:天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-0901 190㎜ ￥1,100 072006

ST カキムキ 
made in
燕三条と

                  

材質／刃:18-0ステンレス　柄:天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-1001 220㎜ ￥1,200 072007

ST ミル貝ムキ 
made in
燕三条ひ

                  

材質／刃:18-0ステンレス　柄:天然木 

注文コード 全長×刃渡×外寸幅 標準価格 CD
05-0170-1101 208×95×30㎜ ￥2,200 072078

あわびムキ ふ

                  

材質／刃:18-0ステンレス　柄:天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-1201 167㎜ ￥ 900 072081

ST アサリムキ 
made in
燕三条へ

                  

材質／刃:18-8ステンレス　柄:ベーク材 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-1301 195㎜ ￥1,750 072120

18-8黒柄本職用 赤貝ムキ 
made in
燕三条ほ

赤貝ムキ

                  

材質／刃:18-8ステンレス　柄:ベーク材 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0170-1401 220㎜ ￥1,750 072121

18-8黒柄本職用 蛤ムキ 
made in
燕三条ま

 蛤ムキ

                  

材質／身材:特殊ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:サーモプラスチック 

注文コード 規格 刃×全長 標準価格 CD
05-0170-1601 SK-4049 220×370㎜￥12,000 072140

はもばさみ 

鋭い歯を持つ危険な
鱧（はも）もこれなら安心。
うなぎつかみにも便利
です。

む

                  

材質／刃先:18-0ステンレス　柄:エラストマーゴム 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0170-1701 30㎝ 350㎜￥ 7,400 072145

05-0170-1702 36㎝ 410㎜￥ 8,350 072147

05-0170-1703 39㎝ 440㎜￥ 9,000 072148

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0170-1704 45㎝ 500㎜￥ 9,550 072150

05-0170-1705 60㎝ 650㎜￥ 10,300 072151

エラストマーゴム柄ステンレス手鉤 め

                  

材質／本体:真鍮　柄:天然木 

注文コード 規格 外径 標準価格 CD
05-0170-1801   10㎝ φ100㎜￥7,700 072073

05-0170-1802   11㎝ φ110㎜￥8,000 072074

05-0170-1803 12.5㎝φ125㎜￥8,300 072075

05-0170-1804 14.5㎝φ145㎜￥9,400 072076

真鍮 手振り鈴 
made in
燕三条も

                  

材質／刃先:18-0ステンレス　柄:天然木 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0170-1501 30㎝ 300㎜ ￥2,850 072201

05-0170-1502 33㎝ 330㎜ ￥2,950 072202

05-0170-1503 36㎝ 360㎜ ￥3,050 072203

05-0170-1504 39㎝ 390㎜ ￥3,150 072204

05-0170-1505 42㎝ 420㎜ ￥3,200 072205

05-0170-1506 45㎝ 450㎜ ￥3,400 072206

05-0170-1507 48㎝ 480㎜ ￥4,400 072207

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0170-1508 51㎝ 510㎜ ￥4,300 072208

05-0170-1509 54㎝ 540㎜ ￥4,400 072209

05-0170-1510 57㎝ 570㎜ ￥4,750 072210

05-0170-1511 60㎝ 600㎜ ￥4,750 072214

05-0170-1512 75㎝ 750㎜ ￥6,300 072215

05-0170-1513 90㎝ 900㎜ ￥7,500 072216

鯨かぎ 
made in
燕三条み

                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0171-0101 155㎜ ￥ 072094

魚ッ平 

ギザギザが魚の皮をガッチリつかんでスッキリはがします。
○小魚（アジ等）の身おろしが約30秒でおろせます。
○水を使わず魚がおろせます。

made in
燕三条し

                  

材質／ステンレス鋼（420J2） 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0171-0201 パートⅠ 107㎜ ￥ 071059

05-0171-0202 パートⅢ 108㎜ ￥ 072093

銀の爪 

パートⅠ・・・皮ムキ、骨抜や皮はぎ・ヘタ取り等に大変便利です。
パートⅢ・・・窓があいているため透けて見え、目づまりしません。

made in
燕三条す

パートⅠ パートⅢ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0171-0301 105㎜ 105㎜ ￥ 072033

05-0171-0302 120㎜ 120㎜ ￥ 072034

ST骨抜 東型 
made in
燕三条せ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0171-0401 105㎜ 105㎜ ￥ 072035

05-0171-0402 120㎜ 120㎜ ￥ 072036

ST骨抜 西型 
made in
燕三条そ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長×先幅 標準価格 CD
05-0171-0501 105㎜ 105㎜×18㎜￥ 072041

05-0171-0502 120㎜ 120㎜×18㎜￥ 072042

ST鶴印別上骨抜 東型 
made in
燕三条た

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長×先幅 標準価格 CD
05-0171-0601 105㎜ 105㎜×18㎜ ￥ 072043

05-0171-0602 120㎜ 120㎜×18㎜ ￥ 072044

ST鶴印別上骨抜 西型 
made in
燕三条ち

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 先幅 標準価格 CD
05-0171-0701 105㎜ 13㎜ ￥ 072112

05-0171-0702 120㎜ 13㎜ ￥ 072113

美粧18-0骨抜 東型 
made in
燕三条つ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 先幅 標準価格 CD
05-0171-0801 105㎜ 13㎜ ￥ 072114

05-0171-0802 120㎜ 13㎜ ￥ 072115

美粧18-0骨抜 西型 
made in
燕三条て

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 先幅 標準価格 CD
05-0171-0901 120㎜ 18㎜ ￥ 072116

夢18-0骨抜 東型 
made in
燕三条と

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 先幅 標準価格 CD
05-0171-1001 120㎜ 14㎜ ￥ 072117

美粧18-0柳刃骨抜 
made in
燕三条ひ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長　t＝板厚 標準価格 CD
05-0171-1101 4寸 120㎜　ｔ＝3.0㎜￥ 072106

05-0171-1102 5寸 155㎜　ｔ＝2.5㎜￥ 072107

18-8仙武堂 丸骨抜 
made in
燕三条ふ

4寸

5寸                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長　t＝板厚 標準価格 CD
05-0171-1201 西型（角）120㎜ 120㎜　ｔ＝2.0㎜￥ 072111

05-0171-1202 東型（丸）120㎜ 120㎜　ｔ＝2.0㎜￥ 072110

18-0仙武堂 滑り止め付 骨抜 
made in
燕三条へ

西型（角）120㎜

東型（丸）120㎜

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0171-1301 120㎜ 121㎜ ￥ 623200

ステン板前用骨抜 
made in
燕三条ほ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長×刃先標準価格 CD
05-0171-1401 HSB-7S 128×8㎜ ￥ 072089

骨抜き名人 

従来の1/10～1/20以下程度の軽い力で疲
れが少なく、早く作業ができます。独自の刃先
で、骨が途中で切れる事がまずありません。
ステンレス製長寿命設計。

ま

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0171-1701 150㎜ ￥ 072100

ST目打 
made in
燕三条め

ST目打

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0171-1801 150㎜ ￥ 072101

ST T型目打 
made in
燕三条も

ST T型目打

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0171-1501 小 110㎜ ￥ 072032

05-0171-1502 大 130㎜ ￥ 072031

木柄くじり 
made in
燕三条み

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 内径×外寸高さ 標準価格 CD
05-0171-1601 №1 φ16×H26㎜ ￥ 072024

05-0171-1602 №2 φ18×H26㎜ ￥ 072025

05-0171-1603 №3 φ20×H27㎜ ￥ 072026

05-0171-1604 №4 φ21×H27㎜ ￥ 072027

05-0171-1605 №5 φ24×H28㎜ ￥ 072028

ウナギのツメ 
made in
燕三条む

                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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注文コード 規格 外幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0172-0201 HS-10R 135×275×H120㎜ ￥ 072176

05-0172-0202 HS-15R 135×275×H120㎜ ￥ 072177

うろこ取り名人      

●進化した強力5枚刃・長時間でも疲れない
●一台でほとんどの魚がOK、腹部・頭部もきれいに取れ
ます。ハンドモーターは防水防塵仕様。

す

●サイズ：本体回転部φ34（最大）×165㎜
●電源：単相100V 　●回転数：0～6200rpm
●ケーブル長：5m               

注文コード 外幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0172-0101 200×150×H110㎜ ￥ 072178

電動うろこ取り機 タスケール AST-150 

●モーターはユニット本体に内蔵。回転刃とグリップは水濡れ
を気にせず丸洗いOK

●傾斜10枚刃の独自形状で、細かな部分のウロコもしっかり
取れる

●異常負荷時には自動停止する安全設計

し

●電源：単相100V　●回転数：0～4500rpm
●フレキシブルコード長：1.5m 
                

材質／18-0ステンレス 

注文コード 刃先×外寸幅×全長　t＝板厚 標準価格 CD
05-0172-0401 60×35×215㎜ t=1.0㎜ ￥ 360035

‘新案ウロコ取り 
made in
燕三条そ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0172-0501 205㎜ ￥ 072087

‘HG ウロコ取り CHNた

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0172-0601 小 190㎜ ￥ 072084

05-0172-0602 大 200㎜ ￥ 072083

ST鋳物ウロコ取り 
made in
燕三条ち

                  

材質／刃:18-0ステンレス 

注文コード 全長×刃渡り 標準価格 CD
05-0172-0701 125×50㎜￥ 072164

木柄STウロコ取り TS-249 つ

                  

材質／真鍮 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0172-0901 200㎜ ￥ 072161

真鍮鋳物 テーパー形 ウロコ取り SG-302 
made in
燕三条と

●金具の外刃にテー
パーを付けてある
ので、ウロコの間
に入りやすくなっ
ています。

                  

材質／真鍮 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0172-1001 180㎜ ￥ 072160

鋳物柄ウロコ取り SG-203 
made in
燕三条ひ

                  

材質／真鍮 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0172-1101 190㎜ ￥ 072162

真鍮鋳物 テーパー形 羽根付ウロコ取り SG-206 
made in
燕三条ふ

●金具の外刃にテー
パーを付けてある
ので、ウロコの間
に入りやすくなっ
ています。

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0172-1201 212×36×H12㎜ ￥ 072171

シェフランド うろこ取り CHNへ

                  

材質／ナイロン強化グラス樹脂 

注文コード 横×縦×高さ 標準価格 CD
05-0172-1301 90×50×H50㎜ ￥ 072095

ベンリナーウロコトレール 

●取手付で真上からウロコが楽に取れます。
●うろこが飛び散りにくく、プロの板前さんも
絶賛。

ほ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 金具部縦×横×高さ×全長 標準価格 CD
05-0172-1401 50×33×H18㎜×220㎜￥ 072163

飛び散らない!!うろこ取り SG-204 
made in
燕三条

特長
●うろこが飛び散らないで、
取れたうろこが収納ボック
スに入るので作業後の
清掃が簡単です。

収納BOX

小刃

大刃

取れたウロコ
収納BOX

①尾の付け根から頭の方へ
　ゆっくり押してください。
①尾の付け根から頭の方へ
　ゆっくり押してください。

②頭の部分や腹部などは、小さい刃の
　部分を使えば簡単に取れます。

●収納BOXに溜まったウロコの取り方

■ボール等に水を張って取る。 ■ビニール袋等の中で取る。

ま

                  

材質／高強度食品用ゴム　芯：ステンレススチール 

注文コード 全長×幅×高さ 標準価格 CD
05-0172-1501 210×110×Ｈ80㎜ ￥ 621676

鱗トル(新方式ウロコ取り器) 
made in
燕三条み

                  

●飛び散らない。
●大きな魚から小魚まで。

材質／真鍮 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0172-0801 小 175㎜ ￥ 072020

05-0172-0802 中 185㎜ ￥ 072097

05-0172-0803 大 195㎜ ￥ 072019

‘真鍮ウロコ取り 
made in
燕三条て

小 大

                  

 

注文コード 幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0172-0301 135×275×H120㎜ ￥ 072300

かき殻そうじ名人 HS-55R 

●さらに強力、滑らかに！
●耐久性に優れたステンレス製ボックス！
●流水で使える、頼もしい防塵防滴仕様！
●過負荷時に自動停止する安心保護機能付！

せ

●サイズ：本体回転部φ34×275㎜
　　　　　電源ボックス130×275×H120㎜　単相100V
●消費電力：70VA（モーター回転5800rpm時）                



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
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材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0173-1201 レッド 200㎜￥1,520 084067

05-0173-1202 ホワイト200㎜￥1,520 084068

キッチンハサミNC-200 へ

レッドホワイト

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0173-1301 白 218㎜ ￥2,150 084115

料理バサミ N1800 
made in
燕三条ほ

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0173-1401 205㎜ ￥1,000 084042

ニューアートクックキッチンバサミ 
made in
燕三条ま

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂 エラストマー樹脂
●取り外し可能

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0173-1501 205㎜ ￥1,100 621424

グレースラブFC-418 (セパレートタイプ) 
made in
燕三条み

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0173-1601 青 215㎜￥2,500 084022

05-0173-1602 赤 215㎜￥2,500 084054

キッチンバサミ コックさん む

青赤

                  

 

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:エラストマー樹脂
●取り外し可能

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0173-1701 210㎜ ￥2,200 084034

キッチンバサミ EL-210 め

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ステンレス
●取り外し可能

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0173-1801 203㎜ ￥5,400 084110

キッチンスパッター KS-203 も

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　本体:亜鉛ダイカストクロムメッキ
●リムーブは取り外し可能です

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0173-0901 ー 205㎜￥2,300 084037

05-0173-0902 リムーブ 205㎜￥2,600 084041

みまつキッチンハサミ 
made in
燕三条と

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ステンレススチール
●取り外し可能

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0173-1001 FK-843 205×75㎜￥5,800 084060

Tojiro-Proキッチン鋏（セパレート式） 
made in
燕三条ひ

                  

材質／ステンレス刃物鋼
●取り外し可能

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0173-1101 190㎜ ￥5,500 602200

NewコックさんC-12 オールステン料理鋏 

個体ナンバリングがあり
再組立も安心

ふ

                  

材質／ブレード：ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル：ABS樹脂 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0173-0301 黒 220㎜ ￥2,200 084025

05-0173-0302 赤 220㎜ ￥2,200 084040

05-0173-0303 白 220㎜ ￥2,200 084051

シルキー料理バサミ KSP-220 せ

黒

赤

白

                  

材質／ブレード：ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル：ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0173-0401 190㎜ ￥3,600 602208

シルキー料理バサミ KPS-190 そ

                  

材質／ブレード：ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル：ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0173-0501 215㎜ ￥2,900 084043

シルキーキッチンバサミ NKS-215 た

                  

材質／ブレード：ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル：EVA樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0173-0601 215㎜ ￥2,100 363008

シルキー万能バサミ RUS-165 ち

                  

材質／（フリオデュア）特殊ハイカーボンステンレス鋼 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0173-0701 #43924-200 200㎜￥10,000 084055

ヘンケル料理バサミ DEUつ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0173-0801 200㎜ ￥3,450 084021

キッチンバサミ 花嫁 
made in
燕三条て

                  

材質／刃部：ステンレス鋼（チタンコーティング） ハンドル部：ABS樹脂・AS樹脂　●取り外し可能

注文コード 規格 全長×刃渡り 標準価格 CD
05-0173-0101 グレー 225×105㎜ ￥2,500 084200

05-0173-0102 ホワイト 225×105㎜ ￥2,500 084201

05-0173-0103 レッド 225×105㎜ ￥2,500 084202

注文コード 規格 全長×刃渡り 標準価格 CD
05-0173-0104 グリーン 225×105㎜ ￥2,500 084203

05-0173-0105 ブルー 225×105㎜ ￥2,500 084204

05-0173-0106 ピンク 225×105㎜ ￥2,500 084205

5-in-1クリアハンドルキッチンハサミ 

チタンコーティングで錆びにくくカット・うろこ取り・栓抜き・殻割り・ふた開けの5役

CHNし

グレー ホワイト レッド グリーン ブルー ピンク

                  

材質／刃部：ステンレス鋼（チタンコーティング） 
　　　ハンドル部：熱可塑性エラストマー樹脂 

注文コード 規格 全長×刃渡り 標準価格 CD
05-0173-0201 レッド 225×105㎜ ￥2,000 084206

05-0173-0202 ブラック 225×105㎜ ￥2,000 084207

5-in-1ソフトハンドルキッチンハサミ 

エストラマー樹脂
ハンドルで滑りに
くく疲れにくい

CHNす

レッド ブラック

                  

●取り外し可能
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材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-0201 210㎜ ￥1,800 084080

まな板いらずキッチンバサミ 
made in
燕三条す

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼　ハンドル:ナイロン
　　 （ソフトグリップ部:エラストマー樹脂） 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-0101 233㎜ ￥1,150 606437

Esay Wash食洗機対応NEOソフト
グリップキッチンバサミ C-8659 CHN

し

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-0301 200㎜ ￥2,650 606589

ガス抜き付きキッチンハサミ TDK-8 せ

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル/ホルダー:ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-0401 210㎜ ￥1,000 602836

味わい食房キッチンバサミ ホルダー付 ASK-402 CHNそ

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-1101 240㎜ ￥2,350 602205

K-240R ステンレス昆布切鋏(反り刃) ふ

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂
●取り外し可能

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-1001 225㎜ ￥1,350 084085

キッチンシボレーTK-88 

●取り出す、切る、絞るレトルト食品に最適です。栓
抜き、ぎんなん割にも使用できてはずして洗う事
ができます。

ひ

                  

材質／ブレード:ハイカーボン特殊鋼
　　　ハンドル:マリエーブル 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-1301 240㎜ ￥4,700 084035

ラシャ鋏24㎝ 
made in
燕三条ほ

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-1401 210㎜ ￥1,600 602203

フッ素ラシャ切鋏 K-210F ま

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-1201 190㎜ ￥1,150 084031

ST便利ハサミ 
made in
燕三条へ

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:PVC樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-1501 175㎜ ￥1,950 084044

STブドウバサミ K-14 
made in
燕三条み

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:PVC樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-1601 175㎜ ￥2,400 606323

ステンレスぶどう手曲がり鋏 K-21 
made in
燕三条む

                  

材質／鉄（クロームメッキ） 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-1701 180㎜ ￥4,900 084036

ドリーム大久保鋏18㎝ 
made in
燕三条め

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル:ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-1801 188㎜ ￥1,450 084090

シルキーみかん鋏 

●夏みかんや大型杏柑橘の皮むきハサミです。
●はっさく、グレープフルーツなどにも使えます。
●皮に切り込みを入れ、皮をはがし、房を切る事が出
来ます。

も

                  

材質／ブレード:鉄（クロームメッキ）
　　　ハンドル:ポリプロピレン 

注文コード 規格 全長×刃長 標準価格 CD
05-0174-1901 330HN-W 160×40㎜￥2,000 084077

05-0174-1902 330HL 左利き用 160×40㎜￥2,400 084076

クラフトチョキ 

手がつかれにくい・いたくないグリップ
●ラクに手が入る大きなグリップは、作業の際につか
みやすく、また指に負担をかけません。

●ソフトグリップ
なので、長時間
の使用でも手が
痛くなりにくい
のが特長です。

や

                  

材質／ブレード:ステンレス刃物鋼
ハンドル:エラストマー樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-2001 160㎜ ￥ 1,050 602206

H-777 クラフト鋏 ろ

                  

材質／ブレード：ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル：ABS樹脂
●取り外し可能

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-0701 195㎜ ￥1,700 363023

カニです!カニバサミ NK-200 つ

                  

材質／ブレード：ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル：エラストマー樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-0801 220㎜ ￥1,700 602805

かにハサミ便利くん KHB-01 CHNて

                  

材質／ブレード：ステンレス刃物鋼
　　　ハンドル：ABS樹脂 
●取り外し可能

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-0901 200㎜ ￥1,150 602207

カニ鋏 TK-71 と

                  

材質／刃部：420丁2ステンレス
　　　柄部：エラストマー樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-0501 213㎜ ￥2,100 084026

シルキーカニ割バサミ た

                  

材質／刃部：ハイカーボンステンレス鋼
　　　柄部：ミラストマー樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0174-0601 180㎜ ￥1,500 084038

カニチョキハサミ ち
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材質／18-8ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0175-0101 110㎜ ￥1,700 071008

‘kan共柄ツマ&ピーラー皮引 
made in
燕三条し

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0175-0301 120×70×10㎜ ￥1,000 071073

味わい食房カーブピーラー ACP-695 
made in
燕三条せ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0175-0401 142×62㎜ ￥1,200 071063

ヴェルダン快速ピーラー CHN

※食器洗浄機で洗えます。

そ

                  

材質／チタニウム 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0175-0901 140×77㎜ ￥1,000 071064

チタンピーラー 
made in
燕三条

※チタン製なのでサビにくく
塩分や酸にも侵されません。

と

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0175-0501 160㎜ ￥180 071004

18-0共柄ピーラー 
made in
燕三条た

                  

材質／本体：プラスチック 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0175-0201 110㎜ ￥940 071009

PC柄ツマ&ピーラー皮引 
made in
燕三条す

                  

材質／本体：ABS樹脂　刃：鋼 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0175-0601 110㎜ ￥550 071005

リッター皮引 DEUち

                  

材質／本体：ABS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0175-0701 110㎜ ￥350 071140

クリッパー皮引(ステンレス刃) つ

                  

材質／刃:ジルコニアセラミック　柄:ABS樹脂 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0175-1001 135×68㎜ ￥1,000 071103

セラミックピーラー CCP-01 
made in
燕三条ひ

                  

材質／本体：プラスチック 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0175-0801 65×130㎜ ￥250 071062

ピーラー 皮引 FG-900W 
made in
燕三条て

                  

材質／本体：天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0175-1401 180㎜ ￥1,000 071003

板前さん皮引 
made in
燕三条ま

                  

材質／天然木 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0175-1301 135×73㎜ ￥1,000 071104

手にやさしい木柄ピーラー 
made in
燕三条ほ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0175-1701 204㎜ ￥ 900 071116

シェフI型ピーラー CHNめ

                  

材質／本体：プラスチック 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0175-1801 153㎜ ￥ 260 602195

P柄タテ型ピーラー も

                  

材質／柄：ABS樹脂 

注文コード 標準価格 CD
05-0175-1201 ￥1,000 607307

VCベジタブルピーラー VC060 
made in
燕三条へ

                  

縦横の切り替え可能
使用サイズ（幅×全長×厚み）
・横：73×157×38㎜
・縦：30×190×38㎜

材質／本体：ABS樹脂 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0175-1901 85×165㎜ ￥ 500 607308

VCピーラープロテクター VC061 
made in
燕三条や

                  

材質／本体：ABS樹脂　刃：ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0175-1101 80×190㎜ ￥900 622309

検見﨑聡美シリーズ千切り･皮ひき KZ-607 ふ

                  

材質／本体：天然木　刃部：ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0175-1601 170㎜ ¥200 071001

木柄皮引 
made in
燕三条む

                  

材質／本体：天然木 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0175-1501 片刃 175㎜￥180 071122

05-0175-1502 両用 200㎜￥180 071123

羽衣印木柄皮引 
made in
燕三条み

片刃 両用
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材質／本体：天然木 

注文コード 全長×幅×厚さ 標準価格 CD
05-0176-1101 185×50×16㎜ ￥950 071105

木製かんぴょう皮引 
made in
燕三条ふ

                  

材質／本体：天然木 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0176-1001 185㎜ ￥1,000 071065

かぼクック 
made in
燕三条ひ

                  

材質／本体:ABS樹脂（耐熱温度80℃）　刃部:ステンレス刃物鋼　押し棒:ポリプロピレン
　　　スタンド:ABS樹脂・ステンレス鋼　  ガイドプレート:ポリプロピレン 

注文コード くし刃　　　　　　平刃 標準価格 CD
05-0176-0101 φ84×H78㎜　φ84×H65×L108㎜ ￥2,500 071150

Nejicco 

3typeバリエーション
広がる

細長くスライスできるので、さしみのツマや
麺類に良くあう切り方ができます。

くし刃〈千切り〉
野菜で器づくりや、スライスに使えます。
千枚漬けも簡単にできちゃう！

〈桂むき〉平刃

キ

ャロ
ットオレンジ

キ

ャロ
ットオレンジ

キ

ャロ
ットオレンジ

食感を楽しめる！
くし刃の5㎜目（粗め）

粗め

ミン
トグリーンミン
トグリーン

ミン
トグリーン

ツマ作りに最適！
くし刃の2㎜目（細め）

細め

ミ
モザ
イエロー

ミ
モザ
イエロー

ミ
モザ
イエロー

平刃
便利な
ピーラー付

ねじって簡単おもしろ調理器ねじって簡単おもしろ調理器ねじって簡単おもしろ調理器

ねじっこねじっこねじっこ 【日本製】

3typeバリエーション
広がる

You Tube  ねじっこ  で検索

し

                  

材質／ABS樹脂 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0176-1201 78×16㎜ ￥545 071113

サラダピーラー 05501 へ

                  

材質／本体：ABS　刃：ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0176-0901 75×140㎜ ￥900 622323

フルベジキンピラピーラー FV-603 
made in
燕三条と

                  

材質／天然木 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0176-0701 50×185㎜ ￥1,200 071045

きんぴらくん 
made in
燕三条つ

                  

材質／本体:ABS樹脂　刃部:ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0176-0801 52×185㎜ ￥900 071052

きんぴらピーラー KP-01 
made in
燕三条て

                  

材質／柄:プラスチック 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0176-1401 140㎜ ￥2,600 071020

PC黒柄レモンデコレーター（ステンレス製） FRAま

                  

材質／柄:プラスチック 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0176-1501 140㎜ ￥3,850 071021

PC黒柄ゼスター（ステンレス製） FRAみ

                  

材質／ABS樹脂 

注文コード 全長×（投入口）標準価格 CD
05-0176-0201 135㎜×（20×20㎜）￥1,050 071046

kanスパット す

                  

材質／本体:天然木　刃:ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0176-0601 60×130㎜ ￥750 071048

ネギーる 
made in
燕三条ち

                  

材質／鞘・柄:ABS樹脂　ブレード:SUS420J2 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0176-0401 189×49㎜ ￥1,200 071051

ネギカッター NC-01 
made in
燕三条そ

                  

白髪切りが出来る便利なカッター。

材質／本体:18-8ステンレス　刃:ステンレス鋼 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0176-0301 129×56㎜ ￥1,000 071054

オールステンレス白髪ネギカッター SNC-01 
made in
燕三条せ

                  

                  

材質／金属部:18-8ステンレス 柄:ポリプロピレン 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0176-1601 195×65㎜ ￥1,100 071114

とうもろこしカッター ATK-213 
made in
燕三条む

材質／本体:ABS樹脂　キャップ:ポリプロピレン 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0176-1701 180㎜ ￥650 602971

フルベジアボカドカッター FAK-01 
made in
燕三条め

                  

材質／本体:ABS樹脂　キャップ:ポリプロピレン　刃:ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0176-0501 45×138㎜ ￥1,300 602976

フルベジ白髪ネギカッター FNK-01 
made in
燕三条た

                  

材質／本体:ABS樹脂　刃:ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0176-1301 70×140㎜ ￥800 602980

フルベジレモン＆ピーラー FLP-01 
made in
燕三条ほ
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材質／本体：18-8ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0177-0601 95×147㎜ ￥1,000 071121

WPC-01 ワイドピーラー キャベラー ち

                  

材質／刃:18-8ステンレス 
　　　柄:ポリプロピレン・エラストマー樹脂 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0177-0801 180×65㎜ ￥1,500 071119

シェフランドトマトピーラー CHNて

                  

材質／刃:18-8ステンレス 
　　　柄:ポリプロピレン・エラストマー樹脂 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0177-0901 200×50㎜ ￥1,500 071120

シェフランドたて型トマトピーラー CHNと

                  

材質／本体：ABS樹脂　刃：ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0177-0501 115×180㎜ ￥700 602974

フルベジキャベツピーラー FCP-01 た

                  

材質／刃部・ハンドル部：ステンレス鋼（チタンコーティング）

注文コード 規格 全長×外幅 標準価格 CD
05-0177-0101 ブラックチタンコーティング 130×65㎜ ￥1,500 071160

05-0177-0102 ブラウンチタンコーティング 130×65㎜ ￥1,500 071161

オールステンレス コンパクトピーラー 

オールステンレス製で衛生的。チタンコーティングでサビにくく切れ味長持ち！
●面倒な下処理が素早くでき、素材の大きさや形が揃うので料理の仕上がりもおいしく見た目も綺麗！

きゅうり・にんじんの皮むきにはもちろん、包丁では剥きにくい山芋も手早く調理できます。
●チタンコーティングでサビに強い！

チタンでコーティングすると表面硬度が高くなり、また、サビ（酸化）にとても強くなります。
ニオイもつきにくく安心してお使いいただけます。

し

ブラックチタンコーティング ブラウンチタンコーティング
                  

材質／刃部・ハンドル部：ステンレス鋼（チタンコーティング）

注文コード 規格 全長×外幅 標準価格 CD
05-0177-0201 ブラックチタンコーティング 175×105㎜ ￥2,500 071162

05-0177-0202 ブラウンチタンコーティング 175×105㎜ ￥2,500 071163

オールステンレス ワイドピーラー す

ブラックチタンコーティング ブラウンチタンコーティング
                  

材質／本体：ABS樹脂　刃部：ステンレス鋼（チタンコーティング）
 ハンドル部：エストラマー樹脂

注文コード 規格 全長×外幅 標準価格 CD
05-0177-0301 ホワイト 165×113㎜ ￥1,500 071164

05-0177-0302 グレー 165×113㎜ ￥1,500 071165

05-0177-0303 グリーン 165×113㎜ ￥1,500 071166

05-0177-0304 レッド 165×113㎜ ￥1,500 071167

クリアカラーワイドピーラー 

透明感のあるプラスチックピーラー。軽量で長時間の使用でも疲れません。
●面倒な下処理が素早くでき、素材の大きさや形が揃うので料理の仕上がりもおいしく見た目も綺麗！

きゅうり・にんじんの皮むきにはもちろん、包丁では剥きにくい山芋も手早く調理できます。幅広タイプなので
とんかつ屋さんのようなふわふわキャベツの千切りが作れます。

せ

ホワイト グレー グリーン レッド

                  

材質／刃部：ステンレス　ハンドル部：PP樹脂・エストラマー樹脂 

注文コード 全長×外幅 標準価格 CD
05-0177-0401 200×92㎜ ￥1,800 071170

ののじキャベツピーラーCBP-01 CHN

●幅広刃は微妙に凸型に
カーブさせることによ
り、キャベツの断面を
広く捉えることができ
ます。これにより断片
化せず千切りが長く仕
上がります。

そ

                  

材質／刃部：ステンレス
　　　ハンドル部：エストラマー樹脂・ポリプロピレン 

注文コード 全長×外幅 標準価格 CD
05-0177-0701 170×60㎜ ￥1,200 071171

ののじトマトピーラーⅢTMP-03 CHN

●独自の凹型カーブ刃はトマトの曲面にそって
　カーブし、トマト表面にフィットさせることが
　できます。

つ

                  

●トマトの皮もギザギザの刃がしっかりキャッチして滑らない。
軟らかいトマト・桃・キウイの皮もするする剝くことができます。

●トマトの皮もギザギザの刃がしっかりキャッチして滑らない。
軟らかいトマト・桃・キウイの皮もするする剝くことができます。



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
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材質／本体:ポリプロピレン　刃:ステンレス 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0178-0401 72×32㎜ ￥ 450 071117

夏みかんカッター ANM-641 
made in
燕三条そ

オープン時

むきにくい厚皮や薄皮を簡単カット

材質／本体:ポリプロピレン　刃:ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0178-0501 140㎜ ￥ 260 606405

便利小物みかん･パックカッター 
C-3495 CHN

た

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0178-0901 190×110×H50㎜ ￥1,800 606416

便利小物オールステン
アップルカッター C-3756 CHN

と

                  

材質／本体:ポリプロピレン　金属部:ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0178-0801 168㎜ ￥750 602972

フルベジアボカドマッシャー FAM-01 
made in
燕三条て

                  

材質／本体:ABS樹脂　刃:ステンレス 

注文コード 外径×高さ 標準価格 CD
05-0178-0601 φ71×H67㎜ ￥ 900 602975

フルベジキウイカッター FKK-01 
made in
燕三条ち

                  

材質／本体:ポリプロピレン　刃:ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0178-0701 50×95㎜ ￥900 622321

フルベジピコ(ヘタ取り) FV-601 
made in
燕三条つ

                  

材質／ステンレス・ABS樹脂・TPE 

注文コード 規格 幅×全長×厚み 標準価格 CD
05-0178-0201 Y字ピーラー 90×130×25㎜ ¥1,300 425471

05-0178-0202 ストレートピーラー 35×175×15㎜ ¥1,300 425472

05-0178-0203 ソフトスキンピーラー 30×175×15㎜ ¥1,300 425473

05-0178-0204 千切りピーラー 75×135×25㎜ ¥1,300 425474

マルチピーラー  

高品質なステンレス刃の多機能ピーラー。ハンドルは人間工学に基づいた
握りやすいデザインで、安全に使用できます。

CHN

皮むき／皮のそぎ落とし／
ジャガイモの芽除去

千切り皮むき／
飾り切り用ナイフ

皮むき／皮のそぎ落とし／
ジャガイモの芽除去

ソフトスキン用皮むき／
皮の細切り

す
Y字ピーラー

                  

ストレートピーラー

ソフトスキンピーラー
千切りピーラー

今までにない画期的なレモンカッター！

材質／本体：ABS樹脂　刃：ステンレス 

注文コード 外幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0178-0101 215×145×H160㎜ ￥6,800 068170

シトラスカッター オーセンティック 12カット 
made in
燕三条し

                  

※直径6㎝長さ10㎝を超える柑橘類はカットできません。

材質／本体：AS樹脂 刃：ステンレス・ハイカーボン 

注文コード 全長×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0178-0301 98×25×H22㎜ ¥600 071069

ムッキーちゃん 
made in
燕三条

厚皮のみかんの皮やふさが簡単に、きれいにむけます。
牛乳パックのカットにも便利です。

せ

                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／18-8ステンレス 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0179-0101 110×75㎜ ￥900 087001

STガンジー缶切 し

                  

材質／本体:鋼板　刃部:13CRハイカーボンステンレス 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0179-0201 #100（小）  80×60㎜￥450 087003

05-0179-0202 #300（大）110×65㎜￥550 087002

ガンジー缶切 す

                  

材質／鉄 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0179-0301 115×68㎜ ￥700 087004

ワイド缶切 
made in
燕三条せ

                  

材質／刃・ギア部:炭素鋼 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0179-1201 155㎜ ￥2,700 363019

トッパー缶切 

角缶、だ円缶も切れる!

へ

                  

材質／本体・コルク抜き:鉄　刃:炭素焼入れ鋼 

注文コード サイズ 標準価格 CD
05-0179-0601 20×127×20㎜ ￥220 087011

アルプスセブン三徳缶切 
made in
燕三条ち

                  

材質／鉄 

注文コード サイズ 標準価格 CD
05-0179-0701 14×19×124㎜ ￥210 087039

アルプス三徳缶切 
made in
燕三条つ

                  

材質／鉄 

注文コード サイズ 標準価格 CD
05-0179-0401 40×65×23㎜ ￥160 087007

ゼット缶切 
made in
燕三条そ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0179-0501 65×38㎜ ￥230 087036

白鳥缶切 
made in
燕三条た

                  

材質／18-8ステンレス　抗菌剤入りプラスチック 

注文コード 外寸幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0179-1701 53×225×H450㎜ ￥30,000 087047

チャンピオン缶切機 S-Ⅰ め

                  

1～8号缶まで
幅広く対応

材質／鉄鋳物 

注文コード 高さ×作業台直径 標準価格 CD
05-0179-1801 H560×φ190㎜ ￥53,000 087032

エドランド ロング缶切 

1～8号缶まで幅広く対応

も

                  

材質／鉄鋳物 

注文コード 高さ×作業台直径 標準価格 CD
05-0179-1901 H350×約φ100㎜ ￥33,500 087033

エドランド缶切 

2～8号缶まで開缶できます。
※マグネット無し

や

                  

材質／刃:ハイカーボンステンレス鋼　柄:鉄　安全ガイドカバー:18-0ステンレス 

注文コード 幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0179-1501 210×100×H230㎜ ￥7,200 087031

STVカッター み

                  

材質／刃・柄:鉄　安全ガイドカバー:18-0ステンレス鋼 

注文コード 幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0179-1601 290×110×H210㎜ ￥4,800 087030

鉄Vカッターガイド付 む

                  

材質／ステンレス 

注文コード サイズ 標準価格 CD
05-0179-2001 55（φ35）×225㎜ ￥3,000 087028

ステンレス開缶器 ろ

                  

材質／鉄クロームメッキ 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0179-1401 222㎜ ￥600 087045

キャップオープナー 
made in
燕三条ま

                  

キャップオープナー

 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0179-0801 137㎜ ¥320 087012

（T）18-0栓抜 
made in
燕三条て

                  

（T）18-0栓抜

 　

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0179-0901 140×45㎜ ¥200 087013

TK 栓抜 
made in
燕三条と

                  

TK 栓抜

 

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0179-1001 105×39㎜ ¥140 087017

蝶印栓抜 
made in
燕三条ひ

                  

蝶印栓抜

 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0179-1101 62㎜ ¥720 087020

シズラー ふ

シズラー
こじあけ 

クルミ割り

栓抜き

フタ開け（大）

フタ開け（小）

材質／本体:鉄クロームメッキ　
　　　ハンドル:軟質塩化ビニール 

注文コード 全長×幅×厚み 標準価格 CD
05-0179-1301 187×74×18㎜ ￥800 087046

ビンのフタ開け 
made in
燕三条ほ



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／18-0ステンレス　●一体成型商品　●ロール式

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0180-0301 180㎜ 180㎜ ￥450 083155

05-0180-0302 240㎜ 240㎜ ￥540 083152

‘18-0安心安全トング 

従来の万能トングの欠点と悩みをズバリ解決!
「衛生的」かつ「異物混入が無くなる」トング　
●衛生面に配慮したシンプル設計は、非常に洗いやすく、食中毒菌の予防にとても効果的です。
●一体成型だから「バネ」の破損と脱落による異物混入事故を無くします。【安心安全】
●“特許バネ加工”で、「弾力性ゆたかで良好な使用感」が長続き。
●もちろん、このクオリティーでは実現困難だった低価格化も、最大限の努力でリーズナブルにご提供。
●これが、これからの新スタンダード!㈱カンダだけの【完全オリジナル】商品です。

made in
燕三条せ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0180-0401 小 240㎜ ￥230 044051

05-0180-0402 中 300㎜ ￥300 044050

05-0180-0403 大 400㎜ ￥420 044049

05-0180-0404 板バネ 幅10㎜ ￥ 80 083060

‘万能トング 
made in
燕三条そ

●板厚0.5㎜                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0180-0501 ミニ 180㎜ ￥250 363013

‘万能ヤクミトング 
made in
燕三条た

●板厚0.5㎜                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0180-0701 ミニ 178㎜ ￥1,800 083181

05-0180-0702 小 230㎜ ￥1,950 083130

05-0180-0703 中 300㎜ ￥2,300 083131

05-0180-0704 大 400㎜ ￥2,700 083180

エコクリーン18-0万能トング 
made in
燕三条つ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0180-0801 ミニ 178㎜ ￥ 800 083061

05-0180-0802 小 230㎜ ￥1,000 083062

05-0180-0803 中 300㎜ ￥1,300 083074

05-0180-0804 大 400㎜ ￥1,600 083073

IKD抗菌ST 万能トング 
made in
燕三条て

                  

材質／18-0ステンレス　●一体成型商品　●ロール式

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0180-1401 245㎜ ￥1,550 083124

‘リーフトング 
made in
燕三条ま

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0180-0601 240㎜ ￥320 044052

‘厚口万能トング 
made in
燕三条ち

●板厚0.8㎜                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0180-1001 ミニ 180㎜ ￥260 083170

05-0180-1002 小 240㎜ ￥280 083069

05-0180-1003 中 300㎜ ￥350 083068

05-0180-1004 大 400㎜ ￥460 083067

万能トング リングストッパー付 
made in
燕三条ひ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0180-1101 小 250㎜ ￥400 083173

05-0180-1102 中 290㎜ ￥450 083172

05-0180-1103 大 400㎜ ￥570 083171

フックストッパー付万能トング 
made in
燕三条ふ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0180-0901 小 240㎜ ￥280 083054

05-0180-0902 中 300㎜ ￥360 083053

穴明 セーフティ万能トング 
made in
燕三条と

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品　●ロール式

注文コード 規格 全長　ｔ＝板厚 標準価格 CD
05-0180-1501 小 192㎜　t＝2.0㎜ ￥3,400 083428

05-0180-1502 大 242㎜　ｔ＝2.3㎜ ￥3,800 083427

IKD18-8抗菌ロール式厚口1pc万能トング 
made in
燕三条み

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品　●ロール式

注文コード 規格 全長　ｔ＝板厚 標準価格 CD
05-0180-1601 小 192㎜　t＝2.0㎜ ￥3,450 083434

05-0180-1602 大 242㎜　ｔ＝2.3㎜ ￥3,850 083433

エコクリーンロール式厚口1pc万能トング 
made in
燕三条む

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0180-1201 230㎜ ￥380 083460

18-0セーフティーニュー万能トング 
made in
燕三条へ

                  

材質／SUS821L1 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0180-0201 12㎝ 120㎜ ¥180 083178

‘ウルトラミニマムトング 
made in
燕三条す

材質／18-8ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0180-1301 230㎜ ￥1,150 083461

IKD18-8抗菌ニュー万能トング 
made in
燕三条ほ

                  

●一体成型商品

●一体成型商品

材質／SUS821L1 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0180-0101 18㎝ 180㎜ ¥380 083175

05-0180-0102 24㎝ 240㎜ ¥500 083176

05-0180-0103 28㎝ 280㎜ ¥600 083177

‘ウルトラトング 
made in
燕三条

SUS821L1使用

高強度が可能にした
耐久のあるバネ性

高強度 高耐食

し

18㎝

24㎝

28㎝



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0181-0101 225㎜ ￥660 083033

‘18-8レクスタートング 
made in
燕三条し

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0181-0201 282㎜ ￥650 083031

‘料理トング 
made in
燕三条す

                  

材質／18-0ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0181-0401 小 145㎜ ￥ 650 083406

05-0181-0402 中 180㎜ ￥ 870 083405

05-0181-0403 大 210㎜ ￥1,000 083404

ZY 18-0 ミニフードトング#2000 
made in
燕三条そ

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0181-0301 190㎜ ￥680 083052

‘18-8シーザートング 
made in
燕三条せ

                  

材質／18-0ステンレス　
●一体成型商品

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0181-0501 195㎜ ￥ 680 083150

TK厚手ケーキトング 
made in
燕三条た

●板厚2.5㎜                  

材質／18-0ステンレス　
●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0181-0701 小 120㎜ ￥540 083029

05-0181-0702 中 140㎜ ￥600 083028

05-0181-0703 大 180㎜ ￥660 083027

TH厚手ケーキトング 
made in
燕三条つ

●板厚1.8㎜                  

材質／18-0ステンレス　
●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0181-0901 小 115㎜ ￥270 083025

05-0181-0902 中 145㎜ ￥330 083024

05-0181-0903 大 188㎜ ￥360 083023

Tケーキトング 
made in
燕三条と

●板厚0.8㎜                  

材質／18-0ステンレス　
●一体成型商品

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0181-0601 210㎜ ￥1,100 083252

TK波型パントング 
made in
燕三条ち

●板厚2.5㎜                  
材質／18-0ステンレス　
●一体成型商品

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0181-0801 200㎜ ￥940 083026

TH厚手パントング 
made in
燕三条て

●板厚2.1㎜                  

材質／18-0ステンレス　
●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0181-1001 特大 210㎜ ￥500 083022

Tケーキトング（パントング） 
made in
燕三条ひ

●板厚1㎜                  

●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0181-1301 18-0 エコクリーン 195㎜￥2,150 083136

05-0181-1302 18-8 IKD抗菌 195㎜￥1,100 083063

マルチサービストング 
made in
燕三条ほ

                  

刃先が丸い為、
食材をいためません。

●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0181-1401 18-0 エコクリーン 198㎜￥3,450 083432

05-0181-1402 18-8抗菌 198㎜￥3,400 083426

ロール式厚口マルチサービストング 
made in
燕三条ま

●板厚2.5㎜                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0181-1101 225㎜ ￥3,200 083141

エコクリーン18-8天ぷら
トング（マルチトング） 

made in
燕三条

ふ

                  

材質／18-0ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0181-1201 小 230㎜ ￥360 044053

05-0181-1202 大 310㎜ ￥480 044078

‘天プラトング 
made in
燕三条へ

                  

●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0181-1501 18-0 エコクリーン 193㎜ ￥2,500 083143

05-0181-1502 18-8 IKD抗菌 193㎜ ￥1,680 083098

サービスケーキトング
made in
燕三条み

                  

●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0181-1601 18-0 エコクリーン 236㎜ ￥4,900 083142

05-0181-1602 18-8 IKD抗菌 250㎜ ￥4,200 083271

サンドウィッチトング 
made in
燕三条む

                  

材質／竹製 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0181-1701 300㎜ ￥900 083050

竹製天プラトング CHNめ

材質／竹製 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0181-1801 小 180㎜ ￥750 604441

05-0181-1802 大 210㎜ ￥800 604443

曲げトング CHNも

材質／竹製 

注文コード 全長×高さ 標準価格 CD
05-0181-1901 300×H10㎜ ￥280 605018

炭化竹箸トング CHNや

材質／竹製 

注文コード 全長×高さ 標準価格 CD
05-0181-2001 185×H40㎜ ￥500 605019

炭化竹ミニトング CHNろ



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-0101 小 190㎜ ￥1,000 083030

05-0182-0102 大 235㎜ ￥1,750 083018

‘サラダサービストング 
made in
燕三条し

ストレートだから
握りやすい

材質／18-0ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-0201 小 210㎜ ￥1,100 083251

05-0182-0202 大 260㎜ ￥1,480 083250

Nサラダサービストング 
made in
燕三条す

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長　ｔ＝板厚 標準価格 CD
05-0182-0301 小 142㎜　t＝2.5㎜￥3,400 083425

05-0182-0302 大 217㎜　ｔ＝3.0㎜￥3,800 083424

IKD18-8抗菌ロール式厚口サービストング 
made in
燕三条せ

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長　ｔ＝板厚 標準価格 CD
05-0182-0401 小 142㎜　t＝2.5㎜￥3,450 083431

05-0182-0402 大 217㎜　ｔ＝3.0㎜￥3,950 083430

エコクリーンロール式厚口サービスストング 
made in
燕三条そ

                  

材質／18-0ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-0501 200㎜ 200㎜ ￥640 083248

05-0182-0502 250㎜ 250㎜ ￥720 083249

T-One サラダトング 
made in
燕三条た

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0182-0601 200㎜ ￥570 083020

T サラダトング 
made in
燕三条ち

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-0701 小 183㎜ ￥2,350 083135

05-0182-0702 大 230㎜ ￥2,750 083134

エコクリーン18-0サービストング 
made in
燕三条

「ひっかかり付」
●トングの柄に「ひっかかり」を付けました。ボール形状に対し、ジャストに引っかかり、使い勝手を良くしています。
「刃先・刃元R」
●刃先にRが付いている為、従来品に比べ食材がささりにくくなっています。　
●刃元にRが付いている為、従来品に比べ食材がはさまりにくくなっています。

刃先・刃元 R

ひっかかり付

つ

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-0801 小 183㎜ ￥1,450 083097

05-0182-0802 大 230㎜ ￥1,750 083096

IKD抗菌ST サービストング 
made in
燕三条て

                  

材質／18-0ステンレス（銅含有）　
●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-0901 小 183㎜ ￥2,660 083133

05-0182-0902 大 230㎜ ￥3,180 083132

エコクリーン18-0ホテル型サービストング 
made in
燕三条

※ひっかかり付

と

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-1301 0263 9080 S 225㎜￥5,900 083036

05-0182-1302 0263 9100 L 260㎜￥6,900 083035

UK18-8サーバートング 
made in
燕三条ほ

S

L

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0182-1401 180㎜ ￥2,500 083261

UK18-8ペストリートング 
made in
燕三条ま

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-1101 0340 2050 210㎜￥5,100 083260

UK18-8サラダトング 
made in
燕三条ふ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 幅×全長 標準価格 CD
05-0182-1201 46×215㎜ ￥1,950 600286

プロバンス サラダトング CHNへ

                  

材質／耐熱メタクリル樹脂 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-1001 ブラック 245㎜ ￥1,300 083269

05-0182-1002 クリア 245㎜ ￥1,300 083270

IKD耐熱すくいトング 
made in
燕三条

つかむすくう
新発想トング

ひ

ブラック クリア

●耐熱温度：－30～100℃                  

材質／AS樹脂 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0182-1501 280㎜ ￥470 083235

フレッシュサーバー No.700 

※食器洗浄機使用不可。

made in
燕三条み

●耐熱温度：80℃　                  

材質／ステンレス・ナイロン樹脂 

注文コード 全長×高さ 標準価格 CD
05-0182-1701 275×H45㎜ ￥760 606438

シンプルベーシック ナイロン製スパトング 26.5㎝ C-8934 CHNめ

                  

材質／ステンレス・66ナイロン 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0182-1801 200㎜ ￥500 602890

SFT-01 ソフト 万能トング も

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0182-1601 230㎜ ￥520 363014

レトルトトング 
made in
燕三条む

                  

材質／本体：ポリプロピレン　刃：ステンレススチール 
●耐熱温度：120℃　耐冷温度：－20℃

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-1901 CH-2025 グリーン 235㎜￥800 363020

05-0182-1902 CH-2026 ブラック 235㎜￥800 363021

05-0182-1903 CH-2027 レッド 235㎜￥800 363022

しぼりたカッター 
made in
燕三条や

CH-2025
 グリーン

CH-2026
 ブラック

CH-2027
 レッド

材質／本体：ABS樹脂　刃：ステンレス　
砥石：ラバーマグネット 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0182-2001 CH-2000 グリーン 90㎜ ¥600 087051

05-0182-2002 CH-2001 オレンジ 90㎜ ¥600 087052

05-0182-2003 CH-2002 ピンク　90㎜ ¥600 087053

パックと袋のカッター 
made in
燕三条ろ

CH-2001
オレンジ

CH-2002
ピンク

CH-2000
グリーン



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／18-0ステンレス　
●一体成型商品　●ロール式

注文コード 全長×高さ 標準価格 CD
05-0183-0101 147×H45㎜ ￥1,300 084161

レイエゆびさきトング LS1505 
made in
燕三条し

                  

材質／18-0ステンレス　
●一体成型商品　●ロール式

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0183-0201 155㎜ ￥1,200 083410

FAVLEスマートトング ミニ 蝶 
made in
燕三条す

                  

材質／18-0ステンレス　
●一体成型商品　●ロール式

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0183-0301 155㎜ ￥1,200 083411

FAVLEスマートトング ミニ 翠 
made in
燕三条せ

                  

材質／18-0ステンレス　●一体成型商品

注文コード 全長×幅 標準価格 CD
05-0183-0401 135×50㎜￥1,250 603770

リトルトング 135㎜ 
made in
燕三条そ

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0183-1101 小 150㎜￥ 320 083169

05-0183-1102 中 240㎜￥ 600 083168

05-0183-1103 大 300㎜￥1,100 083167

仙武堂18-0焼肉トング 
made in
燕三条ふ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0183-1301 PY-240 240㎜ ￥750 083401

05-0183-1302 PY-270 270㎜ ￥800 083400

18-8 ピティトング 
made in
燕三条ほ

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0183-1401 小 267㎜ ￥2,300 083371

05-0183-1402 大 315㎜ ￥2,500 083370

18-8クレーバートング 

下に置いた時、先端が
テーブルにつかないの
で衛生的です。　
滑り止めがついて持ち
やすい。

made in
燕三条ま

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0183-1501 240㎜ ￥850 083372

18-0クレーバートング エコノミー 

形状はそのままに、さらに柄の部分を洗いやす
くしました。
柄の形状が異なる以外はそのまま。
7本ラインの滑り止めも健在!

made in
燕三条み

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 t=板厚　全長 標準価格 CD
05-0183-1701 小 t=1.0　240㎜￥250 083003

05-0183-1702 中 t=1.0　300㎜￥330 083002

05-0183-1703 大 t=1.0　365㎜￥420 083001

‘厚口炭バサミ 
made in
燕三条め

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格/全長 標準価格 CD
05-0183-1801 195㎜ ￥1,380 083144

05-0183-1802 235㎜ ￥1,500 083145

05-0183-1803 315㎜ ￥1,600 083146

05-0183-1804 370㎜ ￥1,800 083147

エコクリーン18-0厚口炭バサミ 
made in
燕三条も

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0183-1901 450㎜ ￥360 083007

ST火バサミ 
made in
燕三条や

                  

材質／鉄 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0183-2001 450㎜ ￥220 083008

鉄ヌリ火バサミ 
made in
燕三条ろ

                  

 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0183-1601 18-0 エコクリーン 小 250㎜￥3,000 083281

05-0183-1602 18-0 エコクリーン 大 300㎜￥3,000 083280

05-0183-1603 18-8 IKD抗菌 小 255㎜￥1,900 083064

05-0183-1604 18-8 IKD抗菌 大 300㎜￥1,900 083075

サービス箸トング 
made in
燕三条む

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0183-0501 小 190㎜ ￥700 363012

05-0183-0502 大 245㎜ ￥850 363011

‘18-8スパゲティートング 
made in
燕三条た

                  

材質／18-0ステンレス　●一体成型商品

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0183-0601 200㎜ ￥380 083038

リススパゲティートング 
made in
燕三条ち

                  

材質／18-0ステンレス 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0183-0701 195㎜ 200㎜￥570 083037

Tスパゲティートング 
made in
燕三条つ

                  

材質／18-0ステンレス　●一体成型商品

注文コード 全長×高さ 標準価格 CD
05-0183-0801 250×H40㎜ ￥750 083247

T-Oneパスタトング(麺) 250㎜ 
made in
燕三条て

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0183-0901 IKD抗菌 196㎜￥1,600 083272

05-0183-0902 エコクリーン 196㎜￥2,700 083414

抗菌スパゲティートング 
made in
燕三条と

                  

材質／18-8ステンレス　●一体成型商品

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0183-1001 IKD抗菌 263㎜￥3,150 083413

05-0183-1002 エコクリーン 263㎜￥4,300 083140

made in
燕三条ひ

                  

抗菌厚口ロングスパゲティートング 

材質／18-0ステンレス　
●一体成型商品　●ロール式

注文コード 規格/全長 標準価格 CD
05-0183-1201 150㎜ ￥ 830 083164

05-0183-1202 240㎜ ￥1,100 083163

05-0183-1203 280㎜ ￥1,180 083162

TK焼肉トング 
made in
燕三条へ

下に置いた時に先端が
テーブルにつかないの
で衛生的です。



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／本体:18-0ステンレス　
　　　頭:66ナイロンガラス繊維入（抗菌剤入） 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0184-0201 白 250㎜ ￥1,300 083190

05-0184-0202 ピンク 250㎜ ￥1,300 083191

05-0184-0203 ミント 250㎜ ￥1,300 083192

05-0184-0204 アイスブルー 250㎜ ￥1,300 083193

05-0184-0205 ブラウン 250㎜ ￥1,300 083194

抗菌耐熱カラートング250㎜ 
made in
燕三条す

白
ピンク

ミント アイスブルー ブラウン

●耐熱温度：270℃　耐冷温度：－20℃                  

材質／本体:18-0ステンレス　頭:66ナイロンガラス繊維入（抗菌剤入） 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0184-0501 中 黒 250㎜ ￥1,550 056221

05-0184-0502 中 赤 250㎜ ￥1,550 056222

05-0184-0503 中 オレンジ 250㎜ ￥1,550 056223

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0184-0504 大 黒 320㎜ ￥1,550 056215

05-0184-0505 大 赤 320㎜ ￥1,550 056214

05-0184-0506 大 オレンジ 320㎜ ￥1,550 056216

抗菌耐熱カラーグリルトング 

●耐熱温度：240℃　耐冷温度：－20℃

made in
燕三条た

大 赤大 黒 大 オレンジ

                  

先端の反りが便利、
パティなどグリル用に。

材質／本体:18-0ステンレス　
　　　頭:66ナイロンガラス繊維入（抗菌剤入） 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0184-0301 黒 235㎜ ￥1,250 083220

05-0184-0302 オレンジ 235㎜ ￥1,250 083221

05-0184-0303 白 235㎜ ￥1,250 083222

抗菌耐熱ストッパー付マルチトング235㎜ 
made in
燕三条せ

黒 オレンジ 白

●耐熱温度：270℃　耐冷温度：－20℃                  

収納に便利な
ストッパー付

材質／柄:18-0ステンレス　先端:66ナイロン・ガラス繊維（抗菌剤入）　 ●耐熱温度:220℃

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0184-0701 たま 白 180㎜ ￥980 083320

05-0184-0702 たま 桃 180㎜ ￥980 083321

05-0184-0703 たま 黄 180㎜ ￥980 083322

05-0184-0704 たま 竹 180㎜ ￥980 083323

05-0184-0705 たま 黒 180㎜ ￥980 083324

05-0184-0706 とら 白 180㎜ ￥980 083325

05-0184-0707 とら 桃 180㎜ ￥980 083326

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0184-0708 とら 黄 180㎜ ￥980 083327

05-0184-0709 とら 黒 180㎜ ￥980 083329

05-0184-0710 しま 白 180㎜ ￥980 083330

05-0184-0711 しま 桃 180㎜ ￥980 083331

05-0184-0712 しま 黄 180㎜ ￥980 083332

05-0184-0713 しま 黒 180㎜ ￥980 083334

18-0卓上トングきゃっちだにゃん 
made in
燕三条

●女性や子供でも使い
やすい持ち柄

●ホットプレートや鍋が
傷つきにくい

●かわいい肉球付

つ

たま

とら

しま

「衛生的な設計構造」
本製品は、柄はステンレス製、先端部はナイ
ロン製と異なった素材を使用していますが、
一体成型を行っているので先端部分が柄か
ら抜け落ちることがなく、隙間もありません。
そのため洗いやすく、非常に衛生的です。

材質／本体:18-0ステンレス　
　　　頭:66ナイロンガラス繊維入（抗菌剤入） 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0184-0101 黒 250㎜ ￥1,300 083125

05-0184-0102 赤 250㎜ ￥1,300 083126

05-0184-0103 黄 250㎜ ￥1,300 083127

05-0184-0104 青 250㎜ ￥1,300 083128

05-0184-0105 緑 250㎜ ￥1,300 083129

‘『いろ･色』トング 

「食器洗浄機にも対応・豊富なカラーリング」
●一体成型で非常にフラットな構造をしているので、食器洗浄機でも
きれいに洗う事ができます。

●破損による食品への異物混入防止や、使用する食材ごとに色を使
い分ける事ができます。
業務用の器具としてHACCPにも対応。

made in
燕三条し

黒 赤

黄 青 緑

●耐熱温度：270℃　耐冷温度：－20℃                  

「フライパンに傷がつきにくい」
本製品は通常のステンレス製トングと
異なり、先端部分がナイロン製ですの
で、表面にフッ素加工などが施されたフ
ライパンや鍋でも傷がつきにくく、安心
してお使い頂けます。

材質／本体:18-0ステンレス　頭:66ナイロンガラス繊維入（抗菌剤入）

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0184-0401 小　黒 175㎜ ￥ 800 083210

05-0184-0402 小　赤 175㎜ ￥ 800 083211

05-0184-0403 小　黄 175㎜ ￥ 800 083212

05-0184-0404 小　オレンジ 175㎜ ￥ 800 083215

05-0184-0405 中　黒 250㎜ ￥1,100 083200

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0184-0406 中　赤 250㎜ ￥1,100 083201

05-0184-0407 中　黄 250㎜ ￥1,100 083202

05-0184-0408 大　黒 300㎜ ￥1,500 083225

05-0184-0409 大　赤 300㎜ ￥1,500 083226

05-0184-0410 大　黄 300㎜ ￥1,500 083227

N抗菌耐熱カラートングスリム 

●耐熱温度：270℃　耐冷温度：－20℃

made in
燕三条そ

中　黄 大　黒 大　赤 大　黄中　赤

小　赤

小　黄

小　オレンジ

小　黒

中　黒

                  

スリムな先端　便利な使い心地

材質／本体:18-0ステンレス　
　　　頭:66ナイロンガラス繊維入（抗菌剤入）

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0184-0601 黒 265㎜ ￥1,600 083376

05-0184-0602 赤 265㎜ ￥1,600 083377

05-0184-0603 オレンジ 265㎜ ￥1,600 083378

抗菌マルチグリルトング 

●耐熱温度：240℃　耐冷温度：－20℃

made in
燕三条ち

黒

赤

オレンジ

                  

ストッパー付きでコンパクトに収納できます。
ヘッドアップスタンドにより、先端が浮いて衛生的。



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ハンドル:抗菌ポリプロピレン　金属部分:18-8ステンレス 
●耐熱温度:120℃　耐冷温度:－20℃

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0185-0101 小 ホワイト 250㎜ ￥ 083081

05-0185-0102 小 イエロー 250㎜ ￥ 083082

05-0185-0103 小 ブルー 250㎜ ￥ 083083

05-0185-0104 小 ピンク 250㎜ ￥ 083084

05-0185-0105 小 グリーン 250㎜ ￥ 083085

05-0185-0106 大 ホワイト 300㎜ ￥ 083076

05-0185-0107 大 イエロー 300㎜ ￥ 083077

05-0185-0108 大 ブルー 300㎜ ￥ 083078

05-0185-0109 大 ピンク 300㎜ ￥ 083079

05-0185-0110 大 グリーン 300㎜ ￥ 083080

カラー万能トングPP柄 
made in
燕三条し

                  

材質／ハンドル:抗菌ポリプロピレン　金属部分:18-8ステンレス 
●耐熱温度:120℃　耐冷温度:－20℃

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0185-0201 ホワイト 250㎜ ￥ 083091

05-0185-0202 イエロー 250㎜ ￥ 083092

05-0185-0203 ブルー 250㎜ ￥ 083093

05-0185-0204 ピンク 250㎜ ￥ 083094

05-0185-0205 グリーン 250㎜ ￥ 083095

カラーケーキトングPP柄 
made in
燕三条す

                  

材質／ハンドル:抗菌ポリプロピレン　金属部分:18-8ステンレス 
●耐熱温度:120℃　耐冷温度:－20℃

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0185-0301 ホワイト 250㎜ ￥ 083086

05-0185-0302 イエロー 250㎜ ￥ 083087

05-0185-0303 ブルー 250㎜ ￥ 083088

05-0185-0304 ピンク 250㎜ ￥ 083089

05-0185-0305 グリーン 250㎜ ￥ 083090

カラー給食トングPP柄 
made in
燕三条せ

                  

材質／ベージュ・ホワイト：アセタール
　　　クリア：ポリカーボネイト 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0185-0501 ベージュ 240㎜ ￥ 083241

05-0185-0502 ホワイト 240㎜ ￥ 083242

05-0185-0503 クリアー 240㎜ ￥ 083243

キャンブロイージーグリップトングTGG9 USA

●耐熱温度:148℃
●耐熱温度:99℃

た

ベージュホワイト クリアー

                  

材質／ポリプロピレン 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0185-0701 白 255㎜ ￥ 363009

05-0185-0702 ピンク 255㎜ ￥ 363010

‘抗菌入りPC万能トング 
made in
燕三条つ

白

ピンク

                  

材質／本体:ポリカーボネイト　バネ:18-8ステンレス 

注文コード 規格 全長×幅 標準価格 CD
05-0185-0901 グレー 245×40㎜ ￥ 083230

05-0185-0902 透明 245×40㎜ ￥ 083231

05-0185-0903 アイボリー 245×40㎜ ￥ 083232

ポリカトング No.632 
made in
燕三条

●耐熱温度:120℃

と

グレー
透明

アイボリー

                  

材質／メチルペンテン樹脂 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0185-1001 クリア 225㎜ ￥ 083015

05-0185-1002 スモークブラック 225㎜ ￥ 083015-01

PC万能トング 
made in
燕三条

●耐熱温度:120℃

ひ

クリア

スモークブラック

                  

材質／メチルペンテン樹脂 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0185-1101 クリア 225㎜ ￥ 083016

05-0185-1102 スモークブラック 225㎜ ￥ 083016-01

PCサラダトング 
made in
燕三条

●耐熱温度:100℃

ふ

クリア

スモークブラック

                  

材質／本体：ポリカーボネイト バネ：18-8ステンレス 
●耐熱温度：140℃

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0185-1201 スケルトンブルー 40×210㎜ ￥ 083440

05-0185-1202 スケルトンクリアー 40×210㎜ ￥ 083441

05-0185-1203 スケルトンブラウン 40×210㎜ ￥ 083442

05-0185-1204 スケルトンブラック 40×210㎜ ￥ 083443

No.630 ニューポリカトング 
made in
燕三条へ

スケルトン
ブルー

スケルトン
クリアー

スケルトン
ブラウン

スケルトン
ブラック

                  

規格 ベージュ クリアー ホワイト 全長 標準価格

6TGS
注文コード 05-0185-0401 05-0185-0402 05-0185-0403

150㎜ ¥
CD 083106 083107 083108

9TGS
注文コード 05-0185-0404 05-0185-0405 05-0185-0406

230㎜ ¥
CD 083109 083110 083111

12TGS
注文コード 05-0185-0407 05-0185-0408 05-0185-0409

305㎜ ¥
CD 083112 083113 083114

材質／ベージュ・ホワイト：アセタール
　　　クリア：ポリカーボネイト  

キャンブロポリカーボネイトスキャロップトング USA

●耐熱温度:148℃
●耐熱温度:99℃

そ

ホワイト                クリアーベージュ                  

材質／ベージュ・ホワイト：アセタール
　　　クリア：ポリカーボネイト 

キャンブロポリカーボネイトフラットトング USA

●耐熱温度:148℃
●耐熱温度:99℃

ち

ホワイト           

規格 ベージュ クリアー ホワイト 全長 標準価格

TG6
注文コード 05-0185-0601 05-0185-0602 05-0185-0603

150㎜ ¥
CD 083115 083116 083117

TG9
注文コード 05-0185-0604 05-0185-0605 05-0185-0606

230㎜ ¥
CD 083118 083119 083120

クリアー                  ベージュ                  

材質／66ナイロン 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0185-0801 S OR 272㎜ ￥ 600289

05-0185-0802 S BK 272㎜ ￥ 600287

05-0185-0803 S GR 272㎜ ￥ 600291

05-0185-0804 L OR 352㎜ ￥ 600290

05-0185-0805 L BK 352㎜ ￥ 600288

05-0185-0806 L GR 352㎜ ￥ 600292

ジョルニナイロントング CHN

●耐熱温度:120℃

て

S BKS OR S GR

                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／本体:18-0ステンレス　樹脂部:PBT樹脂 

注文コード 規格 全長×幅　t=板厚 標準価格 CD
05-0186-0601 くろ 180×15㎜　ｔ＝1.5㎜ ￥ 606271

05-0186-0602 あか 180×15㎜　ｔ＝1.5㎜ ￥ 606272

おはしとんぐ 18㎝ 
made in
燕三条ち

くろ

あか

                  

材質／柄:18-0ステンレス　先端:66ナイロン 
●耐熱温度:180℃

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0186-0501 ミニ 26×105㎜ ￥ 606274

05-0186-0502 ー 53×185㎜ ￥ 606273

くまモンのトング 
made in
燕三条た

                  

材質／本体・底キャップ:ポリプロピレン　重り:ステンレス 
●耐熱温度:120℃　耐冷温度:－20℃

注文コード 規格 全長×外径 標準価格 CD
05-0186-0401 ホワイト PM-967 187×68㎜ ￥ 057350

05-0186-0402 レッド    PM-969 187×68㎜ ￥ 057352

05-0186-0403 オレンジ PM-970 187×68㎜ ￥ 057353

05-0186-0404 グリーン PM-972 187×68㎜ ￥ 057355

05-0186-0405 ピンク   PM-973 187×68㎜ ￥ 057356

スイングトング 
made in
燕三条そ

ホワイト PM-967 レッド PM-969
オレンジ PM-970グリーン PM-972

ピンク PM-973

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 径×高さ×最大幅（脚含む）　底カップ径×高さ 標準価格 CD
05-0186-1401 φ100×H190×120㎜　φ85×H30㎜￥ 608513

底が洗えるツールスタンド2 
made in
燕三条ま

材質／18-8ステンレス 

注文コード 径×高さ×最大幅（脚含む）　底カップ径×高さ 標準価格 CD
05-0186-1301 φ70×H115×75㎜　φ50×H25㎜￥ 608520

底が洗えるはしスタンド 
made in
燕三条ほ

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0186-0701 無地 250×100×H27㎜￥ 194027

05-0186-0702 B渕 250×100×H27㎜￥ 194028

05-0186-0703 菊渕 250×100×H27㎜￥ 194029

UK18-8サーバーレスト 
made in
燕三条つ

無地

B渕

菊渕

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0186-0801 渕無 276×143×H25㎜￥ 194033

05-0186-0802 B渕 276×143×H25㎜￥ 194034

05-0186-0803 菊渕 276×143×H25㎜￥ 194035

SW18-8サービストングレスト 
made in
燕三条て

渕無

B渕

菊渕

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0186-0901 210×125×H30㎜ ￥ 083262

UKサーバーレスト ツイン 
made in
燕三条と

                  

材質／18-8ステンレス 　※トングは別売です。

注文コード 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0186-1001 180×110×H35㎜ ￥ 083263

UK18-8サーバー&トングレスト 
made in
燕三条ひ

材質／18-8ステンレス 　※トングは別売です。

注文コード 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0186-1101 194×105×H25㎜ ￥ 194101

SW18-8サーバーレストS型 
made in
燕三条ふ

材質／18-8ステンレス 　※トングは別売りです。

注文コード 幅×高さ 標準価格 CD
05-0186-1201 78×H80㎜ ￥ 083265

UK18-8サービストングホルダー 
made in
燕三条へ

                  

材質／ステンレススチール
 赤：ウレタン樹脂塗装（漆配合） 紫・黒：アクリル樹脂塗装 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0186-0101 赤 38×195㎜ ￥ 488000

05-0186-0102 紫 38×195㎜ ￥ 488001

05-0186-0103 黒 38×195㎜ ￥ 488002

彩華 サラダサービストング 
made in
燕三条

使うたび、和を感じる。
和の伝統を感じる、趣のある色使いを纏った今までにない和風トング。
料理を取り分ける仕草ひとつひとつが、洗練された上品な印象へと変わります。

し

赤 紫 黒

材質／ステンレススチール
 赤：ウレタン樹脂塗装（漆配合） 紫・黒：アクリル樹脂塗装 

注文コード 規格 幅×全長 標準価格 CD
05-0186-0201 赤 20×240㎜ ￥ 488003

05-0186-0202 紫 20×240㎜ ￥ 488004

05-0186-0203 黒 20×240㎜ ￥ 488005

彩華 スリムテーブルトング 
made in
燕三条す

赤 紫 黒

材質／ステンレススチール
 赤：ウレタン樹脂塗装（漆配合） 紫・黒：アクリル樹脂塗装 

注文コード 規格 全長 標準価格 CD
05-0186-0301 赤 120㎜ ￥ 488006

05-0186-0302 紫 120㎜ ￥ 488007

05-0186-0303 黒 120㎜ ￥ 488008

彩華 クロー薬味トング 
made in
燕三条せ

赤 紫 黒



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 外縦×外横×高さ 標準価格 CD
05-0187-0101 シングル 117×70×H145㎜ ￥1,300 083048

05-0187-0102 ダブル 189×70×H145㎜ ￥2,000 083049

‘トングスタンド 
made in
燕三条し

                  

材質／18-8ステンレス（銅含有） 　※釘打ち・ビス止め可能　
※一個当たり:約45㎜

注文コード 規格 外縦×外横×高さ 標準価格 CD
05-0187-0201 小 117×50×H99㎜ ￥1,820 083276

05-0187-0202 大 148×60×H135㎜ ￥2,200 083277

05-0187-0203 トリプル 160×60×H135㎜ ￥3,300 083278

IKD18-8抗菌トングキャッチャー 
made in
燕三条

IKD抗菌ステンレスシリーズ　
●素材自体が抗菌性をもっています。
●銅のイオン効果を利用しているので安全です。
●長期間効果が持続します。

す

材質／18-8ステンレス 　※釘打ち・ビス止め可能

注文コード 規格 外縦×外横×高さ 標準価格 CD
05-0187-0301 小 117×50×H99㎜ ￥2,900 083415

05-0187-0302 大 148×60×H135㎜ ￥3,100 083416

05-0187-0303 トリプル 160×60×H135㎜ ￥4,150 083417

エコクリーントングキャッチャー 
made in
燕三条

エコクリーンシリーズ　
●親水性の無機系塗料の焼付塗装による強力な洗浄
効果を持ったゼロクリア加工。

●水だけできれいに洗浄できるので、洗剤とすすぎの
水の量を減らせます。

●川や湖、海の環境に優しい製品です。
●抗菌性を持っているから衛生面でも安心。

せ

小 大 トリプル

                  

材質／18-8ステンレス（銅含有） 　※釘打ち・ビス止め可

注文コード 規格 外縦×外横×高さ 標準価格 CD
05-0187-0401 シングル 150×150×H187㎜ ￥3,600 083099

05-0187-0402 ダブル 180×180×H187㎜ ￥5,400 083100

IKD18-8抗菌スーパートング箸ホルダー 
made in
燕三条

100

187

150

150

58（内径）

単位（㎜）

100

180

180

187

単位（㎜）

58（内径）

そ

シングル ダブル

材質／18-8ステンレス 　※釘打ち・ビス止め可能

注文コード 規格 外縦×外横×高さ 標準価格 CD
05-0187-0501 シングル 150×150×H187㎜ ￥4,400 083418

05-0187-0502 ダブル 180×180×H187㎜ ￥5,750 083419

エコクリーンスーパートング箸ホルダー 
made in
燕三条た

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 外縦×外横×高さ 標準価格 CD
05-0187-0901 エコクリーン 120×140×H130㎜ ￥4,200 083149

05-0187-0902 IKD抗菌 120×140×H130㎜ ￥3,300 083102

18-8 トングレスト L型 
made in
燕三条

92

140

120

130

単位（㎜）

と

材質／18-8ステンレス（銅含有） 　※釘打ち・ビス止め可能

注文コード 規格 外縦×外横×高さ 標準価格 CD
05-0187-0601 シングル 120×140×H230㎜ ￥4,500 083103

05-0187-0602 ダブル 120×140×H230㎜ ￥6,900 083104

IKD18-8抗菌シンプルトングホルダー 
made in
燕三条

●ホルダー部が1本の丸棒から出来ている為、簡単洗浄
OK！ 衛生的でユニーク形状のトングホルダーです。

120

120

140

230

単位（㎜）

120

120

140

230

単位（㎜）

ち

シングル ダブル

材質／18-8ステンレス

注文コード 規格 外縦×外横×高さ 標準価格 CD
05-0187-0801 エコクリーン 120×140×H116㎜ ￥4,200 083423

05-0187-0802 IKD抗菌 120×140×H116㎜ ￥3,300 083422

トングレスト 山型 120㎜ 
made in
燕三条

80

120

140

116

単位（㎜）

て

材質／18-8ステンレス 

注文コード 外径×高さ 標準価格 CD
05-0187-1101 φ150×H305㎜ ￥2,400 083105

‘18-8ワイヤートングスタンド 
made in
燕三条ふ

                  

材質／18-8ステンレス

注文コード 規格 外縦×外横×高さ 標準価格 CD
05-0187-0701 エコクリーン 120×140×H146㎜ ￥4,200 083148

05-0187-0702 IKD抗菌 120×140×H146㎜ ￥3,300 083101

18-8 トングレスト 山型 
made in
燕三条

115

120

140

146

単位（㎜）

つ

トレーの深さに合わせて選べる２サイズ！

材質／18-8ステンレス 

注文コード 規格 外縦×外横×高さ 標準価格 CD
05-0187-1001 エコクリーン120㎜ 120×140×H116㎜ ￥4,200 083282

05-0187-1002 エコクリーン150㎜ 120×140×H146㎜ ￥4,200 083283

05-0187-1003 IKD抗菌120㎜ 120×140×H116㎜ ￥3,300 083284

05-0187-1004 IKD抗菌150㎜ 120×140×H146㎜ ￥3,300 083285

18-8トングレスト カギ型 
made in
燕三条

85

120

140

116

単位（㎜）

115

120

140

146

単位（㎜）

ひ

エコクリーン
120㎜

エコクリーン
150㎜

トレーの深さに合わせて選べる２サイズ！



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ポリエチレン ●耐熱温度:70℃

注文コード 外寸 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0188-0101 500×270×H20㎜ ￥ 8,400 136086

05-0188-0102 600×300×H20㎜ ￥11,200 136087

05-0188-0103 600×300×H30㎜ ￥14,700 136088

05-0188-0104 720×330×H20㎜ ￥13,900 136089

注文コード 外寸 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0188-0105   720×330×H30㎜ ￥23,100 136090

05-0188-0106   900×450×H20㎜ ￥22,300 136091

05-0188-0107   900×450×H30㎜ ￥32,000 136092

05-0188-0108 1000×390×H30㎜ ￥30,600 136093

アルファPCまな板 

※各種別注承ります。

し                  

材質／ポリエチレン 

アルファ別注カラーピン打まな板（1ケ所） 

HACCP対応商品
☆HACCPとは食品の安全性を確保することを目的とした食品安全国際規格（Hazard Analysis and 
　Critical Control Point）です。
HACCPとは集団食中毒のような食品による事故を防ぐために考えられた、安全な食品を作るための衛
生管理法です。日常の衛生管理を行うことで病原菌の汚染や増殖を防止し、食中毒などを予防します。
日本でもすべての食品の衛生管理にHACCPの導入を奨励しています。

●2,3,4ヵ所もできます。　　●その他のサイズも出来ます。

す

アルファ別注カラーピン打まな板（1ケ所）

規 格 ピンク 紺 黄 ブルー 緑 長さ×巾×厚さ標準価格

500×250㎜
注文コード 05-0188-0201 05-0188-0202 05-0188-0203 05-0188-0204 05-0188-0205

500×250×20㎜ ¥ 8,300 
CD 402004 402005 402006 402007 402008

500×270㎜
注文コード 05-0188-0206 05-0188-0207 05-0188-0208 05-0188-0209 05-0188-0210

500×270×20㎜ ¥ 9,000 
CD 402009 402010 402011 402012 402013

600×300㎜
注文コード 05-0188-0211 05-0188-0212 05-0188-0213 05-0188-0214 05-0188-0215

600×300×20㎜ ¥ 11,800 
CD 402014 402015 402016 402017 402018

700×350㎜
注文コード 05-0188-0216 05-0188-0217 05-0188-0218 05-0188-0219 05-0188-0220

700×350×20㎜ ¥17,300 
CD 402019 402020 402021 402022 402023

720×330㎜
注文コード 05-0188-0221 05-0188-0222 05-0188-0223 05-0188-0224 05-0188-0225

720×330×20㎜ ¥14,500 
CD 402024 402025 402026 402027 402028

800×400㎜
注文コード 05-0188-0226 05-0188-0227 05-0188-0228 05-0188-0229 05-0188-0230

800×400×20㎜ ¥19,100 
CD 402029 402030 402031 402032 402033

900×450㎜
注文コード 05-0188-0231 05-0188-0232 05-0188-0233 05-0188-0234 05-0188-0235

900×450×20㎜ ¥22,900 
CD 402034 402035 402036 402037 402038

1200×450㎜
注文コード 05-0188-0236 05-0188-0237 05-0188-0238 05-0188-0239 05-0188-0240

1200×450×20㎜ ¥31,200 
CD 402039 402040 402041 402042 402043

規 格 ピンク 紺 黄 ブルー 緑 長さ×巾×厚さ標準価格

600×300㎜
注文コード 05-0188-0241 05-0188-0242 05-0188-0243 05-0188-0244 05-0188-0245

600×300×30㎜ ¥15,300 
CD 402044 402045 402046 402047 402048

700×350㎜
注文コード 05-0188-0246 05-0188-0247 05-0188-0248 05-0188-0249 05-0188-0250

700×350×30㎜ ¥23,700 
CD 402049 402050 402051 402052 402053

800×400㎜
注文コード 05-0188-0251 05-0188-0252 05-0188-0253 05-0188-0254 05-0188-0255

800×400×30㎜ ¥26,400 
CD 402054 402055 402056 402057 402058

840×390㎜
注文コード 05-0188-0256 05-0188-0257 05-0188-0258 05-0188-0259 05-0188-0260

840×390×30㎜ ¥26,400 
CD 402059 402060 402061 402062 402063

900×450㎜
注文コード 05-0188-0261 05-0188-0262 05-0188-0263 05-0188-0264 05-0188-0265

900×450×30㎜ ¥32,600 
CD 402064 402065 402066 402067 402068

1200×450㎜
注文コード 05-0188-0266 05-0188-0267 05-0188-0268 05-0188-0269 05-0188-0270

1200×450×30㎜ ¥46,300 
CD 402069 402070 402071 402072 402073

1200×600㎜
注文コード 05-0188-0271 05-0188-0272 05-0188-0273 05-0188-0274 05-0188-0275

1200×600×30㎜ ¥61,600 
CD 402074 402075 402076 402077 402078

1500×600㎜
注文コード 05-0188-0276 05-0188-0277 05-0188-0278 05-0188-0279 05-0188-0280

1500×600×40㎜ ¥102,600 
CD 402079 402080 402081 402082 402083

1800×600㎜
注文コード 05-0188-0281 05-0188-0282 05-0188-0283 05-0188-0284 05-0188-0285

1800×600×40㎜ ¥123,000 
CD 402084 402085 402086 402087 402088

通常のまな板にピン打ち、カラーベルトの加工を施し、
食材別、工程別で分けることにより更に衛生的です。

材質／ポリエチレン 

アルファ別注カラーベルトまな板（短辺片辺） 

●その他のサイズも出来ます。　　●両辺も出来ます。

せ

アルファ別注カラーベルトまな板（短辺片辺） 

規格 ピンク 紺 黄 ブルー 緑 長さ×巾×厚さ標準価格

500×250㎜
注文コード 05-0188-0301 05-0188-0302 05-0188-0303 05-0188-0304 05-0188-0305

500×250×20㎜ ¥10,100 
CD 402089 402090 402091 402092 402093

500×270㎜
注文コード 05-0188-0306 05-0188-0307 05-0188-0308 05-0188-0309 05-0188-0310

500×270×20㎜ ¥10,800 
CD 402094 402095 402096 402097 402098

600×300㎜
注文コード 05-0188-0311 05-0188-0312 05-0188-0313 05-0188-0314 05-0188-0315

600×300×20㎜ ¥13,600 
CD 402099 402100 402101 402102 402103

700×350㎜
注文コード 05-0188-0316 05-0188-0317 05-0188-0318 05-0188-0319 05-0188-0320

700×350×20㎜ ¥19,100 
CD 402104 402105 402106 402107 402108

720×330㎜
注文コード 05-0188-0321 05-0188-0322 05-0188-0323 05-0188-0324 05-0188-0325

720×330×20㎜ ¥16,300 
CD 402109 402110 402111 402112 402113

800×400㎜
注文コード 05-0188-0326 05-0188-0327 05-0188-0328 05-0188-0329 05-0188-0330

800×400×20㎜ ¥20,900 
CD 402114 402115 402116 402117 402118

900×450㎜
注文コード 05-0188-0331 05-0188-0332 05-0188-0333 05-0188-0334 05-0188-0335

900×450×20㎜ ¥24,700 
CD 402119 402120 402121 402122 402123

1200×450㎜
注文コード 05-0188-0336 05-0188-0337 05-0188-0338 05-0188-0339 05-0188-0340

1200×450×20㎜ ¥33,000 
CD 402124 402125 402126 402127 402128

規格 ピンク 紺 黄 ブルー 緑 長さ×巾×厚さ標準価格

600×300㎜
注文コード 05-0188-0341 05-0188-0342 05-0188-0343 05-0188-0344 05-0188-0345

600×300×30㎜ ¥17,100 
CD 402129 402130 402131 402132 402133

700×350㎜
注文コード 05-0188-0346 05-0188-0347 05-0188-0348 05-0188-0349 05-0188-0350

700×350×30㎜ ¥25,500 
CD 402134 402135 402136 402137 402138

800×400㎜
注文コード 05-0188-0351 05-0188-0352 05-0188-0353 05-0188-0354 05-0188-0355

800×400×30㎜ ¥28,200 
CD 402139 402140 402141 402142 402143

840×390㎜
注文コード 05-0188-0356 05-0188-0357 05-0188-0358 05-0188-0359 05-0188-0360

840×390×30㎜ ¥28,200 
CD 402144 402145 402146 402147 402148

900×450㎜
注文コード 05-0188-0361 05-0188-0362 05-0188-0363 05-0188-0364 05-0188-0365

900×450×30㎜ ¥34,400 
CD 402149 402150 402151 402152 402153

1200×450㎜
注文コード 05-0188-0366 05-0188-0367 05-0188-0368 05-0188-0369 05-0188-0370

1200×450×30㎜ ¥48,100 
CD 402154 402155 402156 402157 402158

1200×600㎜
注文コード 05-0188-0371 05-0188-0372 05-0188-0373 05-0188-0374 05-0188-0375

1200×600×30㎜ ¥64,200 
CD 402159 402160 402161 402162 402163

1500×600㎜
注文コード 05-0188-0376 05-0188-0377 05-0188-0378 05-0188-0379 05-0188-0380

1500×600×40㎜ ¥105,200 
CD 402164 402165 402166 402167 402168

1800×600㎜
注文コード 05-0188-0381 05-0188-0382 05-0188-0383 05-0188-0384 05-0188-0385

1800×600×40㎜ ¥125,600 
CD 402169 402170 402171 402172 402173



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ポリエチレン　●HACCP対応 

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0189-0101 WKS00   370×  210×15㎜ ￥ 5,000 136105

05-0189-0102 WKL00   410×  230×15㎜ ￥ 6,050 136106

05-0189-0103 WKLL0   440×  250×15㎜ ￥ 7,100 136107

05-0189-0104 EXWK 2000×1000×15㎜ ￥126,450 136280

05-0189-0105 MINIK   400×  200×20㎜ ￥ 6,750 136108

05-0189-0106 SAWK   500×  250×20㎜ ￥ 10,650 136109

05-0189-0107 SSWK   500×  270×20㎜ ￥ 11,550 136110

05-0189-0108 20SWK   600×  300×20㎜ ￥ 15,250 136111

05-0189-0109 20MWK   720×  330×20㎜ ￥ 20,050 136112

05-0189-0110 20MＺK   900×  450×20㎜ ￥ 34,200 136113

05-0189-0111 20LWK 1200×  450×20㎜ ￥ 45,550 136114

05-0189-0112 LMWK 2000×  950×20㎜ ￥160,100 136281

05-0189-0113 LXWK 2000×1000×20㎜ ￥168,550 136282

05-0189-0114 MINTK   400×  200×30㎜ ￥ 10,200 136283

05-0189-0115 SXWK   450×  300×30㎜ ￥ 17,150 136115

05-0189-0116 SSTWK   500×  270×30㎜ ￥ 17,050 136284

05-0189-0117 30SWK   600×  300×30㎜ ￥ 22,850 136116

05-0189-0118 30MBK   600×  450×30㎜ ￥ 34,200 136117

05-0189-0119 S-1WK   750×  300×30㎜ ￥ 28,500 136118

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0189-0120 S-2WK   900×350×30㎜ ￥ 39,900 136119

05-0189-0121 MWK   840×390×30㎜ ￥ 41,400 136120

05-0189-0122 MＺWK   900×450×30㎜ ￥ 51,200 136121

05-0189-0123 MXWK   930×390×30㎜ ￥ 45,800 136122

05-0189-0124 MYWK 1000×390×30㎜ ￥ 49,250 136123

05-0189-0125 MAWK 1000×400×30㎜ ￥ 50,550 136124

05-0189-0126 MCWK 1000×450×30㎜ ￥ 56,900 136125

05-0189-0127 MDWK 1000×500×30㎜ ￥ 63,200 136126

05-0189-0128 30LWK 1200×450×30㎜ ￥ 68,250 136127

05-0189-0129 MEWK 1200×500×30㎜ ￥ 75,750 136128

05-0189-0130 MKWK 1200×600×30㎜ ￥ 90,950 136285

05-0189-0131 30XWK 2000×600×30㎜ ￥151,500 136286

05-0189-0132 MINWK   400×200×40㎜ ￥ 13,500 136287

05-0189-0133 40SWK   600×300×40㎜ ￥ 30,350 136288

05-0189-0134 40MZK   900×450×40㎜ ￥ 68,300 136289

05-0189-0135 40MWK 1000×500×40㎜ ￥ 84,300 136290

05-0189-0136 40LWK 1200×450×40㎜ ￥ 91,000 136291

05-0189-0137 40MMK 1500×550×40㎜ ￥139,000 136292

05-0189-0138 40XWK 2000×600×40㎜ ￥202,200 136293

住友抗菌スーパー耐熱まな板 

従来のまな板は70～80℃まで。100℃まで対応可能なまな板ができました!　殺菌庫にも対応可能

し

●ライン（短側面） 　

● 熱湯をかけても変形・変質しにくくなり、使用前、使用後の熱湯（100℃）消毒が可能に
なりました。

● 食器洗い乾燥機（100℃内）による消毒もできます。しかも木の感触に近い刃あたりは
従来品と変わりません。

●食材名入シール（肉（赤）、魚（青）、野菜（緑）、無地）が付属されています。
　（但し、WKSOO、WKLOO、WKLLOは付属されておりません。）

●熱風殺菌庫でご使用の場合は厚さ30㎜タイプを推奨します。推奨消毒条件90℃/60分対応。
●別注5㎜厚もできます。 厚さ10・15・20㎜はエンボス仕上/30㎜以上はサンダー仕上

「住友のまな板」リサイクルシステム（特許出願中）
● 住友製の業務用製品のご使用済みまな板をお引き取りし、
再資源化リサイクルを行います。

　（住友製の業務用製品にはBSマークが刻印されます。）
● 原則として、一枚お買い上げに対して１枚お引き取りします。
（ご返送用の袋は、ご購入製品に添付いたします。）
●専用「お引き取り便」にて回収にお伺いいたします。 ●ピン（側面） 　 ●ライン（コーナー） 　 ●ピン（コーナー） 

別注対応いたします。              

規格
　 白 からし あずき 標準価格

長さ×巾×厚さ

300×200×8㎜
注文コード 05-0189-0201 05-0189-0202 05-0189-0203

￥2,500 
CD 623201 623210 623219

490×340×8㎜
注文コード 05-0189-0204 05-0189-0205 05-0189-0206

￥6,500 
CD 623204 623213 623222

500×240×8㎜
注文コード 05-0189-0207 05-0189-0208 05-0189-0209

￥4,800 
CD 623202 623211 623220

700×290×8㎜
注文コード 05-0189-0210 05-0189-0211 05-0189-0212

￥7,600 
CD 623203 623212 623221

700×340×8㎜
注文コード 05-0189-0213 05-0189-0214 05-0189-0215

￥8,800 
CD 623205 623214 623223

規格
　 白 からし あずき 標準価格

長さ×巾×厚さ

  700×390×8㎜
注文コード 05-0189-0216 05-0189-0217 05-0189-0218

￥10,100 
CD 623206 623215 623224

  700×440×8㎜
注文コード 05-0189-0219 05-0189-0220 05-0189-0221

￥11,400 
CD 623207 623216 623225

1000×490×8㎜
注文コード 05-0189-0222 05-0189-0223 05-0189-0224

￥19,200 
CD 623208 623217 623226

1000×700×8㎜
注文コード 05-0189-0225 05-0189-0226 05-0189-0227

￥27,500 
CD 623209 623218 623227

材質／エラストマー樹脂　●耐熱温度：－40℃～100℃

抗菌エラストマーまな板 

環境に易しい新世代の材質 特　長　
・ゴム的特性のある特殊プラスチックですから包丁の刃あたりが特に滑らかです。
・まな板自体が滑りにくく、また、食材も滑りにくいので食材の取扱いが容易です。
・環境にやさしい新世代の材質です。
・厚生労働省、食品衛生法に適合した検査済の材質ですから安心してご使用いた
 だけます。
（厚生省告示20号）

※耐熱性に優れていますが、ソリ等がでた場合は反対側にまげて平らな所へ置い
てください。

す



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ポリエチレン　●耐熱温度：100℃　●熱風殺菌庫でご使用の場合は30㎜タイプを推奨します。　●HACCP対応

住友抗菌スーパー耐熱まな板（カラーピン付） 

●食材別使用に便利なワンポイントカラーによる衛生管理ができます。（ピン2本・ライン2本の2タイプがあります。）
●熱湯をかけても変形・変質しにくくなり、使用前・使用後の熱湯（100℃）消毒が可能になりました。
●食器洗い乾燥機（100℃以内）による消毒もできます。しかも木の感触に近い刃あたりは従来品と変わりありません。

●カラーピンは長側面の2面に各1ヶ所ずつ打ってあります。　●リサイクルシステム対応
●食材名入れシール（肉（赤）、魚（青）、野菜（緑）、無地）が付属されています。

し

規格 青 緑 赤 黄 桃 茶 黒 長さ×巾×厚さ 標準価格

SSWKP
注文コード 05-0190-0101 05-0190-0102 05-0190-0103 05-0190-0104 05-0190-0105 05-0190-0106 05-0190-0107

500×270×20㎜ ¥ 12,250 
CD 136300 136301 136302 136303 136304 136305 136306

SSTWP
注文コード 05-0190-0108 05-0190-0109 05-0190-0110 05-0190-0111 05-0190-0112 05-0190-0113 05-0190-0114

500×270×30㎜ ¥ 18,050 
CD 136315 136316 136317 136318 136319 136320 136321

20SWP
注文コード 05-0190-0115 05-0190-0116 05-0190-0117 05-0190-0118 05-0190-0119 05-0190-0120 05-0190-0121

600×300×20㎜ ¥ 16,050 
CD 136330 136331 136332 136333 136334 136335 136336

30SWP
注文コード 05-0190-0122 05-0190-0123 05-0190-0124 05-0190-0125 05-0190-0126 05-0190-0127 05-0190-0128

600×300×30㎜ ¥ 23,850 
CD 136345 136346 136347 136348 136349 136350 136351

衛生管理向上、殺菌庫対応・抗菌剤入まな板！

カラーピン付き

青 緑 赤 黄 桃 茶 黒

材質／ポリエチレン　●耐熱温度：100℃　●熱風殺菌庫でご使用の場合は30㎜タイプを推奨します。　●HACCP対応

住友抗菌スーパー耐熱まな板（カラーライン付） 

●カラーラインは短側面の2面に各1本ずつ入っています。　●リサイクルシステム対応
●食材名入れシール（肉（赤）、魚（青）、野菜（緑）、無地）が付属されています。

す

規格 青 緑 赤 黄 桃 茶 黒 長さ×巾×厚さ 標準価格

SSWKL
注文コード 05-0190-0201 05-0190-0202 05-0190-0203 05-0190-0204 05-0190-0205 05-0190-0206 05-0190-0207

500×270×20㎜ ¥ 14,050 
CD 136360 136361 136362 136363 136364 136365 136366

SSTWL
注文コード 05-0190-0208 05-0190-0209 05-0190-0210 05-0190-0211 05-0190-0212 05-0190-0213 05-0190-0214

500×270×30㎜ ¥ 20,200 
CD 136375 136376 136377 136378 136379 136380 136381

20SWL
注文コード 05-0190-0215 05-0190-0216 05-0190-0217 05-0190-0218 05-0190-0219 05-0190-0220 05-0190-0221

600×300×20㎜ ¥ 17,800 
CD 136390 136391 136392 136393 136394 136395 136396

30SWL
注文コード 05-0190-0222 05-0190-0223 05-0190-0224 05-0190-0225 05-0190-0226 05-0190-0227 05-0190-0228

600×300×30㎜ ¥ 26,100 
CD 136410 136411 136412 136413 136414 136415 136416

カラーライン付き

青 緑 赤 黄 桃 茶 黒



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／特殊プラスティック（オレフィン系素材） 

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0191-0301 NP-1 500×240×H8 500×240×8㎜￥ 5,700 402366

05-0191-0302 NP-2 700×290×H8 700×290×8㎜￥ 9,400 402367

05-0191-0303 NP-3 490×340×H8 490×340×8㎜￥ 7,800 402368

05-0191-0304 NP-4 700×340×H8 700×340×8㎜￥11,100 402369

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0191-0305 NP-5 700×390×H8   700×390×8㎜￥12,600 402370

05-0191-0306 NP-6 700×440×H8   700×440×8㎜￥14,400 402371

05-0191-0307 NP-7 1000×490×H8 1000×490×8㎜￥22,900 402372

05-0191-0308 NP-8 1000×700×H8 1000×700×8㎜￥32,600 402373

アルファ抗菌ノンスリップボードソフト せ

※まな板の上に乗せてご使用ください。                  材質／ポリエチレン 

注文コード 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0191-0401 500×240×8㎜ ￥ 5,500 403001

05-0191-0402 700×290×8㎜ ￥ 9,100 403002

05-0191-0403 490×340×8㎜ ￥ 9,500 403003

05-0191-0404 700×340×8㎜ ￥10,700 403004

注文コード 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0191-0405   700×390×8㎜￥12,200 403005

05-0191-0406   700×440×8㎜￥14,000 403006

05-0191-0407 1000×490×8㎜￥22,100 403007

05-0191-0408 1000×700×8㎜￥31,300 403008

アルファ抗菌ソフトまな板 そ

※まな板の上に乗せてご使用ください。                  

特　徴
●熱湯（100℃）のまわしがけで消毒することができます。
●熱風・殺菌灯方式の保管庫が使用可能です。
●抗菌プラスティックまな板ですから、食中毒菌やカビ類の繁殖が抑制されます。
●厚生省食品衛生法で検査済材質ですから安心してご使用いただけます。（厚生省告示第370号）

規格
注文コード

長さ×巾標準価格（CD）
厚さ 15㎜ 厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜

TS
05-0191-0101 ― ― 370×210㎜
¥ 4,900 （402315） ― ―

TM
05-0191-0102 ― ― 410×230㎜
¥ 6,100 （402316） ― ―

TL
05-0191-0103 ― ― 440×250㎜
¥ 7,100 （402317） ― ―

T-1
05-0191-0104 05-0191-0105 05-0191-0106

500×250㎜
¥ 8,600 （402318） ¥ 10,700 （402334） ¥ 16,200 （402350）

T-2
05-0191-0107 05-0191-0108 05-0191-0109

600×300㎜
¥ 12,400 （402319） ¥ 15,400 （402335） ¥ 23,100 （402351）

T-3
05-0191-0110 05-0191-0111 05-0191-0112

700×350㎜
¥ 16,900 （402320） ¥ 21,200 （402336） ¥ 31,700 （402352）

T-4
05-0191-0113 05-0191-0114 05-0191-0115

800×400㎜
¥ 22,200 （402321） ¥ 27,700 （402337） ¥ 41,400 （402353）

T-5
05-0191-0116 05-0191-0117 05-0191-0118

900×450㎜
¥ 27,900 （402322） ¥ 34,600 （402338） ¥ 51,900 （402354）

T-6
05-0191-0119 05-0191-0120 05-0191-0121

1000×400㎜
¥ 27,800 （402323） ¥ 34,500 （402339） ¥ 51,200 （402355）

T-7
05-0191-0122 05-0191-0123 05-0191-0124

1000×500㎜
¥ 34,600 （402324） ¥ 43,200 （402340） ¥ 64,100 （402356）

規格
注文コード

長さ×巾標準価格（CD）
厚さ 15㎜ 厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜

T-8
05-0191-0125 05-0191-0126 05-0191-0127

1200×  450㎜
¥ 37,300 （402325） ¥ 46,100 （402341） ¥ 69,100 （402357）

T-9
05-0191-0128 05-0191-0129 05-0191-0130

1200×  500㎜
¥ 41,400 （402326） ¥ 51,800 （402342） ¥ 76,700 （402358）

T-10
05-0191-0131 05-0191-0132 05-0191-0133

1200×  600㎜
¥ 49,800 （402327） ¥ 62,100 （402343） ¥ 92,100 （402359）

T-11
05-0191-0134 05-0191-0135 05-0191-0136

1500×  500㎜
¥ 51,900 （402328） ¥ 64,700 （402344） ¥ 97,100 （402360）

T-12
05-0191-0137 05-0191-0138 05-0191-0139

1500×  600㎜
¥ 62,300 （402329） ¥ 77,700 （402345） ¥ 116,300 （402361）

T-13
05-0191-0140 05-0191-0141 05-0191-0142

1800×  600㎜
¥ 74,600 （402330） ¥ 93,300 （402346） ¥ 139,600 （402362）

T-14
05-0191-0143 05-0191-0144 05-0191-0145

1800×  900㎜
¥ 112,000 （402331） ¥ 139,800 （402347） ¥ 209,500 （402363）

T-15
05-0191-0146 05-0191-0147 05-0191-0148

2000×1000㎜
¥ 138,200 （402332） ¥ 172,600 （402348） ¥ 258,600 （402364）

T-16
05-0191-0149 05-0191-0150 05-0191-0151

2400×1000㎜
¥ 165,700 （402333） ¥ 207,100 （402349） ¥ 310,300 （402365）

材質／ポリエチレン 

アルファ耐熱αボード し

●耐熱温度：100℃　耐冷温度：－30℃                

特　徴
●抗菌プラスティックまな板ですから、食中毒菌やカビ類の繁殖が抑制されます。
●腐敗するなどはありませんので、清潔で衛生的です。
●厚生省食品衛生法で検査済材質ですから安心してご使用いただけます。

規  

格

注文コード
長さ×巾標準価格（CD）

厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜ 厚さ 40㎜

α1
05-0191-0201 05-0191-0202 05-0191-0203

500×250㎜
¥ 8,700 （403009） ¥ 12,200 （403025） ¥ 19,200 （403041）

α2
05-0191-0204 05-0191-0205 05-0191-0206

600×300㎜
¥ 12,500 （403010） ¥ 17,600 （403026） ¥ 27,600 （403042）

α3
05-0191-0207 05-0191-0208 05-0191-0209

700×350㎜
¥ 17,500 （403011） ¥24,400 （403027） ¥ 38,400 （403043）

α4
05-0191-0210 05-0191-0211 05-0191-0212

800×400㎜
¥ 22,300 （403012） ¥ 31,200 （403028） ¥ 49,100 （403044）

α5
05-0191-0213 05-0191-0214 05-0191-0215

900×450㎜
¥ 28,200 （403013） ¥ 39,400 （403029） ¥ 62,200 （403045）

α6
05-0191-0216 05-0191-0217 05-0191-0218

1000×400㎜
¥ 27,800 （403014） ¥ 38,900 （403030） ¥ 61,400 （403046）

α7
05-0191-0219 05-0191-0220 05-0191-0221

1000×500㎜
¥ 34,800 （403015） ¥ 48,700 （403031） ¥ 76,700 （403047）

α8
05-0191-0222 05-0191-0223 05-0191-0224

1200×450㎜
¥ 37,600 （403016） ¥ 52,500 （403032） ¥ 82,800 （403048）

規  

格

注文コード
長さ×巾標準価格（CD）

厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜ 厚さ 40㎜

α9
05-0191-0225 05-0191-0226 05-0191-0227

1200×  500㎜
¥ 41,800 （403017） ¥ 58,400 （403033） ¥ 92,200 （403049）

α10
05-0191-0228 05-0191-0229 05-0191-0230

1200×  600㎜
¥ 50,200 （403018） ¥ 70,100 （403034） ¥ 110,400 （403050）

α11
05-0191-0231 05-0191-0232 05-0191-0233

1500×  500㎜
¥ 52,300 （403019） ¥ 73,000 （403035） ¥ 115,100 （403051）

α12
05-0191-0234 05-0191-0235 05-0191-0236

1500×  600㎜
¥ 62,700 （403020） ¥ 87,700 （403036） ¥ 138,100 （403052）

α13
05-0191-0237 05-0191-0238 05-0191-0239

1800×  600㎜
¥ 75,200 （403021） ¥ 105,100 （403037） ¥ 165,700 （403053）

α14
05-0191-0240 05-0191-0241 05-0191-0242

1800×  900㎜
¥ 112,800 （403022） ¥ 157,800 （403038） ¥ 248,500 （403054）

α15
05-0191-0243 05-0191-0244 05-0191-0245

2000×1000㎜
¥ 139,200 （403023） ¥ 194,700 （403039） ¥ 306,800 （403055）

α16
05-0191-0246 05-0191-0247 05-0191-0248

2400×1000㎜
¥ 202,000 （403024） ¥ 270,600 （403040） ¥ 430,800 （403056）

材質／抗菌プラスティック 

アルファ抗菌まな板 す



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ポリエチレン　●耐熱温度:90℃ ※各種別注承ります。（最大2800×1000×70㎜まで）

PCはがせるまな板 　し

古くなった表面を簡単にはがせるので、
いつでも清潔に使用できます。
包丁への刃当たりもやさしくなめらか。
水洗い後の乾燥も速く、大変衛生的です。

規格
注文コード

長さ×巾標準価格（CD）
厚さ 15㎜ 厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜ 厚さ 40㎜ 厚さ 50㎜

1号
05-0192-0101 05-0192-0102 05-0192-0103 05-0192-0104 05-0192-0105

500×240㎜
¥ 5,200 （136143） ¥ 7,200 （136153） ¥ 10,900 （136176） ¥ 14,400 （136199） ¥ 18,000 （136222）

2号A
05-0192-0106 05-0192-0107 05-0192-0108 05-0192-0109 05-0192-0110

550×270㎜
¥ 6,900 （136144） ¥ 9,200 （136154） ¥ 13,900 （136177） ¥ 18,500 （136200） ¥ 23,100 （136223）

2号B
05-0192-0111 05-0192-0112 05-0192-0113 05-0192-0114 05-0192-0115

600×300㎜
¥ 8,900 （136145） ¥ 11,800 （136155） ¥ 17,800 （136178） ¥ 23,700 （136201） ¥ 29,700 （136224）

3号
05-0192-0116 05-0192-0117 05-0192-0118 05-0192-0119 05-0192-0120

660×330㎜
¥ 10,800 （136146） ¥ 14,300 （136156） ¥ 21,500 （136179） ¥ 28,600 （136202） ¥ 35,900 （136225）

4号A
05-0192-0121 05-0192-0122 05-0192-0123 05-0192-0124 05-0192-0125

750×330㎜
¥ 12,200 （136147） ¥ 16,300 （136157） ¥ 23,800 （136180） ¥ 32,600 （136203） ¥ 40,800 （136226）

4号B
05-0192-0126 05-0192-0127 05-0192-0128 05-0192-0129 05-0192-0130

750×380㎜
¥ 14,100 （136148） ¥ 18,700 （136158） ¥ 28,100 （136181） ¥ 37,500 （136204） ¥ 46,900 （136227）

4号C
05-0192-0131 05-0192-0132 05-0192-0133 05-0192-0134 05-0192-0135

750×450㎜
¥ 16,700 （136149） ¥ 22,200 （136159） ¥ 33,300 （136182） ¥ 44,300 （136205） ¥ 55,400 （136228）

5号
05-0192-0136 05-0192-0137 05-0192-0138 05-0192-0139 05-0192-0140

860×430㎜
¥ 18,400 （136150） ¥ 24,400 （136160） ¥ 36,500 （136183） ¥ 48,700 （136206） ¥ 60,800 （136229）

6号
05-0192-0141 05-0192-0142 05-0192-0143 05-0192-0144 05-0192-0145

900×360㎜
¥ 16,100 （136151） ¥ 21,300 （136161） ¥ 32,000 （136184） ¥ 42,600 （136207） ¥ 53,400 （136230）

7号
05-0192-0146 05-0192-0147 05-0192-0148 05-0192-0149 05-0192-0150

900×450㎜
¥ 20,100 （136152） ¥ 26,700 （136162） ¥ 39,900 （136185） ¥ 53,400 （136208） ¥ 66,700 （136231）

まな板の厚さ 積層の厚さ・板数 はがせる板数
15㎜     5㎜×3枚 1
20㎜ 10㎜板+5㎜×2枚 1
30㎜  10㎜板+5㎜×4枚 3
40㎜ 10㎜板+5㎜×6枚 5
50㎜ 10㎜板+5㎜×8枚 7

材質／ポリエチレン　●耐熱温度:90℃ ※各種別注承ります。（最大2800×1000×70㎜まで）

PCはがせるまな板 す

規格
注文コード

長さ×巾標準価格（CD）
厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜ 厚さ 40㎜ 厚さ 50㎜

C-35
05-0192-0201 05-0192-0202 05-0192-0203 05-0192-0204

1000×  350㎜
¥ 23,000 （136163） ¥ 34,500 （136186） ¥ 46,100 （136209） ¥ 57,600 （136232）

C-40
05-0192-0205 05-0192-0206 05-0192-0207 05-0192-0208

1000×  400㎜
¥ 26,300 （136164） ¥ 39,500 （136187） ¥ 52,700 （136210） ¥ 65,900 （136233）

C-45
05-0192-0209 05-0192-0210 05-0192-0211 05-0192-0212

1000×  450㎜
¥ 29,700 （136165） ¥ 44,400 （136188） ¥ 59,300 （136211） ¥74,000 （136234）

C-50
05-0192-0213 05-0192-0214 05-0192-0215 05-0192-0216

1000×  500㎜
¥ 32,900 （136166） ¥ 49,400 （136189） ¥ 65,900 （136212） ¥ 82,400 （136235）

M-120A
05-0192-0217 05-0192-0218 05-0192-0219 05-0192-0220

1200×  450㎜
¥ 37,400 （136167） ¥ 56,100 （136190） ¥ 72,300 （136213） ¥ 90,400 （136236）

M-120B
05-0192-0221 05-0192-0222 05-0192-0223 05-0192-0224

1200×  600㎜
¥ 49,900 （136168） ¥ 74,800 （136191） ¥ 96,500 （136214） ¥ 120,600 （136237）

M-125
05-0192-0225 05-0192-0226 05-0192-0227 05-0192-0228

1250×  500㎜
¥ 43,300 （136169） ¥ 65,000 （136192） ¥ 83,700 （136215） ¥ 104,600 （136238）

M-135
05-0192-0229 05-0192-0230 05-0192-0231 05-0192-0232

1350×  500㎜
¥ 46,800 （136170） ¥ 70,200 （136193） ¥ 90,400 （136216） ¥ 113,100 （136239）

M-150A
05-0192-0233 05-0192-0234 05-0192-0235 05-0192-0236

1500×  500㎜
¥ 56,100 （136171） ¥ 84,200 （136194） ¥ 108,600 （136217） ¥ 135,700 （136240）

M-150B
05-0192-0237 05-0192-0238 05-0192-0239 05-0192-0240

1500×  600㎜
¥ 62,400 （136172） ¥93,600 （136195） ¥ 120,600 （136218） ¥ 150,700 （136241）

M-180A
05-0192-0241 05-0192-0242 05-0192-0243 05-0192-0244

1800×  600㎜
¥ 74,800 （136173） ¥ 112,300 （136196） ¥ 144,800 （136219） ¥ 180,800 （136242）

M-180B
05-0192-0245 05-0192-0246 05-0192-0247 05-0192-0248

1800×  900㎜
¥ 97,200 （136174） ¥ 146,000 （136197） ¥ 194,600 （136220） ¥ 243,200 （136243）

M-200
05-0192-0249 05-0192-0250 05-0192-0251 05-0192-0252

2000×1000㎜
¥ 120,100 （136175） ¥ 180,200 （136198） ¥ 240,200 （136221） ¥ 300,300 （136244）



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ポリエチレン ●耐熱温度:90℃　※厚さ5・10㎜は片面シボ付、15・20・30・40・50㎜は両面シボ付になります。

規格
注文コード

長さ×巾標準価格（CD）
厚さ 5㎜ 厚さ 10㎜ 厚さ 15㎜ 厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜ 厚さ40㎜ 厚さ 50㎜

K11A
05-0193-0201 05-0193-0202 05-0193-0203 05-0193-0204 05-0193-0205 05-0193-0206 05-0193-0207

1200×  450㎜
¥ 10,000 （604701）¥ 16,700 （604702）¥ 23,600 （604703）¥ 30,600 （604704）¥ 45,900 （604705）¥ 70,500 （604706）¥ 76,600 （604707）

K11B
05-0193-0208 05-0193-0209 05-0193-0210 05-0193-0211 05-0193-0212 05-0193-0213 05-0193-0214

1200×  600㎜
¥ 13,300 （604708）¥ 22,300 （604709）¥ 31,500 （604710）¥ 40,700 （604711）¥ 61,200 （604712）¥ 81,700 （604713）¥ 102,000 （604714）

K12
05-0193-0215 05-0193-0216 05-0193-0217 05-0193-0218 05-0193-0219 05-0193-0220 05-0193-0221

1500×  500㎜
¥ 13,800 （604715）¥ 23,200 （604716）¥ 32,800 （604717）¥ 42,600 （604718）¥ 63,700 （604719）¥ 98,800 （604720）¥ 108,600 （604721）

K13
05-0193-0222 05-0193-0223 05-0193-0224 05-0193-0225 05-0193-0226 05-0193-0227 05-0193-0228

1500×  550㎜
¥ 15,300 （604722）¥ 25,400 （604723）¥ 35,800 （604724）¥ 46,800 （604725）¥ 70,000 （604726）¥ 100,200 （604727）¥ 111,300 （604728）

K14
05-0193-0229 05-0193-0230 05-0193-0231 05-0193-0232 05-0193-0233 05-0193-0234 05-0193-0235

1500×  600㎜
¥ 16,700 （604729）¥ 27,800 （604730）¥ 39,200 （604731）¥ 50,900 （604732）¥ 76,400 （604733）¥ 102,000 （604734）¥ 127,500 （604735）

K15
05-0193-0236 05-0193-0237 05-0193-0238 05-0193-0239 05-0193-0240 05-0193-0241 05-0193-0242

1500×  650㎜
¥ 17,900 （604736）¥ 30,200 （604737）¥ 42,700 （604738）¥ 55,300 （604739）¥ 88,400 （604740）¥ 110,400 （604741）¥ 138,000 （604742）

K16A
05-0193-0243 05-0193-0244 05-0193-0245 05-0193-0246 05-0193-0247 05-0193-0248 05-0193-0249

1800×  600㎜
¥ 20,000 （604743）¥ 33,400 （604744）¥ 47,200 （604745）¥ 61,200 （604746）¥ 91,800 （604747）¥ 122,400 （604748）¥ 153,000 （604749）

K16B
05-0193-0250 05-0193-0251 05-0193-0252 05-0193-0253 05-0193-0254 05-0193-0255 05-0193-0256

1800×  900㎜
¥ 29,800 （604750）¥ 50,100 （604751）¥ 70,700 （604752）¥ 91,800 （604753）¥ 128,000 （604754）¥ 185,000 （604755）¥ 226,200 （604756）

K17
05-0193-0257 05-0193-0258 05-0193-0259 05-0193-0260 05-0193-0261 05-0193-0262 05-0193-0263

2000×1000㎜
¥ 36,900 （604757）¥ 61,800 （604758）¥ 87,300 （604759）¥ 122,500 （604760）¥ 153,100 （604761）¥ 226,600 （604762）¥ 283,200 （604763）

K型まな板 す

〈特注〉別途見積もりします。

材質／ ポリエチレン ●耐熱温度:90℃　※厚さ5・10㎜は片面シボ付、15・20・30・40・50㎜は両面シボ付になります。

規格
注文コード

長さ×巾標準価格（CD）
厚さ 5㎜ 厚さ 10㎜ 厚さ 15㎜ 厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜ 厚さ 40㎜ 厚さ 50㎜

K1
05-0193-0101 05-0193-0102 05-0193-0103 － － 05-0193-0104 05-0193-0105

  500×250㎜
¥ 2,400 （604619） ¥ 3,900 （604620） ¥ 5,400 （604621） － － ¥ 14,100 （604622）¥ 17,700 （604623）

K2
05-0193-0106 05-0193-0107 05-0193-0108 05-0193-0109 05-0193-0110 05-0193-0111 05-0193-0112

  550×270㎜
¥ 2,800 （604624） ¥ 4,600 （604625） ¥ 6,600 （604626） ¥ 8,400 （604627）¥ 12,700 （604628）¥ 16,800 （604629）¥ 21,000 （604630）

K3
05-0193-0113 05-0193-0114 05-0193-0115 05-0193-0116 05-0193-0117 05-0193-0118 05-0193-0119

  600×300㎜
¥ 3,300 （604631） ¥ 5,500 （604632） ¥ 7,800 （604633）¥ 11,200 （604634）¥ 14,700 （604635）¥ 20,500 （604636）¥ 25,400 （604637）

K5
05-0193-0120 05-0193-0121 05-0193-0122 05-0193-0123 05-0193-0124 05-0193-0125 05-0193-0126

  750×330㎜
¥ 4,600 （604638） ¥ 7,700 （604639）¥ 10,900 （604640）¥ 13,900 （604641）¥ 18,900 （604642）¥ 28,100 （604643）¥ 35,100 （604644）

K6
05-0193-0127 05-0193-0128 05-0193-0129 05-0193-0130 05-0193-0131 05-0193-0132 05-0193-0133

  750×450㎜
¥ 6,300 （604645）¥ 10,500 （604646）¥ 14,800 （604647）¥ 19,100 （604648）¥ 28,800 （604649）¥ 38,300 （604650）¥ 47,700 （604651）

K7
05-0193-0134 05-0193-0135 05-0193-0136 05-0193-0137 05-0193-0138 05-0193-0139 05-0193-0140

  840×390㎜
¥ 6,000 （604652）¥ 10,100 （604653）¥ 14,300 （604654）¥ 18,500 （604655）¥ 25,800 （604656）¥ 37,100 （604657）¥ 46,300 （604658）

K8
05-0193-0141 05-0193-0142 05-0193-0143 05-0193-0144 05-0193-0145 05-0193-0146 05-0193-0147

  900×360㎜
¥ 6,000 （604659）¥ 10,000 （604660）¥ 14,100 （604661）¥ 18,400 （604662）¥ 25,100 （604663）¥ 36,700 （604664）¥ 45,900 （604665）

K9
05-0193-0148 05-0193-0149 05-0193-0150 05-0193-0151 05-0193-0152 05-0193-0153 05-0193-0154

  900×450㎜
¥ 7,500 （604666）¥ 12,500 （604667）¥ 17,700 （604668）¥ 22,300 （604669）¥ 32,000 （604670）¥ 45,900 （604671）¥ 57,300 （604672）

K10A
05-0193-0155 05-0193-0156 05-0193-0157 05-0193-0158 05-0193-0159 05-0193-0160 05-0193-0161

1000×350㎜
¥ 6,400 （604673）¥ 10,900 （604674）¥ 15,300 （604675）¥ 19,900 （604676）¥ 29,800 （604677）¥ 39,700 （604678）¥ 49,600 （604679）

K10B
05-0193-0162 05-0193-0163 05-0193-0164 05-0193-0165 05-0193-0166 05-0193-0167 05-0193-0168

1000×400㎜
¥ 7,400 （604680）¥ 12,400 （604681）¥ 17,500 （604682）¥ 22,700 （604683）¥ 30,600 （604684）¥ 45,400 （604685）¥ 56,700 （604686）

K10C
05-0193-0169 05-0193-0170 05-0193-0171 05-0193-0172 05-0193-0173 05-0193-0174 05-0193-0175

1000×450㎜
¥ 8,400 （604687）¥ 13,900 （604688）¥ 19,700 （604689）¥ 25,400 （604690）¥ 38,300 （604691）¥ 50,900 （604692）¥ 63,700 （604693）

K10D
05-0193-0176 05-0193-0177 05-0193-0178 05-0193-0179 05-0193-0180 05-0193-0181 05-0193-0182

1000×500㎜
¥ 9,200 （604694）¥ 15,400 （604695）¥ 21,900 （604696）¥ 28,300 （604697）¥ 42,600 （604698）¥ 56,700 （604699）¥ 70,800 （604700）

K型まな板   し

K型カラー埋め込み（大）
φ24㎜は表面のみ　
※ピンク・ブルー・ベージュ・赤・グリーン

K型カラーバンド張り
（Aタイプ）
※カラー部分張り付け接合タイプ
　ベージュ・ピンク・ブルー・赤・グリーン・
濃ブルー・イエロー・濃ピンク

K型カラー埋め込み（小）
φ9㎜は側面のみ
※ピンク・ブルー・ベージュ・赤・グリーン

K型カラー差し込み（Bタイプ）
※カラー部分埋め込みタイプ
　ベージュ・ピンク・ブルー・赤・グリーン・
濃ブルー・イエロー・濃ピンク

                  



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。

料
理
道
具

調
理
小
物

調
理
小
物

機
材
・
計
測

調
理
機
械

厨
房
機
器
・

設
備

軽
食
・

鉄
板
焼
き
用
品

ス
ト
ッ
ク・

仕
込
み

厨
房
用
品

194

材質／合成ゴム 

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ標準価格 CD
05-0194-0201 SC-101 クリーム 500×250×15㎜￥ 7,600 371013

05-0194-0202 SC-101 ピンク 500×250×15㎜￥ 7,600 371013-01

05-0194-0203 SC-101 グリーン 500×250×15㎜￥ 7,600 371013-02

05-0194-0204 SC-101 ブルー 500×250×15㎜￥ 7,600 371013-03

05-0194-0205 SC-102 クリーム 500×330×15㎜￥10,200 371014

05-0194-0206 SC-102 ピンク 500×330×15㎜￥10,200 371014-01

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ標準価格 CD
05-0194-0207 SC-102 グリーン 500×330×15㎜￥10,200 371014-02

05-0194-0208 SC-102 ブルー 500×330×15㎜￥10,200 371014-03

05-0194-0209 SC-103 クリーム 600×300×15㎜￥10,900 371015

05-0194-0210 SC-103 ピンク 600×300×15㎜￥10,900 371015-01

05-0194-0211 SC-103 グリーン 600×300×15㎜￥10,900 371015-02

05-0194-0212 SC-103 ブルー 600×300×15㎜￥10,900 371015-03

アサヒカラーまな板 

●色を指定ください。

す

                  

●側面にピンを打ち込む事で食材別に使い分けが可能です。
                  

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ標準価格 CD
05-0194-0301 ピン赤 N-50-R 500×270×20㎜￥ 8,090 605928

05-0194-0302 ピン青 N-50-B 500×270×20㎜￥ 8,090 605929

05-0194-0303 ピン緑 N-50-G 500×270×20㎜￥ 8,090 605930

05-0194-0304 ピン黄 N-50-Y 500×270×20㎜￥ 8,090 605931

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ標準価格 CD
05-0194-0305 ピン赤 N-60-R 600×300×20㎜￥10,360 605932

05-0194-0306 ピン青 N-60-B 600×300×20㎜￥10,360 605933

05-0194-0307 ピン緑 N-60-G 600×300×20㎜￥10,360 605934

05-0194-0308 ピン黄 N-60-Y 600×300×20㎜￥10,360 605935

ピン付きまな板 せ

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0194-0101 N-5 500×270×10㎜ ￥ 3,700 606103

05-0194-0102 N-6 600×300×10㎜ ￥ 4,800 606104

05-0194-0103 N-7 720×330×10㎜ ￥ 6,300 606105

05-0194-0104 N-8 840×390×10㎜ ￥ 8,700 606106

05-0194-0105 N-9 900×450×10㎜ ￥ 11,400 606107

05-0194-0106 N-240 400×300×20㎜ ￥ 6,600 606108

05-0194-0107 N-241 410×230×20㎜ ￥ 4,800 606109

05-0194-0108 N-244 440×250×20㎜ ￥ 5,500 606110

05-0194-0109 N-245 450×300×20㎜ ￥ 7,000 606111

05-0194-0110 NS-50 500×250×20㎜ ￥ 6,500 606112

05-0194-0111 N-50 500×270×20㎜ ￥ 6,800 606113

05-0194-0112 N-55 550×270×20㎜ ￥ 7,200 606114

05-0194-0113 N-60 600×300×20㎜ ￥ 9,100 606115

05-0194-0114 N-72 720×330×20㎜ ￥ 11,700 606117

05-0194-0115 NS-75 750×330×20㎜ ￥ 12,000 606118

05-0194-0116 N-75 750×450×20㎜ ￥ 16,300 606119

05-0194-0117 NS-90 900×360×20㎜ ￥ 15,700 606120

05-0194-0118 N-90 900×450×20㎜ ￥ 19,100 606121

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0194-0119 N-120 1200×450×20㎜￥ 26,200 606122

05-0194-0120 N-600 600×300×30㎜ ￥ 12,600 606125

05-0194-0121 N-645 600×450×30㎜ ￥ 21,600 606126

05-0194-0122 N-750 750×330×30㎜ ￥ 16,100 606127

05-0194-0123 N-840 840×390×30㎜ ￥ 22,100 606130

05-0194-0124 N-900 900×450×30㎜ ￥ 27,400 606132

05-0194-0125 N-903 900×360×30㎜ ￥ 21,500 606133

05-0194-0126 N-904 900×400×30㎜ ￥ 26,000 606134

05-0194-0127 N-1000 1000×400×30㎜￥ 26,200 606137

05-0194-0128 N-1200 1200×450×30㎜￥ 37,600 606139

05-0194-0129 N-1260 1200×600×30㎜￥ 52,400 606140

05-0194-0130 N-1275 1200×750×30㎜￥ 73,600 606141

05-0194-0131 N-1500 1500×600×30㎜￥ 65,400 606142

05-0194-0132 N-1575 1500×750×30㎜￥ 81,700 606143

05-0194-0133 NS-1800 1800×600×30㎜￥ 78,400 606144

05-0194-0134 NS-1875 1800×750×30㎜￥ 98,000 606145

05-0194-0135 N-1800 1800×900×30㎜￥109,500 606146

まな板Nシリーズ KORし                  

                  

材質／ポリプロピレン 

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0194-0401 SH-50 500×270×1㎜￥4,100 621546

05-0194-0402 SH-60 600×300×1㎜￥5,000 621547

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0194-0403 SH-645 600×450×1㎜￥6,600 621548

まな板シート（10枚入） KORそ



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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食材用途名等・印刷ができます！
食材名はご指定の名称が印刷できますので、ご用命先にお申
し付けください。

側面内部への印刷ですので、洗っても落ちません。
※標準文字については名入れ代 1ヶ所無料です。
※その他の文字及び 2ヶ所以上の場合は、別途料金がかかり
　ますのでご用命先にご確認ください。
※抗菌全面カラーかるがる・全面カラーかるがるの側面カ
　ラーにつきましては、白のみの単色となります。

【標準文字】
下処理用

除去食用 代替食用 アレルギー用

果 物 肉 類 野菜類 魚介類 加工用

調理済 その他

材質／ポリエチレン 

ポリエチレンかるがるまな板 肉厚タイプ HD 片面10㎜  す

外寸縦×外寸横 ホワイト イエロー ピンク グリーン ブルー 厚さ 標準価格

600×300㎜
注文コード 05-0195-0201 05-0195-0202 05-0195-0203 05-0195-0204 05-0195-0205

30㎜ ¥22,200 
CD 135274 135284 135294 135304 135314

600×350㎜
注文コード 05-0195-0206 05-0195-0207 05-0195-0208 05-0195-0209 05-0195-0210

30㎜ ¥25,800 
CD 135275 135285 135295 135305 135315

700×350㎜
注文コード 05-0195-0211 05-0195-0212 05-0195-0213 05-0195-0214 05-0195-0215

30㎜ ¥28,200 
CD 135276 135286 135296 135306 135316

750×350㎜
注文コード 05-0195-0216 05-0195-0217 05-0195-0218 05-0195-0219 05-0195-0220

30㎜ ¥30,300 
CD 135277 135287 135297 135307 135317

800×400㎜
注文コード 05-0195-0221 05-0195-0222 05-0195-0223 05-0195-0224 05-0195-0225

30㎜ ¥36,700 
CD 135278 135288 135298 135308 135318

900×400㎜
注文コード 05-0195-0226 05-0195-0227 05-0195-0228 05-0195-0229 05-0195-0230

40㎜ ¥49,400  
CD 135279 135289 135299 135309 135319

900×450㎜
注文コード 05-0195-0231 05-0195-0232 05-0195-0233 05-0195-0234 05-0195-0235

40㎜ ¥55,400 
CD 135280 135290 135300 135310 135320

1000×400㎜
注文コード 05-0195-0236 05-0195-0237 05-0195-0238 05-0195-0239 05-0195-0240

40㎜ ¥54,800 
CD 135281 135291 135301 135311 135321

1200×450㎜
注文コード 05-0195-0241 05-0195-0242 05-0195-0243 05-0195-0244 05-0195-0245

40㎜ ¥80,000 
CD 135282 135292 135302 135312 135322

1500×450㎜
注文コード 05-0195-0246 05-0195-0247 05-0195-0248 05-0195-0249 05-0195-0250

40㎜ ¥99,700 
CD 135283 135293 135303 135313 135323

●各種別注承ります。（最大2000×1000㎜まで）

木芯入り軽量ポリエチレンまな板シリーズ
ポリエチレンまな板を、ちょっと工夫してみました。
働く人に喜ばれるように…、
衛生管理がしやすいように…。
使う人の身になって開発した、木芯入り軽量まな板ポリエチ
レンシリーズは、作業環境の改善、衛生管理の徹底など、さま
ざまな工夫が施されています。

材質／ポリエチレン 

ポリエチレンかるがるまな板 標準タイプ SD 片面5㎜  し

外寸縦×外寸横 ホワイト イエロー ピンク グリーン ブルー 厚さ 標準価格

410×230㎜
注文コード 05-0195-0101 05-0195-0102 05-0195-0103 05-0195-0104 05-0195-0105

20㎜ ¥ 8,400 
CD 135198 135213 135228 135243 135259

460×260㎜
注文コード 05-0195-0106 05-0195-0107 05-0195-0108 05-0195-0109 05-0195-0110

20㎜ ¥ 9,900 
CD 135199 135214 135229 135244 135260

500×250㎜
注文コード 05-0195-0111 05-0195-0112 05-0195-0113 05-0195-0114 05-0195-0115

20㎜ ¥10,300 
CD 135200 135215 135230 135245 135261

500×300㎜
注文コード 05-0195-0116 05-0195-0117 05-0195-0118 05-0195-0119 05-0195-0120

20㎜ ¥12,400 
CD 135201 135216 135231 135246 135262

600×300㎜
注文コード 05-0195-0121 05-0195-0122 05-0195-0123 05-0195-0124 05-0195-0125

20㎜ ¥14,800 
CD 135202 135217 135232 135247 135263

600×300㎜
注文コード 05-0195-0126 05-0195-0127 05-0195-0128 05-0195-0129 05-0195-0130

25㎜ ¥17,300 
CD 135203 135218 135233 135248 135264

600×350㎜
注文コード 05-0195-0131 05-0195-0132 05-0195-0133 05-0195-0134 05-0195-0135

25㎜ ¥20,100 
CD 135204 135219 135234 135249 135265

700×350㎜
注文コード 05-0195-0136 05-0195-0137 05-0195-0138 05-0195-0139 05-0195-0140

25㎜ ¥21,800 
CD 135205 135220 135235 135250 135266

750×350㎜
注文コード 05-0195-0141 05-0195-0142 05-0195-0143 05-0195-0144 05-0195-0145

25㎜ ¥23,400 
CD 135206 135221 135236 135251 135267

800×400㎜
注文コード 05-0195-0146 05-0195-0147 05-0195-0148 05-0195-0149 05-0195-0150

25㎜ ¥28,400 
CD 135207 135222 135237 135252 135268

900×400㎜
注文コード 05-0195-0151 05-0195-0152 05-0195-0153 05-0195-0154 05-0195-0155

30㎜ ¥35,600 
CD 135208 135223 135238 135253 135269

900×450㎜
注文コード 05-0195-0156 05-0195-0157 05-0195-0158 05-0195-0159 05-0195-0160

30㎜ ¥40,000 
CD 135209 135224 135239 135254 135270

1000×400㎜
注文コード 05-0195-0161 05-0195-0162 05-0195-0163 05-0195-0164 05-0195-0165

30㎜ ¥39,400 
CD 135210 135225 135240 135256 135271

1200×450㎜
注文コード 05-0195-0166 05-0195-0167 05-0195-0168 05-0195-0169 05-0195-0170

30㎜ ¥57,800 
CD 135211 135226 135241 135257 135272

1500×450㎜
注文コード 05-0195-0171 05-0195-0172 05-0195-0173 05-0195-0174 05-0195-0175

30㎜ ¥72,100 
CD 135212 135227 135242 135258 135273

学校・病院・福祉施設・社員食堂・食品工場・ホテル等に

標準タイプ600×300×25㎜の場合30%も軽い。

食材名はご指定の印刷ができますので、ご自由にお申し付け
ください。側面内部への印刷ですので、洗っても落ちません。

熱風保管庫（90℃）対応
木芯入り構造のため、プラスチック単体のまな板に比べて
30%以上も軽く（600×300×H25㎜の場合）扱いやすいの
で、手入れも非常に楽になりました。側面のカラーラインに
よって使い分け管理ができ、また、煮沸消毒をしても反りま
せん。
■標準タイプSD（片面5㎜厚）と肉厚タイプHD（片面10㎜厚）
があります。

赤・茶・黒の3色は、受注生産
にて承ります。

●熱風：90℃
●煮沸：5分まで

●熱湯OK
●漂白剤OK

●紫外線OK ●各種別注承ります。（最大2000×1000㎜まで）



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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食材用途名等・印刷ができます！
食材名はご指定の名称が印刷できますので、ご用命先にお申
し付けください。

側面内部への印刷ですので、洗っても落ちません。
※標準文字については名入れ代 1ヶ所無料です。
※その他の文字及び 2ヶ所以上の場合は、別途料金がかかり
　ますのでご用命先にご確認ください。
※抗菌全面カラーかるがる・全面カラーかるがるの側面カ
　ラーにつきましては、白のみの単色となります。

【標準文字】
下処理用

除去食用 代替食用 アレルギー用

果 物 肉 類 野菜類 魚介類 加工用

調理済 その他

材質／ポリエチレン 

す

外寸縦×外寸横 ホワイト イエロー ピンク グリーン ブルー 厚さ 標準価格

600×300㎜
注文コード 05-0196-0201 05-0196-0202 05-0196-0203 05-0196-0204 05-0196-0205

30㎜ ¥ 28,900 
CD 135399 135409 135419 135429 135439

600×350㎜
注文コード 05-0196-0206 05-0196-0207 05-0196-0208 05-0196-0209 05-0196-0210

30㎜ ¥ 33,700 
CD 135400 135410 135420 135430 135440

700×350㎜
注文コード 05-0196-0211 05-0196-0212 05-0196-0213 05-0196-0214 05-0196-0215

30㎜ ¥ 37,400 
CD 135401 135411 135421 135431 135441

750×350㎜
注文コード 05-0196-0216 05-0196-0217 05-0196-0218 05-0196-0219 05-0196-0220

30㎜ ¥ 40,200 
CD 135402 135412 135422 135432 135442

800×400㎜
注文コード 05-0196-0221 05-0196-0222 05-0196-0223 05-0196-0224 05-0196-0225

30㎜ ¥ 48,800 
CD 135403 135413 135423 135433 135443

900×400㎜
注文コード 05-0196-0226 05-0196-0227 05-0196-0228 05-0196-0229 05-0196-0230

40㎜ ¥ 66,000 
CD 135404 135414 135424 135434 135444

900×450㎜
注文コード 05-0196-0231 05-0196-0232 05-0196-0233 05-0196-0234 05-0196-0235

40㎜ ¥ 74,300 
CD 135405 135415 135425 135435 135445

1000×400㎜
注文コード 05-0196-0236 05-0196-0237 05-0196-0238 05-0196-0239 05-0196-0240

40㎜ ¥ 73,400 
CD 135406 135416 135426 135436 135446

1200×450㎜
注文コード 05-0196-0241 05-0196-0242 05-0196-0243 05-0196-0244 05-0196-0245

40㎜ ¥104,600 
CD 135407 135417 135427 135437 135447

1500×450㎜
注文コード 05-0196-0246 05-0196-0247 05-0196-0248 05-0196-0249 05-0196-0250

40㎜ ¥130,600 
CD 135408 135418 135428 135438 135448

抗菌ポリエチレンかるがるまな板 肉厚タイプ HDK 片面10㎜  

●各種別注承ります。（最大2000×1000㎜まで）

木芯入り軽量ポリエチレンまな板シリーズ
ポリエチレンまな板を、ちょっと工夫してみました。
働く人に喜ばれるように…、
衛生管理がしやすいように…。
使う人の身になって開発した、木芯入り軽量まな板ポリエチ
レンシリーズは、作業環境の改善、衛生管理の徹底など、さま
ざまな工夫が施されています。

材質／ポリエチレン 

抗菌ポリエチレンかるがるまな板 標準タイプ SDK 片面5㎜  し

外寸縦×外寸横 ホワイト イエロー ピンク グリーン ブルー 厚さ 標準価格

410×230㎜
注文コード 05-0196-0101 05-0196-0102 05-0196-0103 05-0196-0104 05-0196-0105

20㎜ ¥ 10,700 
CD 135324 135339 135354 135369 135384

460×260㎜
注文コード 05-0196-0106 05-0196-0107 05-0196-0108 05-0196-0109 05-0196-0110

20㎜ ¥ 12,500 
CD 135325 135340 135355 135370 135385

500×250㎜
注文コード 05-0196-0111 05-0196-0112 05-0196-0113 05-0196-0114 05-0196-0115

20㎜ ¥ 13,000 
CD 135326 135341 135356 135371 135386

500×300㎜
注文コード 05-0196-0116 05-0196-0117 05-0196-0118 05-0196-0119 05-0196-0120

20㎜ ¥ 15,600 
CD 135327 135342 135357 135372 135387

600×300㎜
注文コード 05-0196-0121 05-0196-0122 05-0196-0123 05-0196-0124 05-0196-0125

20㎜ ¥ 18,800 
CD 135328 135343 135358 135373 135388

600×300㎜
注文コード 05-0196-0126 05-0196-0127 05-0196-0128 05-0196-0129 05-0196-0130

25㎜ ¥ 21,800 
CD 135329 135344 135359 135374 135389

600×350㎜
注文コード 05-0196-0131 05-0196-0132 05-0196-0133 05-0196-0134 05-0196-0135

25㎜ ¥ 25,500 
CD 135330 135345 135360 135375 135390

700×350㎜
注文コード 05-0196-0136 05-0196-0137 05-0196-0138 05-0196-0139 05-0196-0140

25㎜ ¥ 28,100 
CD 135331 135346 135361 135376 135391

750×350㎜
注文コード 05-0196-0141 05-0196-0142 05-0196-0143 05-0196-0144 05-0196-0145

25㎜ ¥ 30,100 
CD 135332 135347 135362 135377 135392

800×400㎜
注文コード 05-0196-0146 05-0196-0147 05-0196-0148 05-0196-0149 05-0196-0150

25㎜ ¥ 36,600 
CD 135333 135348 135363 135378 135393

900×400㎜
注文コード 05-0196-0151 05-0196-0152 05-0196-0153 05-0196-0154 05-0196-0155

30㎜ ¥ 45,500 
CD 135334 135349 135364 135379 135394

900×450㎜
注文コード 05-0196-0156 05-0196-0157 05-0196-0158 05-0196-0159 05-0196-0160

30㎜ ¥ 51,000 
CD 135335 135350 135365 135380 135395

1000×400㎜
注文コード 05-0196-0161 05-0196-0162 05-0196-0163 05-0196-0164 05-0196-0165

30㎜ ¥ 50,500 
CD 135336 135351 135366 135381 135396

1200×450㎜
注文コード 05-0196-0166 05-0196-0167 05-0196-0168 05-0196-0169 05-0196-0170

30㎜ ¥ 72,200 
CD 135337 135352 135367 135382 135397

1500×450㎜
注文コード 05-0196-0171 05-0196-0172 05-0196-0173 05-0196-0174 05-0196-0175

30㎜ ¥ 90,200 
CD 135338 135353 135368 135383 135398

学校・病院・福祉施設・社員食堂・食品工場・ホテル等に

標準タイプ600×300×25㎜の場合30%も軽い。

食材名はご指定の印刷ができますので、ご自由にお申し付け
ください。側面内部への印刷ですので、洗っても落ちません。

熱風保管庫（90℃）対応
ポリエチレンかるがるに、抗菌・防カビ効果を加えました。衛生
面での管理がより徹底できます。カラーラインによる使い分
けもできます。

■標準タイプSDK（片面5㎜厚）と肉厚タイプHDK（片面10㎜厚）
があります。

●熱風：90℃
●煮沸：5分まで

赤・茶・黒の3色は、受注生産
にて承ります。

●熱湯OK
●漂白剤OK

●紫外線OK ●各種別注承ります。（最大2000×1000㎜まで）

SIAAマークは、JIS Z2801に適合し、抗菌製品技
術協議会ガイドラインで品質管理・情報公開された
製品に表示しています。



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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こんなにも見やすくなる！！普通のまな板だと見え
にくい物が・・・

特　長
●視力の弱くなった中高年の方、視覚障害をお持ちの方でもまな板と食材のコントラ
　ストがはっきりして見やすく、安全に調理が出来ます（明るくしてご使用ください。）
●白いまな板の変色が不衛生感をあたえるオープンキッチン等では特に効果的です。
●黒が食材に高級感を与えます。

規格
注文コード

長さ×巾標準価格（CD）
厚さ 10㎜ 厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜

K1
05-0197-0101 05-0197-0102 05-0197-0103 500×

250㎜¥  3,900 （136500） ¥  7,700 （136501） ¥ 10,600  （136502）

K2
05-0197-0104 05-0197-0105 05-0197-0106 550×

270㎜¥  4,600 （136510） ¥  8,400 （136511） ¥ 12,700 （136512）

K3
05-0197-0107 05-0197-0108 05-0197-0109 600×

300㎜¥  5,500 （136520） ¥ 11,200 （136521） ¥ 14,700 （136522）

K5
05-0197-0110 05-0197-0111 05-0197-0112 750×

330㎜¥  7,700 （136530） ¥ 13,900 （136531） ¥ 18,900 （136532）

K6
05-0197-0113 05-0197-0114 05-0197-0115 750×

450㎜¥ 10,500 （136540） ¥ 19,100 （136541） ¥ 28,800 （136542）

K7
05-0197-0116 05-0197-0117 05-0197-0118 840×

390㎜¥ 10,100 （136550） ¥ 18,500 （136551） ¥ 25,800 （136552）

K8
05-0197-0119 05-0197-0120 05-0197-0121 900×

360㎜¥ 10,000 （136560） ¥ 18,400 （136561） ¥ 25,100 （136562）

規格
注文コード

長さ×巾標準価格（CD）
厚さ 10㎜ 厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜

K9
05-0197-0122 05-0197-0123 05-0197-0124 900×

450㎜¥ 12,500 （136570） ¥ 22,300 （136571） ¥ 32,000 （136572）

K10A
05-0197-0125 05-0197-0126 05-0197-0127 1000×

350㎜¥ 10,900 （136580） ¥ 19,900 （136581） ¥ 29,800 （136582）

K10B
05-0197-0128 05-0197-0129 05-0197-0130 1000×

400㎜¥ 12,400 （136590） ¥ 22,700 （136591） ¥ 30,600 （136592）

K10C
05-0197-0131 05-0197-0132 05-0197-0133 1000×

450㎜¥ 13,900 （136600） ¥ 25,400 （136601） ¥ 38,300 （136602）

K10D
05-0197-0134 05-0197-0135 05-0197-0136 1000×

500㎜¥ 15,400 （136610） ¥ 28,300 （136611） ¥ 42,600 （136612）

K11A
05-0197-0137 05-0197-0138 05-0197-0139 1200×

450㎜¥ 16,700 （136620） ¥ 30,600 （136621） ¥ 45,900 （136622）

K11B
05-0197-0140 05-0197-0141 05-0197-0142 1200×

600㎜¥ 22,300 （136630） ¥ 40,700 （136631） ¥ 61,200 （136632）

規格
注文コード

長さ×巾標準価格（CD）
厚さ 10㎜ 厚さ 20㎜ 厚さ 30㎜

K12
05-0197-0143 05-0197-0144 05-0197-0145 1500×

500㎜¥ 23,200 （136640） ¥ 42,600 （136641） ¥ 63,700 （136642）

K13
05-0197-0146 05-0197-0147 05-0197-0148 1500×

550㎜¥ 25,400 （136650） ¥ 46,800 （136651） ¥ 70,000 （136652）

K14
05-0197-0149 05-0197-0150 05-0197-0151 1500×

600㎜¥ 27,800 （136660） ¥ 50,900 （136661） ¥ 76,400 （136662）

K15
05-0197-0152 05-0197-0153 05-0197-0154 1500×

650㎜¥ 30,200 （136670） ¥ 55,300 （136671） ¥ 88,400 （136672）

K16A
05-0197-0155 05-0197-0156 05-0197-0157 1800×

600㎜¥ 33,400 （136680） ¥ 61,200 （136681） ¥ 91,800 （136682）

K16B
05-0197-0158 05-0197-0159 05-0197-0160 1800×

900㎜¥ 50,100 （136690） ¥ 91,800 （136691）¥ 128,000 （136692）

K17
05-0197-0161 05-0197-0162 05-0197-0163 2000×

1000㎜¥ 61,800 （136700）¥ 122,500 （136701）¥ 153,100 （136702）

材質／ポリエチレン 

ハイコントラストまな板（黒まな板） 

●厚さ10㎜：シボ加工、裏サンダー仕上　厚さ20㎜、30㎜：両面シボ加工

し

●耐熱温度：90℃ 耐冷温度：-30℃                

 ●耐熱温度：90℃                 

規　格 ピンク ベージュ ブルー グリーン 長さ×巾標準価格

K1
注文コード 05-0197-0201 05-0197-0202 05-0197-0203 05-0197-0204 500×

250㎜￥ 7,700 
CD 402174 402175 402176 402374

K2
注文コード 05-0197-0205 05-0197-0206 05-0197-0207 05-0197-0208 550×

270㎜￥ 8,400 
CD 402177 402178 402179 402375

K3
注文コード 05-0197-0209 05-0197-0210 05-0197-0211 05-0197-0212 600×

300㎜￥11,200 
CD 402180 402181 402182 402376

K5
注文コード 05-0197-0213 05-0197-0214 05-0197-0215 05-0197-0216 750×

330㎜￥13,900 
CD 402183 402184 402185 402377

K6
注文コード 05-0197-0217 05-0197-0218 05-0197-0219 05-0197-0220 750×

450㎜￥19,100 
CD 402186 402187 402188 402378

K7
注文コード 05-0197-0221 05-0197-0222 05-0197-0223 05-0197-0224 840×

390㎜￥18,500 
CD 402189 402190 402191 402379

K8
注文コード 05-0197-0225 05-0197-0226 05-0197-0227 05-0197-0228 900×

360㎜￥18,400 
CD 402192 402193 402194 402380

K9
注文コード 05-0197-0229 05-0197-0230 05-0197-0231 05-0197-0232 900×

450㎜￥22,300 
CD 402195 402196 402197 402381

規　格 ピンク ベージュ ブルー グリーン 長さ×巾標準価格

K10A
注文コード 05-0197-0233 05-0197-0234 05-0197-0235 05-0197-0236 1000×

350㎜￥19,900 
CD 402198 402199 402200 402382

K10B
注文コード 05-0197-0237 05-0197-0238 05-0197-0239 05-0197-0240 1000×

400㎜￥22,700 
CD 402201 402202 402203 402383

K10C
注文コード 05-0197-0241 05-0197-0242 05-0197-0243 05-0197-0244 1000×

450㎜￥25,400 
CD 402204 402205 402206 402384

K10D
注文コード 05-0197-0245 05-0197-0246 05-0197-0247 05-0197-0248 1000×

500㎜￥28,300 
CD 402207 402208 402209 402385

K11A
注文コード 05-0197-0249 05-0197-0250 05-0197-0251 05-0197-0252 1200×

450㎜￥30,600 
CD 402210 402211 402212 402386

K11B
注文コード 05-0197-0253 05-0197-0254 05-0197-0255 05-0197-0256 1200×

600㎜￥40,700 
CD 402213 402214 402215 402387

K12
注文コード 05-0197-0257 05-0197-0258 05-0197-0259 05-0197-0260 1500×

500㎜￥42,600 
CD 402216 402217 402218 402388

K13
注文コード 05-0197-0261 05-0197-0262 05-0197-0263 05-0197-0264 1500×

550㎜￥46,800 
CD 402219 402220 402221 402389

規　格 ピンク ベージュ ブルー グリーン 長さ×巾標準価格

K14
注文コード 05-0197-0265 05-0197-0266 05-0197-0267 05-0197-0268 1500×

600㎜￥50,900 
CD 402222 402223 402224 402390

K15
注文コード 05-0197-0269 05-0197-0270 05-0197-0271 05-0197-0272 1500×

650㎜￥55,300 
CD 402225 402226 402227 402391

K16A
注文コード 05-0197-0273 05-0197-0274 05-0197-0275 05-0197-0276 1800×

600㎜￥61,200 
CD 402228 402229 402230 402392

K16B
注文コード 05-0197-0277 05-0197-0278 05-0197-0279 05-0197-0280 1800×

900㎜￥91,800 
CD 402231 402232 402233 402393

K17
注文コード 05-0197-0281 05-0197-0282 05-0197-0283 05-0197-0284 2000×

1000㎜￥122,500 
CD 402234 402235 402236 402394

K18
注文コード 05-0197-0285 05-0197-0286 05-0197-0287 ― 2400×

1200㎜￥156,000 
CD 402237 402238 402239 ―

材質／プラスチック  

K型プラスチックオールカラーまな板 20㎜ す

☆HACCPとは食品の安全性を確保することを目的とした食品安全国際規格（Hazard Analysis Critical Control Point）です。　　　　　
HACCPとは集団食中毒のような食品による事故を防ぐために考えられた、安全な食品を作るための衛生管理法です。日常の衛生管理を行うことで
病原菌の汚染や増殖を防止し、食中毒などを予防します。日本でもすべての食品の衛生管理にHACCPの導入を奨励しています。

HACCP対応商品

 ●耐熱温度：90℃                 

規　格 ピンク ベージュ ブルー グリーン 長さ×巾標準価格

K1
注文コード 05-0197-0301 05-0197-0302 05-0197-0303 05-0197-0304 500×

250㎜ ￥10,600 
CD 402240 402241 402242 402395

K2
注文コード 05-0197-0305 05-0197-0306 05-0197-0307 05-0197-0308 550×

270㎜ ￥12,700 
CD 402243 402244 402245 402396

K3
注文コード 05-0197-0309 05-0197-0310 05-0197-0311 05-0197-0312 600×

300㎜ ￥14,700 
CD 402246 402247 402248 402397

K5
注文コード 05-0197-0313 05-0197-0314 05-0197-0315 05-0197-0316 750×

330㎜ ￥18,900 
CD 402249 402250 402251 402398

K6
注文コード 05-0197-0317 05-0197-0318 05-0197-0319 05-0197-0320 750×

450㎜ ￥28,800 
CD 402252 402253 402254 402399

K7
注文コード 05-0197-0321 05-0197-0322 05-0197-0323 05-0197-0324 840×

390㎜ ￥25,800 
CD 402255 402256 402257 402400

K8
注文コード 05-0197-0325 05-0197-0326 05-0197-0327 05-0197-0328 900×

360㎜ ￥25,100 
CD 402258 402259 402260 402401

規　格 ピンク ベージュ ブルー グリーン 長さ×巾標準価格

K9
注文コード 05-0197-0329 05-0197-0330 05-0197-0331 05-0197-0332 900×

450㎜ ￥32,000 
CD 402261 402262 402263 402402

K10A
注文コード 05-0197-0333 05-0197-0334 05-0197-0335 05-0197-0336 1000×

350㎜ ￥29,800 
CD 402264 402265 402266 402403

K10B
注文コード 05-0197-0337 05-0197-0338 05-0197-0339 05-0197-0340 1000×

400㎜ ￥30,600 
CD 402267 402268 402269 402404

K10C
注文コード 05-0197-0341 05-0197-0342 05-0197-0343 05-0197-0344 1000×

450㎜ ￥38,300 
CD 402270 402271 402272 402405

K10D
注文コード 05-0197-0345 05-0197-0346 05-0197-0347 05-0197-0348 1000×

500㎜ ￥42,600 
CD 402273 402274 402275 402406

K11A
注文コード 05-0197-0349 05-0197-0350 05-0197-0351 05-0197-0352 1200×

450㎜ ￥45,900 
CD 402276 402277 402278 402407

K11B
注文コード 05-0197-0353 05-0197-0354 05-0197-0355 05-0197-0356 1200×

600㎜ ￥61,200 
CD 402279 402280 402281 402408

規　格 ピンク ベージュ ブルー グリーン 長さ×巾標準価格

K12
注文コード 05-0197-0357 05-0197-0358 05-0197-0359 05-0197-0360 1500×

500㎜ ￥ 63,700 
CD 402282 402283 402284 402409

K13
注文コード 05-0197-0361 05-0197-0362 05-0197-0363 05-0197-0364 1500×

550㎜ ￥ 70,000 
CD 402285 402286 402287 402410

K14
注文コード 05-0197-0365 05-0197-0366 05-0197-0367 05-0197-0368 1500×

600㎜ ￥ 76,400 
CD 402288 402289 402290 402411

K15
注文コード 05-0197-0369 05-0197-0370 05-0197-0371 05-0197-0372 1500×

650㎜ ￥ 88,400 
CD 402291 402292 402293 402412

K16A
注文コード 05-0197-0373 05-0197-0374 05-0197-0375 05-0197-0376 1800×

600㎜ ￥ 91,800 
CD 402294 402295 402296 402413

K16B
注文コード 05-0197-0377 05-0197-0378 05-0197-0379 05-0197-0380 1800×

900㎜ ￥128,000 
CD 402297 402298 402299 402414

K17
注文コード 05-0197-0381 05-0197-0382 05-0197-0383 05-0197-0384 2000×

1000㎜ ￥153,100 
CD 402300 402301 402302 402415

材質／プラスチック 

K型プラスチックオールカラーまな板 30㎜ せ



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／スプルス材 

注文コード 外寸長さ×幅×厚さ 標準価格 CD
05-0198-0101 300×150×30㎜ ￥ 1,600 136056

05-0198-0102 360×180×30㎜ ￥ 1,850 136057

05-0198-0103 390×195×30㎜ ￥ 2,200 136058

05-0198-0104 420×210×30㎜ ￥ 2,600 136059

05-0198-0105 450×225×30㎜ ￥ 2,700 136060

05-0198-0106 480×240×30㎜ ￥ 3,000 136061

05-0198-0107 540×270×30㎜ ￥ 5,200 136062

05-0198-0108 600×300×30㎜ ￥ 5,900 136063

05-0198-0109 750×360×45㎜ ￥27,600 136064

05-0198-0110 750×400×45㎜ ￥28,200 136066

スプルスまな板 し

                  

材質／桧材 

注文コード 外寸長さ×幅×厚さ 標準価格 CD
05-0198-0201 300×180×30㎜ ￥ 5,200 136047

05-0198-0202 360×180×30㎜ ￥ 6,300 136048

05-0198-0203 390×200×30㎜ ￥ 8,600 136049

05-0198-0204 450×210×30㎜ ￥11,500 136050

05-0198-0205 480×240×30㎜ ￥18,000 136051

桧まな板（1枚板） す

                  

材質／桧材 

注文コード 外寸長さ×幅×厚さ 標準価格 CD
05-0198-0301 540×270×30㎜ ￥10,900 136052

05-0198-0302 600×300×30㎜ ￥14,300 136053

桧まな板（ハギ合せ） せ

                  

材質／ポリエチレン   

 家庭用ピン付まな板 つ

規格 レッド ブルー グリーン 長さ×巾×厚さ 標準価格

N-37
注文コード 05-0198-0701 05-0198-0702 05-0198-0703 370×210×

15㎜ ￥3,290 
CD 371065 371066 606077

N-41
注文コード 05-0198-0704 05-0198-0705 05-0198-0706 410×230×

15㎜ ￥3,720 
CD 606078 606079 606080

N-44
注文コード 05-0198-0707 05-0198-0708 05-0198-0709 440×250×

15㎜ ￥4,050  
CD 606081 606082 606083

規格 レッド ブルー グリーン 長さ×巾×厚さ 標準価格

K-37
注文コード 05-0198-0801 05-0198-0802 05-0198-0803 370×210×

15㎜ ￥3,600 
CD 606084 606085 606086

K-41
注文コード 05-0198-0804 05-0198-0805 05-0198-0806 410×230×

15㎜ ￥4,070 
CD 606087 606088 606089

K-44
注文コード 05-0198-0807 05-0198-0808 05-0198-0809 440×250×

15㎜ ￥4,560 
CD 606090 606091 606092

材質／ポリエチレン 

 家庭用ピン付抗菌まな板 て

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0198-0601 S 270×160×10㎜ ￥1,250 136278

05-0198-0602 M 320×200×10㎜ ￥1,550 136277

05-0198-0603 L 370×220×10㎜ ￥1,900 136276

05-0198-0604 LL 420×230×10㎜ ￥2,200 136275

トンボ抗菌クッキングまな板 ち

材質／ポリエチレン 

家庭用プラまな板 そ

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0198-0401 プチN-19 190×140×10㎜ ￥ 920 606093

05-0198-0402 ミニ N-29 290×170×13㎜ ￥ 1,250 135196

05-0198-0403 小 N-37 370×210×15㎜ ￥ 1,950 135195

05-0198-0404 大 N-41 410×230×15㎜ ￥ 2,380 135194

05-0198-0405 特大 N-44 440×250×15㎜ ￥ 2,710 135193

05-0198-0406 N-45 450×270×15㎜ ￥ 3,030 606102

KOR

KOR

KOR

KOR

KOR

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 外寸 縦×横×高さ 標準価格 CD
05-0198-0501 ミニ K-29 290×170×H13㎜ ￥1,540 135197

05-0198-0502 小 K-37 370×210×H15㎜ ￥2,260 135174

05-0198-0503 大 K-41 410×230×H15㎜ ￥2,770 135173

05-0198-0504 特大 K-44 440×250×H15㎜ ￥3,260 135172

家庭用抗菌プラまな板 KORた

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 長さ×巾×厚さ 標準価格 CD
05-0198-1001 BNW-13M ミント/ミルク 350×205×13㎜ ￥2,150 136763

05-0198-1002 PNW-13M ピーチ/ミルク 350×205×13㎜ ￥2,150 136764

抗菌三層まな板パステルメイト ひ

BNW-13M
ミント/ミルク

PNW-13M
ピーチ/ミルク

                  

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 縦×横×厚み 標準価格 CD
05-0198-0901 ES-W　ホワイト 230×338×2㎜ ￥1,300 136772

05-0198-0902 ES-BK　ブラック 230×338×2㎜ ￥1,300 136773

耐熱エラストマーやわらかシート 

すべりにくく、包丁にやさしく、両面使えて、優れた撥水性を備えて、さらに抗菌！

●耐熱温度：110℃

と

ES-W　ホワイト ES-BK　ブラック



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／ポリエチレン 

注文コード 規格／厚み 外径×高さ 標準価格 CD
05-0199-0101 極小100㎜ φ350×H100㎜ ￥ 28,350 135570

05-0199-0102 小　100㎜ φ400×H100㎜ ￥ 34,350 135003

05-0199-0103 大　100㎜ φ450×H100㎜ ￥ 41,800 135002

05-0199-0104 特大100㎜ φ500×H100㎜ ￥ 52,200 135001

05-0199-0105 極小150㎜ φ350×H150㎜ ￥ 43,150 135571

05-0199-0106 小　150㎜ φ400×H150㎜ ￥ 51,550 135006

05-0199-0107 大　150㎜ φ450×H150㎜ ￥ 62,700 135005

05-0199-0108 特大150㎜ φ500×H150㎜ ￥ 78,400 135004

05-0199-0109 極小200㎜ φ350×H200㎜ ￥ 54,250 135575

05-0199-0110 小　200㎜ φ400×H200㎜ ￥ 68,700 135574

05-0199-0111 大　200㎜ φ450×H200㎜ ￥ 83,600 135573

05-0199-0112 特大200㎜ φ500×H200㎜ ￥104,400 135572

住友プラスチック中華まな板 

※規格サイズの他にも厚さについての別注も承ります。

し

                  

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格／厚み 外径×高さ 標準価格 CD
05-0199-0201 小　100㎜ φ350×H100㎜ ￥31,300 135996

05-0199-0202 中　100㎜ φ400×H100㎜ ￥37,200 135994

05-0199-0203 大　100㎜ φ450×H100㎜ ￥44,200 135992

05-0199-0204 特大100㎜ φ500×H100㎜ ￥54,800 135990

05-0199-0205 小　150㎜ φ350×H150㎜ ￥46,800 135997

05-0199-0206 中　150㎜ φ400×H150㎜ ￥55,900 135995

05-0199-0207 大　150㎜ φ450×H150㎜ ￥66,300 135993

05-0199-0208 特大150㎜ φ500×H150㎜ ￥82,300 135991

はがせるプラスチック中華まな板 す

                  

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 外径×高さ 標準価格 CD
05-0199-0301 R-35 φ350×H50㎜ ￥14,200 403160

05-0199-0302 R-40 φ400×H50㎜ ￥18,500 403161

05-0199-0303 R-45 φ450×H50㎜ ￥23,500 403162

中華まな板 KOR

コンパクトで使いやすい
単層タイプ。

せ

 ●耐熱温度：－30℃～90℃                 

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 外径×高さ 標準価格 CD
05-0199-0401 NR-35 φ350×H10㎜ ￥2,800 403170

05-0199-0402 NR-40 φ400×H10㎜ ￥3,800 403171

05-0199-0403 NR-45 φ450×H10㎜ ￥4,700 403172

中華まな板　薄型 KOR

中華まな板の
薄型タイプ

そ

 ●耐熱温度：－30℃～90℃                 

材質／モリブデン鋼 

注文コード 全長 標準価格 CD
05-0199-0601 203㎜ ￥6,000 371016

クリーンエッジ ち

                  

材質／本体:発泡ポリエチレン
　　　（ヤスリ）酸化アルミニウム・ステアリン酸亜鉛 

注文コード 全長×幅×高さ 標準価格 CD
05-0199-0701 115×50×H30㎜￥900 605670

まな板削りミガクリン MC-115P つ

                  

材質／ボディ部:ポリプロピレン　フィラメント:ポリエステル 

注文コード 規格 外寸縦×外寸横×高さ　毛長 標準価格 CD
05-0199-0801 #6441 W ソフト 118×47×H47㎜　23㎜ ￥1,800 380263

05-0199-0802 #6441 G ソフト 118×47×H47㎜　23㎜ ￥1,800 380264

05-0199-0803 #6441 B ソフト 118×47×H47㎜　23㎜ ￥1,800 380265

05-0199-0804 #6441 R ソフト 118×47×H47㎜　23㎜ ￥1,800 380266

05-0199-0805 #6441 Y ソフト 118×47×H47㎜　23㎜ ￥1,800 380267

ヴァイカンまな板洗浄ブラシ 

まな板の洗浄に適したコンパクトなブラシ。
細かい傷に付いた汚れもキレイに落とせます。

ヴァイカンハイジーンシステムの優れた特徴　　
1.ISO9001承認　ヴァイカンハイジーンシステ
ムはISO承認の工場で生産されています。　　
2.HACCP対応　5色のカラーバリエーションを用
意していますので、清掃区域や調理する食材ご
とに色分けし、洗浄区域を明確にすることがで
きます。
3.エルゴノミック（人間工学）　ヴァイカンハイ
ジーンシステムは人間工学に基づいて設計さ
れています。握り易い形状や作業しやすい大き
さに計算されていますので、作業効率がよく、　
長時間の作業でも疲れにくくできています。　　　
4.優れた耐久性と衛生性　ブラシボディはソリッ
ドタイプのポリプロピレンを使用しているため
頑丈で破損などによる異物混入の危険性を軽
減できます。フィラメントはポリエステルをステ
ンレススチールでしっかりと留めていますので、
抜けにくい構造になっています。ポリエステル
は水分の吸収率が低く、水切れが早いのでバ
クテリアの繁殖を防ぎ衛生的です。耐熱温度は
120℃、酸・アルカリ・油にも強く、使用する場所
を選びません。

て

#6441 
W ソフト

#6441 
G ソフト

#6441 
B ソフト

#6441 
R ソフト

#6441 
Y ソフト

                  

●底に色付き
●厚さ103㎜は8回（10㎜ごと）、
150㎜は13回はがせます。

材質／ポリエチレン 

 積層　カラー中華まな板 た

●耐熱温度：90℃

規格 ブルー ピンク ベージュ 外径×高さ 標準価格

小 厚さ
100㎜

注文コード 05-0199-0501 05-0199-0502 05-0199-0503 φ350×
H103㎜ ￥32,300 

CD 403123 403131 403139

中 厚さ
100㎜

注文コード 05-0199-0504 05-0199-0505 05-0199-0506 φ400×
H103㎜ ￥38,500 

CD 403122 403130 403138

大 厚さ
100㎜

注文コード 05-0199-0507 05-0199-0508 05-0199-0509 φ450×
H103㎜ ￥46,200 

CD 403121 403129 403137

特大 厚さ
100㎜

注文コード 05-0199-0510 05-0199-0511 05-0199-0512 φ500×
H103㎜ ￥57,700 

CD 403120 403128 403136

規格 ブルー ピンク ベージュ 外径×高さ 標準価格

小 厚さ
150㎜

注文コード 05-0199-0513 05-0199-0514 05-0199-0515 φ350×
H153㎜ ￥47,900 

CD 403127 403135 403143

中 厚さ
150㎜

注文コード 05-0199-0516 05-0199-0517 05-0199-0518 φ400×
H153㎜ ￥57,700 

CD 403126 403134 403142

大 厚さ
150㎜

注文コード 05-0199-0519 05-0199-0520 05-0199-0521 φ450×
H153㎜ ￥68,200 

CD 403125 403133 403141

特大 厚さ
150㎜

注文コード 05-0199-0522 05-0199-0523 05-0199-0524 φ500×
H153㎜ ￥84,300 

CD 403124 403132 403140



※注文コードは の10桁です。ご注文の際は、注文コード・サイズをお確かめの上ご連絡ください。
※標準価格には消費税は含まれておりません。
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材質／本体:ポリエチレン　滑り止め:エラストマー樹脂 

注文コード 規格 奥行×高さ×全長×幅 標準価格 CD
05-0200-0101 LF10-230 (230～290)×H10×260×35㎜ ￥1,600 605533

05-0200-0102 LF20-230 (230～290)×H20×260×35㎜ ￥2,200 605534

05-0200-0103 LF45-230 (230～290)×H45×230×50㎜ ￥3,600 605535

05-0200-0104 LF10-300 (300～380)×H10×300×35㎜ ￥1,800 605536

05-0200-0105 LF20-300 (300～380)×H20×300×35㎜ ￥2,500 605537

05-0200-0106 LF45-300 (300～380)×H45×300×50㎜ ￥3,900 605538

05-0200-0107 LF20-390 (390～450)×H20×390×35㎜ ￥2,800 605539

05-0200-0108 LF45-390 (390～450)×H45×390×50㎜ ￥4,400 605540

抗菌まな板リフター 

●滑り止め材を両面に組み込むことにより、まな板面、調理台面とも動かず安全にご使用できます。
●まな板面と調理台面の限定使用ができ、衛生上安心です。
※まな板1枚につき、2本使用が基本となります。大きなまな板で、たわみやはずみが気になる場合
は、3本でのご使用をお勧めします。

し

                  

材質／プラスチック 

注文コード 規格 幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0200-0201 MU-25 250×40×H20㎜ ￥1,360 606013

05-0200-0202 MU-30 300×40×H20㎜ ￥1,600 606014

05-0200-0203 MU-45 450×50×H20㎜ ￥1,740 606015

05-0200-0204 MU-500 500×50×H30㎜ ￥4,950 606016

05-0200-0205 MU-600 600×60×H30㎜ ￥5,320 606017

まな板受け台(2本1組) す

                  

材質／プラスチック 

注文コード 規格 外寸長さ×高さ標準価格 CD
05-0200-0301 35㎝ 350×H160㎜￥ 8,800 136033

05-0200-0302 40㎝ 400×H160㎜￥ 9,900 136034

05-0200-0303 45㎝ 450×H160㎜￥11,000 136035

05-0200-0304 50㎝ 500×H160㎜￥12,000 136036

プラスチックまな板用足 せ

                  

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 外寸長さ×高さ標準価格 CD
05-0200-0401 35㎝ 350×H160㎜￥12,100 604856

05-0200-0402 40㎝ 400×H160㎜￥13,200 604857

05-0200-0403 45㎝ 450×H160㎜￥14,500 604858

05-0200-0404 50㎝ 500×H160㎜￥15,600 604859

まな板用足 スタンド兼用
（2本1組） 
そ

                  

材質／プラスチック 

注文コード 規格 外寸長さ×高さ 標準価格 CD
05-0200-0501 Aタイプ 35㎝ 350×H160㎜￥14,000 403065

05-0200-0502 Aタイプ 40㎝ 400×H160㎜￥15,000 403066

05-0200-0503 Aタイプ 45㎝ 450×H160㎜￥16,000 403067

05-0200-0504 Aタイプ 50㎝ 500×H160㎜￥17,000 403068

注文コード 規格 外寸長さ×高さ 標準価格 CD
05-0200-0505 Bタイプ 35㎝ 350×H160㎜￥14,000 403069

05-0200-0506 Bタイプ 40㎝ 400×H160㎜￥15,000 403070

05-0200-0507 Bタイプ 45㎝ 450×H160㎜￥16,000 403071

05-0200-0508 Bタイプ 50㎝ 500×H160㎜￥17,000 403072

PC脚兼用まな板立（2本組） 

●A・Bタイプ共に厚さ30㎜以下
　のまな板が4枚立てられます。
●A・Bタイプの違いは切り込み
　の深さです。 
●別注サイズも承ります。

た

Aタイプ 35㎝ Bタイプ 35㎝

                  

材質／プラスチック 

注文コード 外寸縦×外寸横×高さ 標準価格 CD
05-0200-0601 370×340×H100㎜ ￥13,200 136037

アルファプラスチックまな板立て 

●20㎜2枚・30㎜3枚の計5枚

ち

                  

材質／ポリエチレン 

注文コード 外寸縦×外寸横×高さ 標準価格 CD
05-0200-0701 200×185×H60㎜ ￥ 3,900 606050

まな板立て ST-3 つ

●対応サイズ：厚み20㎜                 

材質／ポリエチレン 

注文コード 規格 全長×幅×高さ標準価格 CD
05-0200-0801 20㎜ W-20 150×30×H30㎜ ￥1,240 606051

05-0200-0802 30㎜ W-30 150×30×H30㎜ ￥1,240 606052

05-0200-0803 20･30㎜ SW-23 150×30×H30㎜ ￥1,240 606053

05-0200-0804 20㎜ S-20 130×30×H30㎜ ￥ 990 606054

05-0200-0805 30㎜ S-30 130×30×H30㎜ ￥ 990 606055

簡易まな板立て（2個1組） て

                  

材質／18-8ステンレス ●収納枚数：30㎜5枚

注文コード 外寸縦×外寸横×高さ標準価格 CD
05-0200-0901 290×280×H330㎜￥13,000 136038

‘18-8まな板立 
made in
燕三条と

                  

材質／18-8ステンレス　●収納枚数：20㎜2枚・30㎜4枚

注文コード 外寸縦×外寸横×高さ 標準価格 CD
05-0200-1001 400×340×H195㎜ ￥18,000 136920

18-8まな板立 角型 
made in
燕三条ひ

                  

材質／18-8ステンレス　●30㎜厚まで収納OK

注文コード 規格 外寸×横×高さ 標準価格 CD
05-0200-1101 2枚立 200×200×H165㎜ ￥4,550 136129

05-0200-1102 3枚立 200×200×H165㎜ ￥5,000 136130

05-0200-1103 4枚立 200×200×H165㎜ ￥5,950 136131

18-8ミニまな板立て 
made in
燕三条ふ

2枚立 3枚立 4枚立

                  

材質／18-8ステンレス 

注文コード 外幅×奥行×高さ 標準価格 CD
05-0200-1201 135×115×H110㎜ ￥1,300 470143

18-8デイリー まな板スタンド へ

                  


